NASTAVNQ—NAUéNOM VEVCU
TEHNOLOSKO-METALURSKOG FAKULTETA
UNIVERZITETA U BEOGRADU

Odlukom broj 35/89 Nastavno-nau¢nog veca TehnoloSko-metalurskog fakulteta Univerziteta u
Beogradu od 28.04.2022. godine, imenovani smo u Komisiju za ocenu ispunjenosti uslova za izbor dr
Marije Corovié¢ u zvanje VISI NAUCNI SARADNIK u oblasti Tehni¢ko-tehnoloskih i biotehni¢kih
nauka. Na osnovu pregleda i analize dostavljenog materijala i uvida u dosadasnji rad kandidatkinje, a
u skladu sa Zakonom o nauci i istrazivanjima, i Pravilnikom o sticanju istrazivackih i nau¢nih zvanja
("Sluzbeni glasnik RS", broj 159 od 30. decembra 2020), podnosimo sledeci:

IZVESTAJ

1. BIOGRAFSKI PODACI

Dr Marija M. Corovié (rodena Stojanovié) rodena je u Krusevcu gde je zavrsila osnovnu $kolu
Dositej Obradovi¢ i Krusevacku gimnaziju. Studije na Tehnolosko-metalurSkom fakultetu
Univerziteta u Beogradu upisala je Skolske 2004/2005. godine. U toku studija, dva puta joj je
dodeljena nagrada ,,Panta S. Tutundzi¢* za postignut izuzetan uspeh. U periodu od 1. jula do 31.
avgusta 2008. godine pohadala je IAESTE praksu u Frajbergu u Nemackoj. Primila je priznanje
Srpskog hemijskog drustva za ukupan izuzetan uspeh u toku studiranja. Diplomirala je ha TMF-u, na
Katedri za biohemijsko inzenjerstvo i biotehnologiju 24.09.2010. godine sa ocenom na diplomskom
radu 10 i proseénom ocenom studiranja 9,69. Po zavrSetku redovnih studija, 13.10.2010. godine je
upisala doktorske studije TehnoloSko-metalurskog fakulteta Univerziteta u Beogradu na Katedri za
biohemijsko inZenjerstvo i biotehnologiju (mentor prof. dr Dejan Bezbradica). Polozila je sve ispite
predvidene planom i1 program poslediplomskih studija Tehnolosko-metalurskog fakulteta sa
proseénom ocenom 9,82, ukljucuju¢i i zavrs$ni ispit. Doktorsku tezu pod nazivom ,Sinteza
liposolubilnih askorbil-estara karboksilnih kiselina katalizovana imobilisanim lipazama‘* odbranila je
24.03.2016. godine i time stekla zvanje doktor nauka - tehnolosko inZenjerstvo - biotehnologija.

Od 1.02.2011. godine zaposlena je kao istraziva¢ pripravnik na Tehnolosko-metalurskom
fakultetu na projektu u oblasti integralnih i interdisciplinarnih istraZivanja finansiranom od strane
Ministarstva prosvete, nauke i tehnoloskog razvoja Republike Srbije br. 111 46010 ,,Razvoj novih
inkapsulacionih i enzimskih tehnologija za proizvodnju biokatalizatora 1 bioloski aktivnih
komponenata hrane u cilju povecanja njene konkurentnosti, kvaliteta i bezbednosti“ (rukovodilac
projekta prof. dr Zorica Knezevi¢-Jugovi¢). Od februara 2011. bila je zaposlena u zvanju istrazivac
pripravnik, zvanje istraziva¢ saradnik sti¢e u februaru 2013. godine, a na osnovu Odluke Komisije za
sticanje nau¢nih zvanja, kandidatkinja je 1.03.2017. godine (Odluka br. 660-01-00001-401) izabrana
u zvanje naucni saradnik, koje joj je ReSenjem br. 20/188 produzeno zbog koris¢enja porodiljskog
odsustva i odsustva radi nege deteta (Prilog 1). Dr Marija Corovié je na ovom projektu bila
angazovana do decembra 2019. godine. U periodu pre izbora u zvanje nau¢ni saradnik, bila je i
ucestik jednog projekta saradnje sa privredom. Nakon izbora u zvanje nau¢ni saradnik, dr Marija
Corovié je bila udesnik 4 projekta saradnje sa privredom finansirana od strane Fonda za inovacionu
delatnost Republike Srbije, od toga na 2 kao istrazivac i na 2 kao rukovodilac projekta. Trenutno je
angazovana na jednom medunarodnom projektu (COST akciji) finansiranom od strane meduvladinog
okvira za evropsku saradnju u domenu nauke i tehnologije u svojstvu istrazivaca i na jednom
nacionalnom projektu finansiranom od strane Fonda za nauku Republike Srbije u okviru Programa
IDEJE, na kome ima ulogu rukovodioca radnog paketa. U okviru rada na nabrojanim projektima, dr
Marija Corovi¢ je osvarila zna¢ajnu saradnju sa istrazivadima iz zemlje i inostranstva, kao i sa
partnerskim kompanijama. Tokom svog dosada$njeg nauéno-istrazivackog rada, dr Marija Corovi¢ je
bila ucesnik nekoliko stru¢nih radionica i seminara, kao i kurseva i treninga iz oblasti zaStite
intelektualne svojine, otvorene nauke i podataka, transfera tehnologije i preduzetni$tva.

Uz saglasnost Nastavno-nau¢nog veca Tehnolosko-metalurikog fakulteta, dr Marija Corovi¢ je
kao saradnik u nastavi angazovana na izvodenju vezbi iz predmeta Biotehnoloski praktikum 1 na
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osnovnim i Odabrane bioanaliticke tehnike na master akademskim studijama. Na studentskim
anketama pedagoski rad kandidatkinje ocenjen je prose¢nom ocenom 4,6. Kandidatkinja je 2021.
godine kao koautor ucestvovala u realizaciji recenziranog pomoénog udzbenika Biotehnoloski
praktikum 1, izdatog od strane TehnoloSko-metalurskog fakulteta u Beogradu. Tokom svog
dosadasnjeg rada dr Marija Corovié je uestvovala u izradi vise studentskih radova (master, zavr$nih i
diplomskih), kao i jednog doktorskog rada, koji su uradeni i odbranjeni na Tehnolosko-metalurSkom
fakultetu Univerziteta u Beogradu. U periodu od 2017. godine do danas, kandidatkinja je bila ¢lan
viSe Komisija za ocenu i odbranu doktorskih disertacija i master radova realizovanih na Tehnolosko
metalurSkom fakultetu Univerziteta u Beogradu, kao i Komisija za izbor u istrazivacka i naucna
zvanja.

Nauéno-istrazivacki rad dr Marije Corovi¢ je u oblasti biotehnologije i fokusiran je na razvoj
biotehnoloskih postupaka dobijanja novih bioaktivnih komponenata kozmetike i hrane za ljude i
zivotinje, kao 1 njihovo inkorporiranje u inovativne finalne proizvode sa povecanom nutritivnom
vrednoscu i/ili poboljSanim funkcionalnim svojstvima. Najveci doprinos kandidatknja je ostvarila na
polju imobilizacije i primene mikrobnih enzima u dobijanju razli¢itih liposolubilnih antioksidanasa i
prebiotskih jedinjenja. U sklopu ovih istrazivanja, poseban akcenat je na primeni prirodnih ili
agroindustrijskih otpadnih sirovina kao supstrata pri dobijanju visoko vrednih proizvoda ili njihovih
komponenata. Kroz rad na ovim nau¢nim istraZivanjima dr Marija Corovi¢ je savladala koriiéenje
razli¢itih softverskih paketa za modelovanje, simulaciju i optimizaciju tehnoloSkih procesa, kao i
statisti¢ku obradu podataka (Matlab, SuperProDesigner). Takode, u svom nau¢no-istrazivackom radu
primenjuje savremene instrumentalne tehnike. Najnoviji pravac istrazivanja kandidatkinje je u oblasti
primene enzimski potpomognutih postupaka ekstrakcije/modifikacije aktivnih komponenta razlicitih
biljaka radi dobijanja jedinjenja sa prebiotskim efektom na mikrobiotu koze.

U svom dosada$njem naucno-istrazivatkom radu dr Marija Corovi¢ je bila autor/koautor ukupno
54 bibliografske jedinice i to: jednog poglavlja u knjizi M11(M13), 32 nau¢na rada iz kategorije M20
(od kojih u vrhunskom medunarodnom c¢asopisu (M21) 14 radova, u istaknutom medunarodnom
casopisu (M22) 9 radova, u medunarodnom casopisu (M23) 4 rada i u nacionalnom casopisu
medunarodnog znacaja (M24) 5 radova), jednog rada objavljenog u vrhunskom domac¢em ¢asopisu
nacionalnog znacaja (M51), 5 saopStenja sa medunarodnog skupa Stampanih u celini (M33); 7
saopstenja sa medunarodnog skupa Stampanih u izvodu (M34), 4 saopsStenja sa skupa nacionalnog
znacaja Stampanih u celini (M63), jednog saopstenja sa skupa nacionalnog znacaja Stampanog u
izvodu (M64), jedne doktorske disertacije (M70), jednog tehni¢kog reSenja primenjenog na
nacionalnom nivou (M82) i jednog objavljenog patenta na nacionalnom nivou (M94). Prema bazi
Scopus (na dan 25.05.2022.), radovi dr Marija Corovi¢ su do sada citirani 349 put sa autocitatima i
citatima koautora i 274 bez autocitata i citata koautora, dok je HirSov indeks (h-indeks) 12 (sa
autocitatima), odnosno 11 (bez autocitata). Kandidatkinja je recenzent 7 medunarodnih asopisa
kategorija M20, za koje je do sad uradila 27 recenzija. Takode, dr Marija Corovi¢ aktivno uéestvuje u
promociji Tehnolosko-metalur§skog fakulteta na medunarodnim sajmovima u Beogradu.

2. PREGLED DOSADASNJEG NAUCNOG I STRUCNOG RADA

Dosadasnji naucni i stru¢ni rad dr Marije Corovié¢ obuhvata objavljene nau¢ne radove, saopstenja
na nau¢nim skupovima, patente i tehnicka reSenja u periodu 2013-2022. godine. Posebno su izdvojeni
radovi posle izbora u zvanje nau¢ni saradnik (period 2017-2022) i radovi koji su publikovani posle
odluke nauc¢no-nastavnog veca o predlogu za sticanje zvanja naucni saradnik. Klasifikacija nau¢nih
rezultata izvrSena je prema Pravilniku o sticanju istrazivackih i nau¢nih zvanja ("Sluzbeni glasnik
RS", broj 159 od 30. decembra 2020).

2.1. Spisak objavljenih radova pre izbora u zvanje nau¢ni saradnik
Radovi objavljeni u nau¢nim ¢asopisima medunarodnog znacaja (M20)
Radovi u vrhunskim medunarodnim ¢asopisima (M21=38)

1. Dejan Bezbradica, Marija Stojanovi¢, Dusan Velickovi¢, Aleksandra Dimitrijevi¢, Milica
Carevi¢, Mladen Mihailovi¢, Nenad Milosavi¢: Kinetic model of lipase-catalyzed conversion of

2



ascorbic acid and oleic acid to liposoluble vitamin C ester, Biochemical Engineering Journal,
2013, vol. 71, pp. 89-96 (ISSN 1369-703X; IF(2011) 2,645, Engineering, Chemical, 20/133).
Broj heterocitata = 12

https://doi.org/10.1016/j.bej.2012.12.001

Mladen Mihailovi¢, Marija Stojanovié¢, Katarina Banjanac, Milica Carevi¢, Nevena Prlainovic,
Nenad Milosavi¢, Dejan Bezbradica: Immobilization of lipase on epoxy-activated Purolite®
A109 and its post-immobilization stabilization, Process Biochemistry, 2014, vol. 49, pp. 637-646
(ISSN 1359-5113; 1F(2014) 2,516, Engineering, Chemical, 29/135). Broj heterocitata = 36
https://doi.org/10.1016/j.prochio.2014.01.013

Ana Milisavljevi¢, Marija Stejanovié¢, Milica Carevi¢, Mladen Mihailovi¢, Dusan Velickovic,
Nenad Milosavi¢, Dejan Bezbradica: Lipase-Catalyzed esterification of phloridzin: Acyl donor
effect on enzymatic affinity and antioxidant properties of esters, Industrial and Engineering
Chemistry Research, 2014, vol. 53, pp. 16644-16651 (ISSN 0888-5885; IF(2014) 2,587,
Engineering, Chemical, 27/135). Broj heterocitata =12

https://doi.org/10.1021/ie5027259

Milica Carevi¢, Dusan Veli¢kovi¢, Marija Stojanovi¢, Nenad Milosavi¢, Héléne Rogniaux,
David Ropartz, Dejan Bezbradica: Insight in the regioselective enzymatic transgalactosylation of
salicin catalyzed by p-galactosidase from Aspergillus oryzae, Process Biochemistry, 2015, vol.
50, pp. 782-788 (ISSN 1359-5113; IF(2015) 2,529, Engineering, Chemical, 35/135). Broj
heterocitata = 13

https://doi.org/10.1016/j.procbio.2015.01.028

Milica Milutinovi¢, Neda Radovanovié, Marija Corovi¢, Slavica Siler-Marinkovi¢, Mirjana
Rajili¢-Stojanovié, Suzana Dimitrijevi¢-Brankovi¢: Optimisation of microwave-assisted
extraction parameters for antioxidants from waste Achillea millefolium dust, Industrial Crops
and Products, 2015, vol. 77, pp. 333-341, (ISSN 0926-6690; IF(2015) 3,449, Agricultural
Engineering 2/14). Broj heterocitata = 36

https://doi.org/10.1016/j.indcrop.2015.09.007

Katarina Banjanac, Mladen Mihailovi¢, Nevena Prlainovi¢, Marija Stojanovi¢, Milica Carevi¢,
Aleksandar Marinkovi¢, Dejan Bezbradica: Cyanuric chloride functionalized silica nanoparticles
for covalent immobilization of lipase, Journal of Chemical Technology and Biotechnology, 2016,
vol. 91, pp. 439-448 (ISSN 0268-2575; IF(2016) 3,135, Engineering, Chemical, 25/135). Broj
heterocitata = 11

https://doi.org/10.1002/jctb.4595

Milica Carevi¢, Marija Corovi¢, Mladen Mihailovi¢, Katarina Banjanac, Ana Milisavljevi¢,
Dusan Veli¢kovi¢, Dejan Bezbradica: Galacto-oligosaccharide synthesis using chemically
modified S-galactosidase from Aspergillus oryzae immobilised onto macroporous amino resin,
International Dairy Journal, 2016, vol. 54, pp. 50-57 (ISSN 0958-6946; IF(2014)=2,008, Food
Science & Technology, 32/122). Broj heterocitata = 19
https://doi.org/10.1016/j.idairyj.2015.10.002

Katarina Banjanac, Mladen Mihailovi¢, Nevena Prlainovi¢, Marija Corovi¢, Milica Carevié,
Aleksandar Marinkovi¢, Dejan Bezbradica: Epoxy-silanization - tool for improvement of silica
nanoparticles as support for lipase immobilization with respect to esterification activity, Journal
of Chemical Technology and Biotechnology, 2016, vol. 91, pp. 2654-2663 (ISSN 0268-2575;
IF(2016) 3,135, Engineering, Chemical, 25/135). Broj heterocitata = 5
https://doi.org/10.1002/jctb.4870

Radovi u istaknutim medunarodnim ¢asopisima (M22=5)

9.

Marija Stojanovi¢, Dusan Veli¢kovi¢, Aleksandra Dimitrijevi¢, Nenad Milosavi¢, Zorica
Knezevi¢-Jugovi¢, Dejan Bezbradica: Lipase-Catalyzed Synthesis of Ascorbyl Oleate in
Acetone: Optimization of Reaction Conditions and Lipase Reusability, Journal of Oleo Science,
2013, vol. 62, pp. 591-603, (ISSN 1345-8957; IF(2011) 1,417, Food Science&Technology,
54/128). Broj heterocitata = 9

https://doi.org/10.5650/j0s.62.591

Radovi u medunarodnim ¢asopisima (M23=3)


https://doi.org/10.1016/j.bej.2012.12.001
https://doi.org/10.1016/j.procbio.2014.01.013
https://doi.org/10.1021/ie5027259
https://doi.org/10.1016/j.procbio.2015.01.028
https://doi.org/10.1016/j.indcrop.2015.09.007
https://doi.org/10.1002/jctb.4595
https://doi.org/10.1016/j.idairyj.2015.10.002
https://doi.org/10.1002/jctb.4870
https://doi.org/10.5650/jos.62.591

10.

11.

12.

Marija Stojanovié, Milica Carevi¢, Mladen Mihailovi¢, Zorica Knezevi¢-Jugovi¢, Slobodan
Petrovi¢, Dejan Bezbradica: Enzimska sinteza i primena askorbil-estara masnih Kkiselina,
Hemijska Industrija, 2013, vol. 67, pp. 239-247 (ISSN 2217-7426; 1F(2013) 0,562, Engineering,
Chemical, 103/133). Broj heterocitata = 0

https://doi.org/10.2298/HEMIND120522079S

Marija Stojanovi¢, Milica Carevi¢, Mladen Mihailovi¢, Dusan Velickovi¢, Aleksandra
Dimitrijevi¢, Nenad Milosavi¢, Dejan Bezbradica: Influence of fatty acid on lipase-catalyzed
synthesis of ascorbyl esters and their free radical scavenging capacity, Biotechnology and
Applied Biochemistry, 2015, vol. 62, pp. 458-466, 2015 (ISSN 0885-4513; IF(2015) 1,429,
Biotechnology & Applied Microbiology, 118/161). Broj heterocitata = 4
https://doi.org/10.1002/bab.1296

Milica Carevi¢, Maja Vukasinovi¢-Sekuli¢, Sanja Grbavci¢, Marija Stojanovié¢, Mladen
Mihailovi¢, Aleksandra Dimitrijevi¢, Dejan Bezbradica: Optimization of p-galactosidase
production from lactic acid bacteria, Hemijska Industrija, 2015, vol. 69, pp. 305-312 (ISSN
2217-7426; IF(2013) 0,562, Engineering, Chemical, 103/133). Broj heterocitata = 19
https://doi.org/10.2298/HEMIND140303044C

Radovi u nacionalnim ¢asopisima medunarodnog znacaja (M24=3)

13.

Milica Carevi¢, Katarina Banjanac, Marija Corovi¢, Sonja Jakoveti¢, Ana Milivojevi¢, Maja
Vukasinovi¢-Sekuli¢, Dejan Bezbradica: Selection of lactic acid bacteria strain for simultaneous
production of a-and S-galactosidases, Zastita materijala, 2016, vol. 57, pp. 265-273 (ISSN 0351-
9465).

https://doi.org/10.5937/ZasMat1602265c¢

Zbornici medunarodnih nauénih skupova (M30)

SaopStenja na medunarodnim skupovima Stampana u celini (M33=1)

14.

15.

Marija Corovi¢, Katarina Banjanac, Nevena Prlainovi¢, Ana Milisavljevié, Milica Carevié,
Aleksandar Marinkovi¢, Dejan Bezbradica: Immobilization of Candida antarctica lipase B onto
modified silica nanoparticles and its application for the synthesis of I-ascorbyl oleate, IlI
International congress of Food Technology, Quality and Safety, 2016, Novi Sad, Proceedings,
pp. 193-199 (ISBN 978-86-7994-049-0). (Prilog 2.1.)

Milica Carevi¢, Katarina Banjanac, Nevena Luki¢, Aleksandra Jakovljevi¢, Marija Corovi¢,
Ana Milisavljevi¢, Dejan Bezbradica: Synthesis of galactitol galactoside using
transgalactosylation activity of p-galactosidase from Aspergillus oryzae, Il International
congress of Food Technology, Quality and Safety, 2016, Novi Sad, Proceedings, pp. 186-192
(ISBN 978-86-7994-049-0). (Prilog 2.2.)

SaopS$tenja na medunarodnim skupovima $Stampana u izvodu (M34=0,5)

16.

17.

18.

19.

Milica Carevi¢, Maja VukaSinovi¢-Sekuli¢, Marija Stojanovi¢, Mladen Mihailovi¢, Sonja
Jakoveti¢, Sanja Grbavci¢, Dejan Bezbradica: Production and characterization of extracellular a-
galactosidase from Aspergillus oryzae DSM 1862, 8" International Conference of the Chemical
Societies of the South-East European Countries, 27-29. jun 2013, Beograd, F P14. (Prilog 2.3.)
Ana Milisavljevi¢, Marija Stojanovi¢, Ivana Dini¢, Milica Carevi¢, Mladen Mihailovi¢, Nenad
Milosavié¢, Dejan Bezbradica: Lipase-catalyzed synthesis of phloridzin esters, 8" International
Conference of the Chemical Societies of the South-East European Countries, 27-29. jun 2013,
Beograd, F P21. (Prilog 2.4.)

Nevena Prlainovi¢, Marija Stojanovi¢, Milica Carevi¢, Mladen Mihailovi¢, Katarina Banjanac,
Aleksandar Marinkovi¢, Dejan Bezbradica: Two-step modification of silica nanoparticles for
covalent lipase immobilization, 8" International Conference of the Chemical Societies of the
South-East European Countries, 27-29. jun 2013, Beograd, BS-NS P001. (Prilog 2.5.)

Mladen Mihailovi¢, Milica Carevi¢, Marija Stojanovi¢, Nevena Prlainovi¢, Katarina Banjanac,
Dejan Bezbradica: Chemical modification of Purolite A109 for application in lipase
immobilization, 8" International Conference of the Chemical Societies of the South-East
European Countries, 27-29. jun 2013, Beograd, F P34. (Prilog 2.6.)


https://doi.org/10.2298/HEMIND120522079S
https://doi.org/10.1002/bab.1296
https://doi.org/10.2298/HEMIND140303044C
https://doi.org/10.5937/ZasMat1602265c

Zbornici skupova nacionalnog znacaja (M60)

SaopStenje sa nacionalnog skupa Stampano u celini (M63=0,5)

20. Marija Stojanovi¢, Dusan Veli¢kovi¢, Aleksandra Dimitrijevi¢, Nenad Milosavi¢, Zorica
Knezevi¢-Jugovi¢, Dejan Bezbradica: Sinteza askorbil-oleata katalizovana imobilisanom lipazom
iz C. antarctica, Biotehnologija za odrzZivi razvoj, pp. 21-24, 24-26. novembar 2010, Beograd,
CD radova u celosti (ISBN: 978-86-7401-269-7). (Prilog 2.7.)

21. Marija Stojanovi¢, Milica Carevi¢, Sonja Jakoveti¢, Aleksandra Dimitrijevi¢, Jovana Trbojevic,
Mladen Mihailovié, Dusan Velickovi¢: Enzymatic synthesis of L-ascorbyl linoleate, Prva
konferencija mladih hemicara Srbije, pp. 64-67, 19-20. oktobar 2012, Beograd, CD Knjiga
radova (ISBN: 978-86-7132-051-1). (Prilog 2.8.)

22. Sonja Jakoveti¢, Milica Carevi¢, Sanja Grbavci¢, Marija Stojanovié, Nevena Lukovi¢, Milena
Zuza, Mladen Mihailovi¢: Esterification of phenolic acids catalyzed by lipase B from Candida
antarctica, Prva konferencija mladih hemicara Srbije, pp. 54-57, 19-20. oktobar 2012, Beograd,
CD Knjiga radova (ISBN: 978-86-7132-051-1). (Prilog 2.9.)

23. Mladen Mihailovi¢, Katarina Banjanac, Marija Stejanovi¢, Nevena Prlainovi¢, Sonja Jakovetic,
Milica Carevi¢: Stabilizacija imobilisane lipaze iz Candida rugosa tretmanom imobilizata
aminokiselinama, Prva konferencija mladih hemicara Srbije, pp. 82-85, 19-20. oktobar 2012,
Beograd, CD Knjiga radova (ISBN: 978-86-7132-051-1). (Prilog 2.10.)

SaopStenja na nacionalnim skupovima $tampana u izvodu (M64=0,2)

24. Milica Carevi¢, Marija Stojanovi¢, Sonja Jakoveti¢, Mladen Mihailovi¢, Aleksandra
Dimitrijevi¢, Jovana Trbojevi¢, Dusan Velickovi¢: Proizvodnja sirovog celijskog ekstrakta f-
galaktozidaze pomocu bakterija mleéne kiseline, Prva konferencija mladih hemicara Srbije, pp.
74, 19-20. oktobar 2012, Beograd, CD Kratki izvodi radova (ISBN: 978-86-7132-051-1). (Prilog
2.11)

Magistarske i doktorske teze (M70)

Odbranjena doktorska disertacija (M71=6)

25. Marija M. Corovié, ,Sinteza liposolubilnih askorbil-estara karboksilnih kiselina katalizovana
imobilisanim lipazama®, Beograd, 24. mart 2016.
https://phaidrabg.bg.ac.rs/detail/0:12130#?g=Sinteza%20liposolubilnih%20askorbilestara%20kar
boksilnih%20kiselina%20katalizovana%20imobilisanim%20lipazama&page=1&pagesize=10

2.2. Spisak objavljenih radova posle izbora u zvanje nau¢ni saradnik

Monografije, monografske studije, tematski zbornici, leksikografske i kartografske pubilikacije
medunarodnog znacaja (M10)

Monografska studija/poglavlje u knjizi M11 (M13=7)

1. Milica Simovi¢, Marija Corovié, Dejan Bezbradica, Ana Milivojevi¢, Katarina Banjanac,
Galacto-Oligosaccharide Synthesis by Transgalactosylation Activity of f-Galactosidase: Recent
Trends, Challenges and Future Perspectives, In Beta-Galactosidase: Properties, Structure and
Functions, Ed. Eloy Kras, Nova Science Publishers, New York, (2019), pp. 117-167 (ISBN: 978-
1-53615-605-8).
https://novapublishers.com/shop/beta-galactosidase-properties-structure-and-functions

Radovi objavljeni u nau¢nim ¢asopisima medunarodnog znacaja (M20)

Radovi u vrhunskim medunarodnim ¢asopisima (M21=8)

2. Katarina Banjanac, Milica Carevi¢, Marija Corové, Ana Milivojevi¢, Nevena Prlainovié,
Aleksandar Marinkovié¢, Dejan Bezbradica: Novel f-galactosidase nanobiocatalyst systems for
application in the synthesis of bioactive galactosides, RSC Advances, 2016, vol. 6, pp. 97216 -

5


https://phaidrabg.bg.ac.rs/detail/o:12130%23?q=Sinteza%20liposolubilnih%20askorbilestara%20karboksilnih%20kiselina%20katalizovana%20imobilisanim%20lipazama&page=1&pagesize=10
https://phaidrabg.bg.ac.rs/detail/o:12130%23?q=Sinteza%20liposolubilnih%20askorbilestara%20karboksilnih%20kiselina%20katalizovana%20imobilisanim%20lipazama&page=1&pagesize=10
https://novapublishers.com/shop/beta-galactosidase-properties-structure-and-functions

97225 (ISSN 2046-2069; 1F(2014) 3,840, Chemistry, Multidisciplinary, 33/157). Broj
heterocitata = 13

https://doi.org/10.1039/C6RA20409K

Marija Corovié, Ana Milivojevié, Milica Carevié, Katarina Banjanac, Sonja Jakovetié-
Tanaskovi¢, Dejan Bezbradica: Batch and semicontinuous production of L-ascorbyl oleate
catalyzed by CALB immobilized onto Purolite® MN102, Chemical Engineering Research &
Design, 2017, vol. 126, pp. 161-171 (ISSN 0263-8762; IF(2017) 2,795, Engineering, Chemical,
41/137). Broj heterocitata = 5

https://doi.org/10.1016/j.cherd.2017.08.021

Ana Milivojevi¢, Marija Corovi¢, Milica Carevi¢, Katarina Banjanac, Ljubodrag Vujisi¢, Dugan
Velickovi¢, Dejan Bezbradica: Highly efficient enzymatic acetylation of flavonoids:
Development of solvent-free process and kinetic evaluation, Biochemical Engineering Journal,
2017, vol. 128, pp. 106-115 (ISSN 1369-703X; IF(2017) 3,226, Engineering, Chemical, 31/137).
Broj heterocitata = 6

https://doi.org/10.1016/j.bej.2017.09.018

Milica Carevi¢, Maja Vukaginovié-Sekuli¢, Marija Corovi¢, Héléne Rogniaux, David Ropartz,
Dusan Veli¢kovié, Dejan Bezbradica: Evaluation of pg-galactosidase from Lactobacillus
acidophilus as biocatalyst for galacto-oligosaccharides synthesis: Product structural
characterization and enzyme immobilization, Journal of Bioscience and Bioengineering, 2018,
vol. 126, pp. 697-704 (ISSN 1389-1723; 1F(2016) 2,240, Food Science & Technology, 35/130).
Broj heterocitata = 11

https://doi.org/10.1016/j.jbiosc.2018.06.003

Ana Milivojevi¢, Marija Corovi¢, Milica Simovié, Katarina Banjanac, Stevan Blagojevi¢, Rada
Pjanovi¢, Dejan Bezbradica: Novel Approach for Flavonoid Esters Production: Statistically
Optimized Enzymatic Synthesis Using Natural Oils and Application in Cosmetics. Industrial and
Engineering Chemistry Research, 2019, vol. 58, pp. 3640-3649 (ISSN 0888-5885; IF(2018)
3,375, Engineering, Chemical, 33/138). Broj heterocitata = 6
https://doi.org/10.1021/acs.iecr.8b06113

Ana Milivojevi¢, Marija Corovi¢, Milica Simovi¢, Katarina Banjanac, Dejan Bezbradica:
Flavonoid esters synthesis using novel biocatalytic systems - CAL B immobilized onto
LifeTech™ ECR supports. Biochemical Engineering Journal, 2020, vol. 163, 107748 (ISSN
1369-703X; 1F(2018) 3,371, Engineering, Chemical, 35/138). Broj heterocitata = 2
https://doi.org/10.1016/j.bej.2020.107748

Radovi u istaknutim medunarodnim ¢asopisima (M22=5)

8.

10.

11.

Marija Corovi¢, Mladen Mihailovi¢, Katarina Banjanac, Milica Carevi¢, Ana Milivojevié,
Nenad Milosavi¢, Dejan Bezbradica: Immobilization of Candida antarctica lipase B onto
Purolite® MN102 and its application in solvent-free and organic media esterification, Bioprocess
and Biosystems Engineering, 2017, vol. 40, pp. 23-34 (ISSN 1615-7591; IF(2017) 2,139,
Biotechnology & Applied Microbiology, 85/161). Broj heterocitata = 10
https://doi.org/10.1007/s00449-016-1671-0

Dejan Bezbradica, Marija Corovi¢, Sonja Jakoveti¢ Tanaskovi¢, Nevena Lukovié, Milica
Carevi¢, Ana Milivojevi¢, Zorica Knezevi¢-Jugovi¢: Enzymatic Syntheses of Esters-Green
Chemistry for Valuable Food, Fuel and Fine Chemicals, Current Organic Chemistry, 2017, vol.
21, pp. 104-138 (ISSN 1385-2728; IF(2017) 2,193, Chemistry, Organic, 26/57). Broj
heterocitata = 16

https://doi.org/10.2174/1385272821666161108123326

Milica Simovié, Ana Milivojevi¢, Marija Corovi¢, Katarina Banjanac, Dejan Bezbradica: Whey
valorization using transgalactosylation activity of immobilized p-galactosidase. International
Journal of Food Science and Technology, 2019, vol. 54, pp. 3074-3082 (ISSN 0950-5423,;
IF(2019) 2,773, Food Science & Technology, 47/139). Broj heterocitata = 8
https://doi.org/10.1111/ijfs.14222

Jelena Bebi¢, Katarina Banjanac, Marija Corovié, Ana Milivojevi¢, Milica Simovi¢, Aleksandar
Marinkovi¢, Dejan Bezbradica: Immobilization of laccase from Myceliophthora thermophila on
functionalized silica nanoparticles: Optimization and application in lindane degradation. Chinese
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https://doi.org/10.1039/C6RA20409K
https://doi.org/10.1016/j.cherd.2017.08.021
https://doi.org/10.1016/j.bej.2017.09.018
https://doi.org/10.1016/j.jbiosc.2018.06.003
https://doi.org/10.1021/acs.iecr.8b06113
https://doi.org/10.1016/j.bej.2020.107748
https://doi.org/10.1007/s00449-016-1671-0
https://doi.org/10.2174/1385272821666161108123326
https://doi.org/10.1111/ijfs.14222

12.

13.

14.

15.

Journal of Chemical Engineering, 2020, vol. 28, pp. 1136-1144 (ISSN 1004-9541; 1F(2020)
3,171, Engineering, Chemical, 64/143) Broj heterocitata = 11
https://doi.org/10.1016/j.cjche.2019.12.025

Jelena Bebi¢, Katarina Banjanac, Jelena Rusmirovi¢, Marija Corovié, Ana Milivojevi¢, Milica
Simovi¢, Aleksandar Marinkovi¢, Dejan Bezbradica: Amino-modified kraft lignin microspheres
as a support for enzyme immobilization. RSC Advances, 2020, vol. 10, pp. 21495-21508 (ISSN
2046-2069; 1F(2020) 3,361, Chemistry, Multidisciplinary, 81/178) Broj heterocitata = 4
https://doi.org/10.1039/DORA03439H

Marija Corovi¢, Ana Milivojevi¢, Milica Simovi¢, Katarina Banjanac, Rada Pjanovié, Dejan
Bezbradica: Enzymatically derived oil-based L-ascorbyl esters: Synthesis, antioxidant properties
and controlled release from cosmetic formulations. Sustainable Chemistry and Pharmacy, 2020,
vol. 15, 100231 (ISSN 2352-5541; IF(2020) 4,508, Chemistry, Multidisciplinary, 62/178 ) Broj
heterocitata = 6

https://doi.org/10.1016/j.scp.2020.100231

Katarina Kati¢, Katarina Banjanac, Milica Simovi¢, Marija Corovié, Ana Milivojevic,
Aleksandar Marinkovi¢, Dejan Bezbradica: Development of protease nanobiocatalysts and their
application in hydrolysis of sunflower meal protein isolate. International Journal of Food
Science and Technology, 2021, vol. 56, pp. 4287-4297 (ISSN 0950-5423; 1F(2020) 3,713, Food
Science & Technology, 46/144) Broj heterocitata = 0

https://doi.org/10.1111/ijfs.15189

Anja Petrov, Marija Corovi¢, Ana Milivojevi¢, Milica Simovi¢, Katarina Banjanac, Rada
Pjanovi¢, Dejan Bezbradica: Prebiotic effect of galacto-oligosaccharides on the skin microbiota
and determination of their diffusion properties. International Journal of Cosmetic Science, 2022,
in press (ISSN 0142-5463; IF(2020) 2,970, Dermatology, 33/69) Broj heterocitata = 0
https://doi.org/10.1111/ics.12778

Radovi u medunarodnim ¢asopisima (M23=3)

16.

Jelena Bebi¢, Katarina Banjanac, Marija Corovi¢, Ana Milivojevi¢, Milica Simovi¢, Ana
Vukoici¢, Danica Mitrovi¢, Dejan Bezbradica: Immobilization of laccase from Trametes
versicolor on Lifetech™ supports for applications in degradation of industrial dyes. Hemijska
Industrija, 2020 vol. 74 pp. 197-209 (ISSN 0367-598X; IF(2020) 0,627, Engineering, Chemical,
130/143) Broj heterocitata = 0

https://doi.org/10.2298/HEMIND200320016B

Radovi u nacionalnim ¢asopisima medunarodnog znacaja (M24=3)

17.

18.

19.

20.

Milica Carevié, Marija Corovié, Katarina Banjanac, Ana Milivojevi¢, Dejan Bezbradica:
Optimization of galacto-oligosacharides synthesis using response surface methodology, Food
and Feed Research, 2017, vol. 44, pp. 1-10 (ISSN 2217-5369)
https://doi.org/10.5937/FFR1701001C

Marija Corovi¢, Ana Milivojevi¢, Milica Carevi¢, Katarina Banjanac, Ljubodrag Vujisi¢, Rada
Pjanovi¢, Dejan Bezbradica: Enzymatic lipophilization of vitamin C with linoleic acid:
determination of antioxidant and diffusion properties of l-ascorbyl linoleate, Food and Feed
Research, 2018, vol. 45, pp. 1-10 (ISSN 2217-5369)

https://doi.org/10.5937/FFR1801001C

Marija Corovi¢, Milica Simovi¢, Ana Milivojevi¢, Katarina Banjanac, Katarina Kati¢, Dejan
Bezbradica: Immobilization of Aspergillus niger cellulase onto Lifetech™ carriers and its
application in the hydrolysis of sunflower seed meal lignocellulosic fraction, Food and Feed
Research, 2019, vol. 46, pp. 161-169 (ISSN 2217-5369)

https://doi.org/10.5937/FFR1902161C

Milica Veljkovi¢, Ankita Modi, Anja Petrov, Marija Corovié, Ana Milivojevi¢, Katarina
Banjanac, Milica Simovi¢, Dejan Bezbradica: Enzymatic synthesis of fructo-oligosaccharides
using Pectinex® Ultra SP-L: a study of experimental conditions, Food and Feed Research, 2021,
vol. 48, pp. 201-211 (ISSN 2217-5369)

https://doi.org/10.5937/ffr0-34517



https://doi.org/10.1016/j.cjche.2019.12.025
https://doi.org/10.1039/D0RA03439H
https://doi.org/10.1016/j.scp.2020.100231
https://doi.org/10.1111/ijfs.15189
https://doi.org/10.1111/ics.12778
https://doi.org/10.2298/HEMIND200320016B
https://doi.org/10.5937/FFR1701001C
https://doi.org/10.5937/FFR1801001C
https://doi.org/10.5937/FFR1902161C
https://doi.org/10.5937/ffr0-34517

Zbornici medunarodnih naué¢nih skupova (M30)

SaopStenja na medunarodnim skupovima Stampana u celosti (M33=1)

21. Ana Milivojevi¢, Milica Carevi¢, Marija Corovi¢, Katarina Banjanac, Dejan Bezbradica: Whey
valorization using transgalactosylation activity of S-galactosidase, IV International congress of
Food Technology, Quality and Safety, pp. 206-211, Novi Sad, 2018 (ISBN 978-86-7994-056-8).
(Prilog 2.12.)

22. Katarina Banjanac, Ana Milivojevi¢, Marija Corovié¢, Milica Carevi¢, Nevena Prlainovié,
Aleksandar Marinkovi¢, Dejan Bezbradica: Production of sunflower meal protein hydrolysate by
sequential hydrolysis with alcalase and flavourzyme immobilized on functionalized silica
nanoparticles, IV International congress of Food Technology, Quality and Safety, pp. 247-252,
Novi Sad, 2018 (ISBN 978-86-7994-056-8). (Prilog 2.13.)

23. Ana Milivojevi¢, Marija Corovi¢, Milica Carevi¢, Katarina Banjanac, Dejan Bezbradica: Effect
of different reaction parameters on lipase-catalyzed esterification of naringin and esculin, XII
Conference of Chemists, Technologists and Ecologists of Republic of Srpska, pp. 312 - 318,
Tesli¢, 2018 (ISBN 978-99938-54-74-6). (Prilog 2.14.)

SaopStenja na medunarodnim skupovima Stampana u izvodu (M34=0,5)

24. Milica Carevi¢, Katarina Banjanac, Marija Corovi¢, Ana Milivojevi¢, Nevena Prlainovié,
Aleksandar Marinkovi¢, Dejan Bezbradica: Sorbitol galactoside synthesis using S- galactosidase

immobilized on functionalized silica nanoparticles, XIX International Conference on
Biotechnology, Bioengineering and Nanoengineering, pp. 774, Lisbon, Portugal, 2017, Book of
Proceedings (ISBN 2010-3778). (Prilog 2.15.)

25. Marija Corovi¢, Ana Milivojevi¢, Milica Carevié, Katarina Banjanac, Dejan Bezbradica:
Hydrolysis of sunflower seed meal lignocellulosic fraction by free and immobilized cellulases,
X1l Conference of Chemists, Technologists and Ecologists of Republic of Srpska, pp.78, Teslic,
2018, Book of Abstracts, (ISBN 978-99938-54-72-2). (Prilog 2.16.)

26. Anja Petrov, Marija Corovi¢, Ana Milivojevi¢, Jovana Skenderija, Ana Vukoi¢i¢, Rada Pjanovi¢,
Dejan Bezbradica: Effect of galacto-oligosaccharides on Staphylococcus epidermidis growth and
examination of their diffusion from cosmetic formulations, VII International congress of
Engineering, environment and materials in process industry (EEM2021), pp. 140, Jahorina,
Bosnia and Herzegovina, 2021 (ISBN: 978-99955-81-40-4). (Prilog 2.17.)

Radovi u ¢asopisima nacionalnog znacaja (M50)

Radovi u istaknutom nacionalnom ¢asopisu (M51=2)

27. Milica Carevi¢, Maja VukaSinovi¢-Sekuli¢, Katarina Banjanac, Ana Milivojevié, Marija
Corovié, Dejan Bezbradica: Characterization of S-galactosidase from Lactobacillus acidophilus:
stability and kinetic study, Advanced Technologies, 2017, vol. 6, pp. 5-13 (ISSN 2406-2979).
https://doi.org/10.5937/savten1701005C

Tehnicka resenja (M80)

Novo tehni¢ko reSenje (metoda) primenjeno na nacionalnom nivou (M82=6)

28. Milica Simovi¢, Milica Veljkovi¢, Marija Corovié¢, Ana Milivojevi¢, Katarina Banjanac, Mile
Veljkovi¢, Dejan Bezbradica: Modifikacija nadeva bundeve direktnom enzimskom sintezom
frukto-oligosaharida u cilju obogacivanja proizvoda prebioticima. (Prilog 3)

Patenti (M90)

Objavljen patent na nacionalnom nivou (M94=7)

29. Milica Simovi¢, Dejan Bezbradica, Marija Corovié, Ana Milivojevi¢, Suzana Dimitrijevié-
Brankovi¢: Food products modification by direct enzymatic synthesis of fructo-oligosaccharides
with purpose of reduction of sucrose content and enrichment of the products with prebiotics.
(Prilog 4)


https://doi.org/10.5937/savteh1701005C

2.3. Pet najznacajnijih nauc¢nih ostvarenja od prethodong izbora u zvanje

1. Marija Corovi¢*, Ana Milivojevi¢, Milica Carevi¢, Katarina Banjanac, Sonja Jakovetic¢-
Tanaskovi¢, Dejan Bezbradica: Batch and semicontinuous production of L-ascorbyl oleate
catalyzed by CALB immobilized onto Purolite® MN102, Chemical Engineering Research &
Design, 2017, vol. 126, pp. 161-171.

2. Dejan Bezbradica, Marija Corovi¢, Sonja Jakoveti¢ Tanaskovi¢, Nevena Lukovié¢, Milica
Carevi¢, Ana Milivojevié, Zorica Knezevi¢-Jugovi¢: Enzymatic Syntheses of Esters-Green
Chemistry for Valuable Food, Fuel and Fine Chemicals, Current Organic Chemistry, 2017, vol.
21, pp. 104-138.

3. Marija Corovi¢*, Mladen Mihailovié¢, Katarina Banjanac, Milica Carevi¢, Ana Milivojevic,
Nenad Milosavi¢, Dejan Bezbradica: Immobilization of Candida antarctica lipase B onto
Purolite® MN102 and its application in solvent-free and organic media esterification, Bioprocess
and Biosystems Engineering, 2017, vol. 40, pp. 23-34.

4.  Ana Milivojevi¢, Marija Corovi¢*, Milica Simovi¢, Katarina Banjanac, Stevan Blagojevié,
Rada Pjanovi¢, Dejan Bezbradica: Novel Approach for Flavonoid Esters Production: Statistically
Optimized Enzymatic Synthesis Using Natural Oils and Application in Cosmetics. Industrial and
Engineering Chemistry Research, 2019, vol. 58, pp. 3640-3649.

5. Marija Corovi¢*, Ana Milivojevi¢, Milica Simovi¢, Katarina Banjanac, Rada Pjanovi¢, Dejan
Bezbradica: Enzymatically derived oil-based L-ascorbyl esters: Synthesis, antioxidant properties
and controlled release from cosmetic formulations. Sustainable Chemistry and Pharmacy, 2020,
vol. 15, 100231.

2.4. Analiza radova koji kandidatkinju kvalifikuju za izbor u zvanje visi nauéni saradnik

Na osnovu tema istraZivanja, nauéno-istrazivacki rad dr Marije Corovi¢ nakon izbora u prethodno
zvanje se moze podeliti u tri grupe.

Prva grupa radova odnosi se na oblast razvoja novih imobilisanih lipaza i optimizacije enzimskih
postupaka proizvodnje (ukljucuju¢i reakcione parametre, reaktorske konfiguracije i kineti¢ko
modelovanje procesa) liposolubilnih antioksidanasa na bazi vitamina C i gliko-flavonoida, kao i
njihovu primenu u kozmetickim proizvodima i odredivanje difuzionih svojstava. U ovu grupu spadaju
radovi 2.2./3, 2.2./4, 2.2.16, 2.2./7, 2.2./8, 2.2./9, 2.2./13, 2.2./18 i 2.2./23. U radovima publikovanim
pre izbora u zvanje nau¢ni saradnik, ispitivana je sinteza estara L-askorbinske kiseline i karboksilnih
kiselina, a postupak dobijanja L-askorbil-oleata koris¢enjem vitamina C i oleinske kiseline kao
supstrata detaljno je optimizovan. U istrazivanjima koja se na ove rezultate nadovezuju, razvijen je
imobilisani enzimski preparat lipaze tipa B producenta Candida antarctica kori$¢enjem hidrofobnog
jonoizmenjivackog nosaca Purolite® MN102 (2.2./8) koji je uspesno primenjen u sintezi L-askorbil-
oleata u dva razliita reaktorska sistema — Sarznom bioreaktoru sa mesanjem i bioreaktoru sa
fluidizovanim slojem imobilisane lipaze i recirkulacijom supstrata (2.2./3). Analizirani su mehanizmi
odvijanja procesa u obe reaktorske konfiguracije i dobijeni kineti¢ki modeli koji ih adekvatno opisuju,
kao 1 odgovarajuce kineticke konstante. Pokazano je da se primenom semikontinualnog postupka
moze ostvariti visok prinos proizvoda, kao i da imobilisani enzim zadrzava visok nivo pocetne
aktivnosti prilikom koris¢enja u konsekutivnim reakcionim ciklusima. Pored oleinske kiseline, kao
supstrat je koriS¢ena i polinezasi¢ena linolna kiselina, koja spada u esencijalne masne kiseline,
poseduje visoku nutritivau vrednost, a pozeljan je sastojak i u kozmeti¢kim proizvodima (2.2./18).
Pod optimalnim uslovima sintetisan je L-akorbil-linolat za koji je utvrdeno da ima veci kapacitet za
vezivanje slobodnih radikala u odnosu na vitamin C i njegove prethodno sintetisane estre sa
mononezasicenom oleinskom kiselinom i zasi¢enim karboksilnim kiselinama razli¢ite duzine
ugljovodoni¢nog lanca, a posedovao je i povoljna difuziona svojstva. U radu 2.2./13 ispitana je
upotreba razli¢itih ulja, kao jeftinih i dostupnih acil-donora u reakciji sinteze L-askorbil-estara.
Pokazalo se da se na ovaj nac¢in mogu dobiti smeSe estara razli¢itih duzina i stepena nezasi¢enosti
acil-ostatka, u zavisnosti od masnokiselinskog sastava kori§¢enog ulja, kao i da dobijene smeSe imaju
izuzetno visoku antioksidativnu aktivnost. Dokazano je da su dobijeni proizvodi veoma pogodni za
primenu u kozmeti¢kim preparatima, s obzirom na to da su uspe$no inkorporirani u nekoliko tipi¢nih
kozmetickih formulacija koje su obezbedile njihovo kontrolisano otpustanje. Pored vitamina C,
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istrazivanja kandidatkinje bila su usmerena i na acilovanje drugih biomolekula i to gliko-flavonoida,
koji su i pored svog snaznog antioksidativnog dejstva i brojnih bioaktivnih svojstava nedovoljno
iskori$c¢eni u prehrambenoj, kozmetickoj i farmaceutskoj industriji usled svoje slabe rastvorljivosti i u
polarnim i u nepolarnim sredinama. Da bi se povecala njihova liposolubilnost i stabilnost, mogu se
prevesti u estre karboksilnih kiselina ¢ime se povec¢ava moguénost njihovog inkorporiranja u Sirok
opseg lipofilnih proizvoda, ali i njihova bioraspolozivost. U radu 2.2./23 uspe$no su sintetisani estri
dva razli¢ita flavonoida — eskulina i naringina sa razli¢itim karboksilnim kiselinama kao donorima
acil-ostatka. Primenom triacetina kao acil-donora, ostvareni su izuzetno visoki prinosi mono- i di-
estara tri znacajna flavonoida (floridzina, eskulina i naringina) i to u sistemu bez organskog rastvaraca
(2.2./4). Precis¢avanjem proizvoda primenom semipreperativne te¢ne hromatografije visokih
performansi i primenom NMR analiza utvrdene su ta¢ne strukture dobijenih proizvoda, a kineti¢kim
modelovanjem ustanovljeno je da se proces sinteze moze uspesno opisati inegralnim modelom koji
ukljucuje dve uzastopne reverzibilne monosupstratne reakcije bez inhibicije, pri ¢emu prva
predstavlja formiranje monoacetata, dok druga reakcija predstvlja nastajanje diacetata. Ova tri gliko-
flavonoida acilovana su i primenom prirodnih ulja (2.2./6), pri ¢emu je statistiCki optimizovan
postupak omogucio ostvarivanje visokih prinosa smeSa razli¢itih estara. Dobijeni proizvodi su
uspesno inkorporirani u kozmeticke formulacije koje su pokazale znacajan stepen hidratacije i dobru
dermatolosku kompatibilnost bez iritirajucih efekata. Razvijeno je i viSe preparata imobilisane lipaze
koriS¢enjem nosaca iz LifeTech™ ECR serije razli¢itih hidrofilnosti, poroznosti i funkcionalnih
grupa koji su primenjeni kao biokatalizatori u esterifikaciji oleinske kiseline i transesterifikaciji ulja
flavonoidima (2.2./7). Najvecu katalitiCku aktivnost i izuzetnu operativnu stabilnost prilikom sinteze
oleil-estara pokazao je enzim imobilisan na hidrofobni nosac¢ i nosa¢ sa epoksidnim grupama, dok je
najvecu operativnu stabilnost prilikom transesterifikacije kokosovog ulja pokazala lipaza imobilisana
posredstvom hidrofobnih interakcija. Bavljenje tematikom primene lipaza u dobijanju visoko vrednih
proizvoda razli¢itih polja primene, potvrdeno je i kroz autorstvo na jednom preglednom radu iz ove
oblasti (2.2./9).

Drugu grupu predstavljaju rezultati 2.2./1, 2.2./2, 2.2./5, 2.2./10, 2.2./17, 2.2./20, 2.2./21, 2.2./24,
2.2./27, 2.2./28 i 2.2./29 koji se odnose na enzimsko dobijanje prebiotskih jedinjenja, galakto- i
frukto-oligosaharida i njihovu primenu u proizvodima namenjenim ishrani ljudi i Zivotinja. U
istrazivanjima usmerenim na enzimsku sintezu prebiotskih jedinjenja galakto-oligosaharida (GOS)
ispitana je mogucnost koris¢enja nekoliko razli¢itih mikrobnih S-galaktozidaza kao bioakatlizatora. U
radu 2.2./17 primenom statistickog planiranja eksperimenata i metode odzivnih povr§ina za fitovanje i
analizu dobijenih rezultata, optimizovani su uslovi dobijanja GOS iz laktoze primenom komercijalnog
enzimskog preparata producenta Aspergillus oryzae. Slobodan enzim uspes$no je imobilisan na nano-
Cestice silicijum-dioksida funkcionalizovane razli¢itim grupama (2.2./2). Amino-funkcionalizovane
nano-¢estice pokazale su najveéi kapacitet za vezivanje f-galaktozidaze, a dobijeni imobilisani
enzimski preparat posedovao je i najvisu hidroliticku aktivnost i termalnu stabilnost. U reakciji
sinteze GOS, ovaj preparat pokazao je poboljSane performanse u odnosu na slobodan enzim, s
obzirom na to da je ustanovljena znacajno povecana specifi¢nost prema reakciji transgalaktozilacije.
Koris¢enjem pf-galaktozidaze imobilisane na funkcionalizovane Cestice nanosilike uspe$no su
sintetisani i sorbitol galaktozidi, koris¢enjem sorbitola kao alternativnog akceptora galaktozil-ostatka
(2.2.124). Rad 2.2./27 fokusiran je na optimizovanje uslova proizvodnje f-galaktozidaze koris¢enjem
mikroorganizma Lactobacillus acidophilus ATCC 4356 i njenu karakterizaciju sa aspekta
temperaturnog i pH optimuma, stabilnosti, kao i odredivanja kinetickih parametara u hidrolizi o-
nitrofenil-g-D-galaktopiranozida. Dobijeni enzimski preparat uspesno je primenjen u reakciji sinteze
GOS (2.2./5). Pod optimalnim uslovima ostvaren je visok prinos GOS, dok je detaljna strukturalna
analiza pokazala izrazitu specificnost f-galaktozidaze producenta L. acidophilus prema formiranju f-
(1—6) glikozidnih veza. U cilju povecanja ekonomske isplativosti postupka, sirovi enzimski preparat
je imobilisan na metakrilatni nosa¢ Lifetech ECR8409, ¢ime je enzim dvostruko precisc¢en uz
nepromenjenu specifi¢nost prema rekaciji transgalaktozilacije. Kao supstrat u reakciji sinteze GOS
testirana je i surutka u prahu, koja predstavlja znacajan sporedni proizvod mlecne industrije, a bogata
je laktozom (2.2./10 i 2.2./21). Na ovaj na¢in uspes$no su sintetisani GOS, a povecanje produktivnosti
procesa od 2,5 puta ostvareno je primenom f-galaktozidaze imobilisane na Lifetech ECR8409 nosac.
Kandidatkinja je u okviru ove oblasti bila i koautor jednog poglavlja u knjizi sa temom aktuelnih
trendova, izazova i buduce perspektive sinteze prebiotskih GOS primenom transgalaktozilacione
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aktivnosti S-galaktozidaza (2.2./1). U drugu grupu rezultata kandidatkinje spadaju i publikacije koje
se bave tematikom enzimske proizvodnje i primene takode priznatih prebiotika, frukto-oligosaharida
(FOS). U radu 2.2./20 detaljno su optimizovani reakcioni uslovi i ostvareni visoki prinosi FOS
koriS¢enjem saharoze kao supstrata i transfruktozilacione aktivnosti komercijalnog enzimskog
preparata Pectinex® Ultra SP-L. Deo rezultata naucno-istrazivackog rada u okviru ove oblasti
objavljen je u jednom nacionalnom patentu (2.2./29) kojim je zasticen postupak modifikacije
prehrambenih proizvoda direktnom sintezom frukto-oligosaharida u cilju smanjenja njihove kalorijske
vrednosti smanjenjem sadrZaja saharoze i povecanja nutritivne vrednsoti kroz obogacivanje
prebiotskim jedinjenjima. Kandidatkinja je i koautor jednog novog tehni¢kog reSenja primenjenog na
nacionalnom nivou koji opisuje postupak modifikacije vo¢nog nadeva na bazi bundeve u cilju
njegovog obogacivanja prebioticima, takode direktnom enzimskom sintezom frukto-oligosaharida
(2.2./128). U okviru rada na pomenutom patentu i tehni¢kom resenju, kandidatkinja je dala poseban
doprinos razvoju selektivnih postupaka imobilizacije fruktozil-transferaze na ¢vrste nosace, pracenju
stabilnosti FOS u vo¢nim preparacijama tokom skladiStenja, analizi uzoraka primenom HPLC-RID
metode tokom optimizacije postupaka sinteze FOS, kao i statistickoj obradi, analizi i prezentovanju
dobijenih rezultata.

Poslednju grupu rezultata nauéno-istrazivatkog rada dr Marije Corovi¢ ¢ine radovi 2.2./11,
2.2./12, 2.2/14, 2.2./16, 2.2./19, 2.2./22 i 2.2./125 iz oblasti primene enzimskih tehnologija u zastiti
zivotne sredine kroz enzimsku degradaciju perzistentnih polutanata i koris¢enje otpadnih sirovina iz
agroindustrije u biotehnolo$kim postupcima dobijanja proizvoda sa dodatom vrednos$cu. S obzirom na
to da je suncokretova saéma na naSem podneblju veoma zastupljena otpadna agroindustrijska sirovina
koja poseduje malu nutritivnu vrednost u ishrani stoke usled niskog sadrzaja proteina i velikog udela
nesvarljive lignocelulozne frakcije, primenjene su razli¢ite metode njene enzimske modifikacije u
cilju dobijanja nutritivno visoko vrednog hidrolizata proteinskog izolata i dobijanja hidrolizata
otpadne lignocelulozne frakcije. U radovima 2.2./22 i 2.2./14 opisan je postupak dobijanja
proteinskog izolata suncokretove saéme i njegove sekvencijalne hidrolize kori§¢enjem dva
komercijalna enzimska preparata, Alcalase® i Flavourzyme®, a zatim i primena njihovih imobilisanih
formi u istu svrhu. Medu testiranim nosa¢ima na bazi nanosilike, najveéu hidroliticku aktivnost
pokazali su preparat Alcalase® imobilisan na nano-Gestice modifikovane epoksidnim grupama i
preparat Flavourzyme® imobilisan na nano-Gestice modifikovane amino-grupama i aktivirane
cijanuril-hloridom. Sekvencijalnom hidrolizom proteinskog izolata suncokretove saéme dobijeni su
hidrofobni i hidrofilni peptidi male molekusle mase (<5 kDa) koji mogu biti koris¢eni kao
funkcionalni sastojci u prehrambenim proizvodima. Sa druge strane, izvrSena je i hidroliza otpadne
lignocelulozne frakcije, s obzirom na to da se dobijeni hidrolizat moze koristiti kao sirovina u
proizvodnji biogoriva (2.2./25 i 2.2./19). Pored slobodne celulaze producenta Aspergillus niger,
razvijeno je i viSe njenih imobilisanih preparata medu kojima je najvecu aktivnost u reakciji hidrolize
lignocelulozne frakcije suncokretove saéme pokazao enzim imobilisan na nosa¢ Lifetech™
ECR8409F sa primarnim amino-grupama. Primenom novog imobilisanog enzimskog preparata nije
doslo do umanjenja pocetne brzine hidrolize kao ni krajnjeg sadrzaja redukujuéih Secera. Kada je u
pitanju koriS¢enje enzima lakaza u oblasti zaStite Zivotne sredine, naucno-istrazivacki rad
kandidatkinje bio je fokusiran na razvoj novih imobilisanih lakaza i ispitivanje moguénosti njihove
primene, sa posebnim fokusom na degradaciju zagaduju¢ih materija. U radu 2.2./11 su optimizovani
uslovi imobilizacije lakaze producenta Myceliophthora thermophila na nano-Cestice silicijum-
dioksida funkcionalizovane amino-grupama, a dobijeni preparat je uspe$no primenjen u degradaciji
pesticida lindana, pri ¢emu je pokazao visoku kataliticku aktivnost i stabilnost prilikom visekratne
primene. Lakaza drugog producenta, Trametes versicolor, imobilisana je na razli¢ite metakrilatne
nosace, a dobijeni rezultati opisani su u radu 2.2./16. Najvecu aktivnost pokazala je lakaza
imobilisana na nosa¢ sa epoksidnim grupama, Lifetech™ ECR8285F, posredstvom hidrofobnih
interakcija i kovalentnih veza. U cilju ispitivanja moguénosti primene dobijenog preparata u
bioremedijaciji otpadnih voda iz tekstilne industrije, testirano je obezbojavanje nekoliko teskstilnih
boja (Lanaset® Violet B, Lanaset® Blue 2R, bromotimol plavo i bromokrezol zeleno), pri ¢emu je
ustanovljeno da do obezbojavanja dolazi kombinovanim mehanizmom adsorpcije i enzimske
degradacije, kao i da se imobilisana lakaza moZe bez zna¢ajne promene kapaciteta za obezbojavanje
koristiti tokom 7 uzastopnih reakcionih ciklusa i to sa svim testiranim bojama. Testirana je i
mogucnost imobilizacije lakaza primenom nosaca na bazi modifikovanog biootpada - ligninskih
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mikrosfera sa uvedenim amino-grupama (2.2./12). Na ove bio-nosace uspe$no je imobilisana lakaza
producenta M. thermophila, a dobijeni imobilisani preparat primenjen je u degaradaciji lindana. Ovaj
nosa¢ pokazao se pogodnim i za imobilizaciju f-galaktozidaze producenta A. oryzae, pri ¢emu je
imobilisani enzim pokazao visoku specifi¢nost prema sintezi GOS.

Novi pravac istrazivanja kandidatkinje je u oblasti razvoja postupaka dobijanja inovativnih
prebiotika i dokazivanja njihovog prebiotskog dejstva na mikrobiotu gastrointestinalnog trakta i koze.
Cilj je da se primenom enzimski potpomognutih postupaka i koriS¢enjem prirodnih sirovina
(suncokretove 1 repi¢ine sacme, lekovitog bilja i bobicastog vocéa) proizvedu nova prebiotska
jedinjenja koja ¢e biti inkorporirana u prehrambene i kozmetiCke proizvode, ali i da se ispita
potencijalno prebiotsko dejstvo priznatih crevnih prebiotika na mikrobiom koze. U okviru ove oblasti,
dr Marija Corovi¢ je koresponding autor jednog rada (2.2./15) u kome je dokazano da se GOS u
koncentraciji od 5 % mogu uspe$no inkorporirati u razlic¢ite kozmeticke fomrulacije, pri ¢emu
ispoljavaju stimulativni efekat na probiotsku bakteriju koze (Staphylococcus epidermidis) i
inhibitorno dejstvo na patogenu bakterijsku vrstu (Staphylococcus aureus). Pored toga izvdedeni su i
difuzioni eksperimenti u Francovoj ¢eliji, pri ¢emu je kori$¢enje razli¢itih membrana dalo uvid u
kinetiku otpustanja GOS iz ispitivanih formulacija i o¢ekivanu difuziju na ljudskoj kozi (2.2/15 i
2.2/26). Nau¢no-istrazivackim radom u ovoj oblasti, dr Marija Corovi¢ ¢e se u narednom periodu
baviti u okviru projekta finansiranog od strane Fonda za nauku Republike Srbije (program IDEJE), i
to kao rukovodilac radnog paketa vezanog za razvoj postupaka dobijanja prebiotika namenjenih
topikalnoj primeni.

2.5. Citiranost nauénih radova

Ukupna citiranost radova dr Marije M. Corovié¢ iznosi 349 sa autocitatima i citatima
koautora i 274 bez autocitata i citata koautora, dok je HirSov indeks (h-indeks) 12 (sa autocitatima),
odnosno 11 (bez autocitata), prema Scopus bazi na dan 25.05.2022. Citirani su slede¢i radovi:

Dejan Bezbradica, Marija Stojanovi¢, Dusan Velickovi¢, Aleksandra Dimitrijevi¢, Milica Carevic,
Mladen Mihailovié¢, Nenad Milosavi¢: Kinetic model of lipase-catalyzed conversion of ascorbic acid
and oleic acid to liposoluble vitamin C ester, Biochemical Engineering Journal, 2013, vol. 71, pp. 89-
96.

1. Sun, W.-J,, Zhao, H.-X., Cui, F.-J., Li, Y.-H., Yu, S.-L., Zhou, Q., Qian J.-Y., Dong, Y.: D-isoascorbyl palmitate:
lipase-catalyzed synthesis, structural characterization and process optimization using response surface methodology,
Chemistry Central Journal, 2013, 7, pp. 1-13, 2013.

2. Contesini, F.J., Lopes, D.B., Ceresino, E.B., Madeira Junior, J.V., Speranza, P., Barros, F.F.C., de Melo, R.R.: Oleic
acid and microbial lipases: An efficient combination, Oleic Acid: Production, Uses and Potential Health Effects, 2014,
pp. 55-78.

3. Milasinovié, N., Jakovetic¢, S., Knezevi¢-Jugovi¢, Z., Milosavljevi¢, N., Luci¢, M., Filipovi¢, J., Kalagasidis Krusi¢, M.:
Catalyzed Ester Synthesis Using Candida rugosa Lipase Entrapped by Poly(N-isopropylacrylamide-co-itaconic Acid)
Hydrogel, The Scientific World Journal, 2014, vol. 2014, pp. 142123.

4. Liu, Z, Shen, Y., Li, W, Zhang, W., Li, T., Ren, B.: Process optimization and kinetic evaluation for biosynthesis of D-
isoascorbyl stearate, Bioprocess and Biosystems Engineering, 2015, vol. 38, pp. 833-839.

5. Liu, G. Q., Wang, L. L., Liu, X. Q.: Preparation of D-lsoascorbyl Oleate and It Structural Characterization, Huanan
Ligong Daxue Xuebao/Journal of South China University of Technology (Natural Science), 2017, vol. 45, pp. 74-80.

6. Manan, F. M.A,, Attan, N., Zakaria, Z., Keyon, A.S.A., Wahab, R. A.: Enzymatic esterification of eugenol and benzoic
acid by a novel chitosan-chitin nanowhiskers supported Rhizomucor miehei lipase: Process optimization and kinetic
assessments. Enzyme and Microbial Technology, 2018, vol. 108, pp. 42-52.

7. Tufifio, C., Bernal, C., Ottone, C., Romero, O., lllanes, A., Wilson, L.: Synthesis with immobilized lipases and
downstream processing of ascorbyl palmitate, Molecules, 2019, 24

8. Feng, K., Wei, Y.S., Hu, T.G,, Linhardt, R. J., Zong, M.H., Wu, H.: Colon-targeted delivery systems for nutraceuticals:
A review of current vehicles, evaluation methods and future prospects. Trends in Food Science and Technology, 2020,
102, pp. 203-222.

9. Costa, K.A.D., Weschenfelder, T.A., Steffens, C., de Oliveira, D., Cansian, R. L., Dallago, R.M., Zeni, J., Paroul, N.:
Kinetic study on esterification of ascorbyl oleate catalyzed by Lipase NS 88011, Biointerface Research in Applied
Chemistry, 2021, 11, pp. 8374-8388.

10. Abdulhamid, M.B. Costas, L., del Valle Loto, F., Baigori, M.D., Pera, L. M.: Industrial biotransformations catalyzed by
microbial lipases: screening platform and commercial aspects. Folia Microbiologica, 2021, 66, pp. 1009-1022.

11. Luan, Q., Zhang, H., Chen, C., Jiang, F., Yao, Y., Deng, Q., Zeng, K., Tang, H., Huang, F.: Controlled Nutrient
Delivery through a pH-Responsive Wood Vehicle. ACS Nano, 2021, article in press.
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12. Salve, M., Amreen, K., Pattnail, P.K., Goel, S.: Carbon cloth-based electrochemical device for specific and sensitive

detection of ascorbic acid and tryptophan. IEEE Sensors Journal, 2022, 22, pp. 6072-6079.

Marija Stojanovié, DuSan Velickovi¢, Aleksandra Dimitrijevi¢, Nenad Milosavi¢, Zorica Knezevi¢-
Jugovi¢, Dejan Bezbradica: Lipase-catalyzed synthesis of ascorbyl oleate in acetone: Optimization of
reaction conditions and lipase reusability, Journal of Oleo Science, 2013, vol. 62, pp. 591-603.
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2.
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Ghazani, S.M., Marangoni, A.G., Facile lipase-catalyzed synthesis of a chocolate fat mimetic, Scientific reports, 2018,
8, art. no. 15271.

Diao, X., Guan, H., Kong, B., Zhao, X.: Preparation of diacylglycerol from lard by enzymatic glycerolysis and its
compositional characteristics. Korean Journal for Food Science of Animal Resources, 2017, 37, pp. 813-822.
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characterization of double chained and sulfurated derivatives of L-ascorbic acid. Arkivoc, 2016, 2017, pp. 407-420.
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KVALITATIVNA OCENA NAUCNIH REZULTATA
3. KVALITET NAUCNIH REZULTATA
3.1. Nauéni nivo, znacaj i primenljivost rezultata

Naugno-istrazivacki rad i nauéni rezultati dr Marije Corovi¢ primarno spadaju u oblast razvoja
inovativnih proizvoda i ekoloski prihvatljivih postupaka u proizvodnji hrane, kozmetike i hraniva za
zivotinje, kao i valorizaciji sporednih proizvoda prehrambene i agro industije kroz dobijanje razli¢itih
proizvoda sa dodatom vrednosc¢u primenom biotehnoloskih (mikrobnih i enzimskih) postupaka. Kroz
angazovanje kandidatkinje na projektima saradnje sa privredom, od kojih je na 2 bila angazovana kao
rukovodilac projekta, razvijeno je vise postupaka proizvodnje inovativnih funkcionalnih proizvoda
namenjenih ishrani ljudi i Zivotinja. Neki od pomenutih postupaka su definisani u okviru jednog
tehnickog resenja primenjenog na nacionalnom nivou, prihvac¢enog od strane mati¢nog naucnog
odbora za Biotehnologiju i poljoprivredu, (Prilog 3) i jednog objavljenog nacionalnog patenta (Prilog
4), sto potvrduje prakti¢ni znacaj i primenljivost postignutih rezultata. Novija istrazivanja dr Marije
Corovi¢, kojima se bavi u okviru projekta ,,Prebiotics for functional food and bioactive cosmetics
produced in intensified enzymatic processes® (program IDEJE Fonda za nauku Republike Srbije),
fokusirana su na valorizaciju sporednih i otpadnih proizvoda prehrambene i agroindustrije u cilju
proizvodnje inovativnih prebiotika za primenu u funkcionalnoj hrani i bioaktivnoj kozmetici.
Posebno interesovanje u naucno-istrazivackom radu kandidatkinje je u oblasti razvoja i
intenzifikacije enzimski  potpomognutih  postupaka ekstrakcije/transformacije  bioaktivnih
komponenata iz biljaka, ispitivanja uticaja dobijenih ekstrakata na mikrobiotu koZe i njihovom
inkorporiranju u kozmeti¢ke formulacije, pa je tako dr Marija Corovi¢ na pomenutom projektu
angazovana kao rukovodilac radnog paketa koji se bavi ovom problematikom.

Dr Marija Corovi¢ je tokom svog dosadainjeg nauéno-istrazivatkog rada objavila ukupno 54
bibliografske jedinice i to: jedno poglavlje u knjizi M11 (M13), 32 nau¢na rada iz kategorije M20 (od
toga u vrhunskom medunarodnom ¢asopisu (M21) 14 radova (6 nakon izbora u prethodno zvanje), u
istaknutom medunarodnom casopisu (M22) 9 radova (8 nakon izbora u prethodno zvanje), u
medunarodnom casopisu (M23) 4 rada (jedan nakon izbora u prethodno zvanje) i u nacionalnom
¢asopisu medunarodnog znacaja (M24) 5 radova (4 nakon izbora u prethodno zvanje)) i jedan rad u
vrhunskom domacem Casopisu nacionalnog znacaja (M51), sa ukupnim zbirom impakt faktora
objavljenih nau¢nih radova 70,276 (44,302 nakon izbora u prethodno zvanje). Nakon izbora u
prethodno zvanje, kandidatkinja je bila prvi i koresponding autor jednog rada objavljenog u ¢asopisu
sa impakt faktorom veé¢im od 4, koresponding autor na 3 rada objavljena u Gasopisu sa impakt
faktorom ve¢im od 3, prvi i koresponding autor na jednom i koresponding autor na 2 rada objavljena
u ¢asopisu sa impakt faktorom ve¢im od 2. Ukupna citiranost radova dr Marije M. Corovié iznosi 349
sa autocitatima i citatima koautora i 274 bez autocitata i citata koautora, dok je HirSov indeks (h-
indeks) 12 (sa autocitatima), odnosno 11 (bez autocitata), prema Scopus bazi na dan 25.05.2022.
Najcitiraniji rad iz perioda posle izbora u prethodno zvanje ima 16 heterocitata prema Scopus bazi
podataka na dan 25.05.2022. (rad 2.2/9) na kome je kandidatkinja drugi autor, dok je medu radovima
iz perioda koji se uzima za evaluaciju pri izboru u zvanje Vi$i nau¢ni saradnik, a na kojima je dr
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Marija Corovi¢ prvi i koresponding autor, najcitiraniji rad 2.2./8 sa 10 heterocitata. Prokazani podaci
ukazuju na nauéni nivo, znaéaj i uticajnost nauénih rezultata kandidatkinje u njenoj istrazivackoj
oblasti i potvrduju njihov visok kvalitet.

3.2. Uticajnost, citiranost i parametri kvaliteta ¢asopisa

U svom dosadasnjem nauéno-istrazivatkom radu dr Marija Corovié¢ je bila autor/koautor
ukupno 54 bibliografske jedinice i to: jednog poglavlja u knjizi M11(M13), 32 nau¢na rada iz
kategorije M20 (od kojih u vrhunskom medunarodnom casopisu (M21) 14 radova, u istaknutom
medunarodnom ¢asopisu (M22) 9 radova, u medunarodnom ¢asopisu (M23) 4 rada i u nacionalnom
Casopisu medunarodnog znacaja (M24) 5 radova), jednog rada objavljenog u vrhunskom domacem
Casopisu nacionalnog znac¢aja (M51), 5 saopstenja sa medunarodnog skupa Stampanih u celini (M33),
7 saopstenja sa medunarodnog skupa Stampanih u izvodu (M34), 4 saopsStenja sa skupa nacionalnog
znacaja Stampanog u celini (M63), jednog saopstenja sa skupa nacionalnog znacaja Stampanog u
izvodu (M64), jedne doktorske disertacije (M70), jednog tehnickog reSenja (M82) i jednog
objavljenog patenta na nacionalnom nivou (M94). Jedan rad je objavljen u Casopisu sa impakt
faktorom vec¢im od 4, 10 radova u ¢asopisu sa impakt faktorom ve¢im od 3, 11 radova u Casopisu sa
impakt faktorom vec¢im od 2, 2 rada u ¢asopisu sa impakt faktorom ve¢im od jedan i 3 rada u ¢asopisu
sa impakt faktorom manjim od jedan. Ukupan zbir impakt faktora objavljenih nau¢nih radova je
70,276. Najcitiraniji radovi imaju po 36 heterocitata prema Scopus bazi podataka na dan 25.05.2022
(2.1./211 2.1./5).

Posle izbora u prethodno zvanje, kandidatkinja je autor/koautor 29 bibliografskih jedinica i to:
jednog poglavlja u knjizi medunarodnog zna¢aja (M13), 19 nauénih radova iz kategorije M20 (od
kojih u vrhunskom medunarodnom casopisu (M21) 6 radova, u istaknutom medunarodnom ¢asopisu
(M22) 8 radova, u medunarodnom c¢asopisu (M23) jednog rada u nacionalnom ¢asopisu
medunarodnog znaaja (M24) 4 rada), 3 saopStenja sa medunarodnog skupa Stampanih u celini
(M33), 3 saopstenja sa medunarodnog skupa Stampanih u izvodu (M34), jednog rada objavljenog u
vrhunskom ¢asopisu nacionalnog znacaja (M51), jednog tehnickog reSenja primenjenog na
nacionalnom nivou (M82) i jednog objavljenog nacionalnig patenta (M94). Ukupan zbir impakt
faktora objavljenih nau¢nih radova je 44,302. Jedan rad je objavljen u medunarodnom ¢asopisu sa
impakt faktorom vec¢im od 4, 7 radova u ¢asopisu sa impakt faktorom ve¢im od 3, 6 radova u ¢asopisu
sa impakt faktorom ve¢im od 2 i jedan rad u casopisu sa impakt faktorom manjim od jedan.
Najcitiraniji rad iz perioda koji se uzima za evaluaciju pri izboru u zvanje Vis$i naucni saradnik ima 16
heterocitata prema Scopus bazi podataka na dan 25.05.2022. (2.2./9).

Medunarodni Gasopisi iz kategorije M20 u kojima su objavljeni radovi dr Marije Corovié su:
Biochemical Engineering Journal (M21, IF(2018) 3,371, Engineering, Chemical, 35/138), Process
Biochemistry (M21, IF(2014) 2,516, Engineering, Chemical, 29/135), Industrial and Engineering
Chemistry Research (M21, 1F(2018) 3,375, Engineering, Chemical, 33/138), Industrial Crops and
Products (M21, IF(2015) 3,449, Agricultural Engineering 2/14), Journal of Chemical Technology and
Biotechnology (M21, 1F(2016) 3,135, Engineering, Chemical, 25/135), International Dairy Journal
(M21, 1F(2014)=2,008, Food Science & Technology, 32/122), RSC Advances (M21, 1F(2014) 3,840,
Chemistry, Multidisciplinary, 33/157), Chemical Engineering Research & Design (M21, IF(2017)
2,795, Engineering, Chemical, 41/137), Journal of Bioscience and Bioengineering (M21, 1F(2016)
2,240, Food Science & Technology, 35/130), Journal of Oleo Science (M22, 1F(2011) 1,417, Food
Science&Technology, 54/128), Bioprocess and Biosystems Engineering (M22, 1F(2017) 2,139,
Biotechnology & Applied Microbiology, 85/161), Current Organic Chemistry (M22, 1F(2017) 2,193,
Chemistry, Organic, 26/57), International Journal of Food Science and Technology (M22, IF(2019)
2,773, Food Science & Technology, 47/139), Chinese Journal of Chemical Engineering (M22,
IF(2020) 3,171, Engineering, Chemical, 64/143), Sustainable Chemistry and Pharmacy (M22,
IF(2020) 4,508, Chemistry, Multidisciplinary, 62/178), International Journal of Food Science and
Technology (M22, IF(2020) 3,713, Food Science & Technology, 46/144), International Journal of
Cosmetic Science (M22, 1F(2020) 2,970, Dermatology, 33/69), Biotechnology and Applied
Biochemistry (M23, 1F(2015) 1,429, Biotechnology & Applied Microbiology, 118/161), Hemijska
Industrija (M23, IF(2020) 0,627, Engineering, Chemical, 130/143). Prema bazi Scopus, od
25.05.2022. radovi su ukupno citirani 349 put, odnosno 274 puta bez autocitata svih autora (Tabela

26



1.), dok je HirSov indeks (h-indeks) 12 (sa autocitatima), odnosno 11 (bez autocitata svih autora)
(Prilog 5).

Tabela 1. Citiranost radova prema Scopus bazi podataka na dan 25.05.2022. (bez autocitata).

Rad Kategorija Godina publikovanja Citiranost bez autocitata
2.1.11 M21 2013. 12
2.1.12 M21 2014 36
2.1.13 M21 2014, 12
2.1./4 M21 2015. 13
2.1./5 M21 2015. 36
2.1./6 M21 2016. 11
2.1.17 M21 2016. 19
2.1./8 M21 2016. 5
2.1./9 M22 2013. 9
2.1./11 M23 2015. 4
2.1./12 M23 2015. 19
2.2.12 M21 2016. 13
2.2.13 M21 2017. 5
2.2./4 M21 2017. 6
2.2./5 M21 2018. 11
2.2.16 M21 20109. 6
2.2.17 M21 2020 2
2.2.18 M22 2017. 10
2.2.19 M22 2017. 16

2.2./10 M22 2019. 8
2211 M22 2020. 11
2212 M22 2020. 4
2.2./13 M22 2020. 6
Ukupno 274

Radovi kandidatkinje su citirani u medunarodnim ¢asopisima sa SCI liste iz razlicitih oblasti:
Biochemistry, Genetics and Molecular Biology (18,2%), Chemical Engineering (18,1%), Chemistry
(15,0%), Agricultural and Biological Sciences (11,6%), Immunology and Microbiology (6,6%),
Engineering (6,5%), Environmental Science (4,8%), Energy (4,1%), Pharmacology, Toxicology and
Pharmaceutics (4,1%), Materials Science (3,9%), Ostalo (7,2%) — Medicine, Physics and Astronomy,
Economics, Econometrics and Finance, Earth and Planetary Sciences, Computer Science, Nursing,
Social Sciences, Mathematics i Multidisciplinary. (Prilog 5)

Radovi kandidatkinje su citirani u respektabilnim medunarodnim ¢asopisima, i to: 26 ¢asopisa
kategorije M21a (ACS Macro Letters (IF 6.903), ACS Nano, (IF 15.881), Advances in Colloid and
Interface Science (IF 12.984), Antioxidants (IF 6.3130), Applied Clay Science (IF 5.467), Applied
Surface Science (IF 6.707), Biomacromolecules (IF 6.988), Bioresource Technology (IF 9.642),
Biotechnology Advances (IF 14.227), Chemical Engineering Journal (IF 13.273), ChemSusChem (IF
8.928), Critical Reviews in Food Science and Nutrition (IF 11.176), Food Chemistry (IF 7.514), Food
Research International (IF 6.475), Industrial Crops and Products (IF 5.645), Food Reviews
International (IF 6.478), Environmental Chemistry Letters (IF 9.027), Journal of Agricultural and
Food Chemistry (IF 5.279), Journal of Dairy Science (IF 4.034), Journal of Hazardous Materials (IF
10.588), Journal of Membrane Science (IF 8.742), Science of the Total Environment (IF 7.963), Small
(IF 13.281), ACS Sustainable Chemistry and Engineering (IF 8.198), Trends in Food Science and
Technology (IF 12.563), Renewable and Sustainable Energy Reviews, (IF 14.982)), 32 casopisa
kategorije M21 (ACS Applied Materials and Interfaces (IF 9.229), Applied Microbiology and
Biotechnology (IF 4.813), Bioorganic Chemistry (IF 5.275), Chemical Engineering and Processing -
Process Intensification (IF 4.237), Chinese Journal of Chemistry (IF 6.000), Colloids and Surfaces B:
Biointerfaces (IF 5.268), Drying Technology (IF 4.452), Environmental Science: Processes and
Impacts (IF 4.238), Food and Bioproducts Processing (IF 4.481), Food and Function (IF 396), Food
Science and Human Wellness (IF 5.154), Food Technology and Biotechnology (IF 3.918), Frontiers
in Bioengineering and Biotechnology (IF 5.890), Frontiers in Chemistry (IF 5.221), Frontiers in
Nutrition (IF 6.576), Innovative Food Science and Emerging Technologies (IF 5.916), International
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Journal of Biological Macromolecules (IF 6.953), International Journal of Dairy Technology (IF
4.374), International Journal of Environmental Research and Public Health (IF 3.390), International
Journal of Molecular Sciences (IF 5.924), Journal of Applied Phycology (IF 3.215), Journal of
Applied Research on Medicinal and Aromatic Plants (IF 3.400), Journal of Environmental
Management (IF 6.789), Journal of Ethnopharmacology (IF 4.360), Journal of Supercritical Fluids
(IF 4.577), Lwt-food Science and Technology (IF 4.952), Microbial Biotechnology (IF 5.813),
Microchemical Journal (IF 4.821), Nanoscale Horizons (IF 10.989), New Biotechnology (IF 5.079),
Planta Medica (IF 3.356), Scientific (IF 4.380)), 39 ¢asopisa kategorije M22 (Applied Sciences (IF
2.679), Arabian Journal of Chemistry (IF 5.165), Biochemical Engineering Journal (IF 3.978),
Biochimica et Biophysica Acta: Proteins and Proteomics (IF 3.036), Bioprocess and Biosystems
Engineering (IF 3.210), Biotechnology and Bioprocess Engineering (IF 2.836), Biotechnology
Progress (IF 2.681), Catalysis Letters (IF 3.186), Catalysts (IF 4.146), Chemical Engineering
Research and Design (IF 3.739), Chemistry Central Journal (IF 4.215), Current Organic Chemistry
(IF 2.180), Enzyme and Microbial Technology (IF 3.493), European Journal of Lipid Science and
Technology (IF 2.679), Food Analytical Methods (IF 3.366), Green Processing and Synthesis (IF
2.830), Industrial and Engineering Chemistry Research (IF 3.764), International Dairy Journal (IF
3.032), Journal of Applied Microbiology (IF 3.772), Journal of Biotechnology (IF 3.307), Journal of
Chemical Technology and Biotechnology (IF 3.174), Journal of Drug Delivery Science and
Technology (IF 3.981), Journal of Food Biochemistry (IF 2.720), Journal of Food Process
Engineering (IF 2.356), New Journal of Chemistry (IF 3.591), Process Biochemistry (IF 3.757), RSC
Advances (IF 3.361), Starch/Staerke (IF 2.741), Tetrahedron Letters (IF 2.415), Waste and Biomass
Valorization (IF 3.703), World Journal of Microbiology and Biotechnology (IF 3.312), Korean
Journal of Chemical Engineering (IF 3.309), Korean Journal for Food Science of Animal Resources
(IF 2.622), Mini-Reviews in Organic Chemistry (IF 2.495), Molecules (IF 4.412), Nanoscale
Advances (IF 4.553), Organic Process Research and Development (IF 3.317), Processes (IF 2.847),
Sustainable Chemistry and Pharmacy (IF 4.508)), 20 ¢asopisa kategorije M23 (Australian Journal
of Chemistry (IF 1.321), 3 Biotech (IF 2.406), Archives of Microbiology (IF 2.552), Biocatalysis and
Biotransformation (IF 2.181), Biotechnology Letters (IF 2.461), Brazilian Journal of Chemical
Engineering (IF 1.232), Brazilian Journal of Microbiology (IF 2.476), Cellular and Molecular
Biology (IF 1.770), Chemical Industry and Chemical Engineering Quarterly (IF 0.638), Chemie-
Ingenieur-Technik (IF 1.672), Emirates Journal of Food and Agriculture (IF 1.041), Folia
Microbiologica (IF 2.099), International Food Research Journal (IF 1.014), International Journal of
Food Engineering (IF 1.713), Journal of Food Processing and Preservation (IF 2.190), Journal of
Oleo Science (IF 1.601), Journal of the Brazilian Chemical Society (IF 1.838), Journal of the Indian
Chemical Society (IF 0.284), Physicochemical Problems of Mineral Processing (IF 1.213),
Preparative Biochemistry and Biotechnology (IF 2.162)), zatim u 26 c¢asopisa bez kategorije
(Fermentation, Huadong Ligong Daxue Xuebao, Huanan Ligong Daxue Xuebao, Journal of
Chromatography A, Journal of Chromatography B: Analytical Technologies in the Biomedical and
Life Sciences, Journal of Food Science and Biotechnology, Journal of Molecular Catalysis B:
Enzymatic, Journal of the Korean Society of Clothing and Textiles, Journal of the Korean Society of
Food Science and Nutrition, Korean Chemical Engineering Research, Modern Food Science and
Technology, The Scientific World Journal, SN Applied Sciences, TsitologiyaAdvances in Traditional
Medicine, Advanced Materials Letters, Arkivoc, Biocatalysis and Agricultural Biotechnology,
Biochemical and Cellular Archives, Biodiversitas, Biointerface Research in Applied Chemistry,
Bioscience Research, Biotechnology, Chinese Traditional and Herbal Drugs, Oriental Pharmacy and
Experimental Medicine, Revista Mexicana de Ingeniera Quimica), kao i 10 knjiga (Encyclopedia of
Food Chemistry - book section, Carbohydrate Chemistry, Ingredients Extraction by Physicochemical
Methods in Food, Lactose-Derived Prebiotics: A Process Perspective, Microbial Enzyme Technology
in Food Applications, Nanoengineering in the Beverage Industry: Volume 20: The Science of
Beverages, Oleic Acid: Production, Uses and Potential Health Effects, RSC Catalysis Series,
Solutions to Environmental Problems Involving, Nanotechnology and Enzyme Technology, Studies in
Natural Products Chemistry) i na 6 medunarodnih konferencija. (Prilog 5) Od ukupnog broja
Casopisa iz kategorije M20 u kojima su radovi kandidatkinje citirani, 22,22% pripada kategoriji M21a,
27,35% kategoriji M21, 33,33% kategoriji M22 i 17,09% kategoriji M23.
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3.3. Ocena samostalnosti kandidatkinje

Kandidatkinja dr Marija Corovi¢ je u toku svog dosada$njeg nau¢no-istrazivackog rada pokazala
visok nivo samostalnosti u osmisljavanju, planiranju i realizaciji naucnih istrazivanja, obradi,
statistickoj analizi, modelovanju i interpretaciji dobijenih rezultata, kao i u pisanju naucnih
publikacija i projekata. Tokom bavljenja naucno-istrazivackim radom, demonstrirala je
sistemati¢nost, originalnost i snalazljivost, pri ¢emu je pokazala spremnost za sticanje novih znanja
kako u okviru, tako i van svoje osnovne oblasti istrazivanja. Pokazala je multidisciplinarni pristup u
radu, kao i sposobnost za uspostavljanje naucne saradnje. Kao rezultat, publikacije koje su proistekle
iz dosadasnjeg naucno-istrazivackog rada kandidatkinje su objavljivane i citirane u respektabilnim
nau¢nim c¢asopisima. Znacajno je, kao istrazivac ili rukovodilac, doprinela realizaciji viSe projekata, a
svoj doprinos je dala i kroz samostalan rad na razvoju nau¢nih kadrova, i to kroz angazovanje u
nastavi i u¢es¢u u razli¢itim komisijama.

U svom dosada$njem nauéno-istrazivatkom radu dr Marija Corovié je bila autor/koautor ukupno
54 bibliografske jedinice. Od 32 nau¢na rada iz kategorije M20 kandidatkinja je prvi autor na 8 (od
kojih: jednog rada M21, 3 rada M22, 2 rada M23 i 2 rada M24 kategorije), drugi autor na 10 (od
kojih: 7 radova M21, 2 rada M22 i jednog rada M24 kategorije) i koresponding autor na 9 (od kojih
4 rada M21, 3 rada M22 i 2 rada M24) radova. Kandidatkinja je drugi autor na jednom poglavlju u
knjizi (M13), autor/koautor 17 saopStenja na domaéim i medunarodnim skupovima (M33, M34, M63
i M64), autor jedne doktorske disertacije (M70), jednog novog tehnickog reSenja primenjenog na
nacionalnom nivou (M82) i jednog objavljenog nacionalnog patenta (M94). Prikazana raspodela
ucesca kandidatkinje u publikovanim rezultatima potvrduje da je ona aktivno ucestvovala u planiranju
istraZivanja i izvodenju eksperimenata, ali i u pisanju i objavljivanju nau¢nih radova, saopstenja sa
skupova, tehnickih reSenja i patenata. Najvec¢i broj objavljenih radova je rezultat anganzmana na
projektima finansiranim od strane Ministarstva prosvete, nauke i tehnoloskog razvoja Republike
Srbije, dok su objavljeni patent i tehnicko reSenje proistekli iz saradnje sa privredom finansirane od
strane Fonda za inovacionu delatnost Republike Srbije kroz projekat ,,Enzymatically Derived
Prebiotic-Containing Food Preparations” (ID 50183) u okviru Programa saradnje nauke i privrede sa
kompanijom Desing d.0.0.. Na osnovu spiska referenci, moze se uociti da su najznacajniji pravci
angazovanja kandidatkinje u oblasti naucno-istrazivackog rada razvoj, optimizacija i modelovanje
enzimskih postupaka dobijanja novih bioaktivnih jedinjenja i inovativnih funkcionalnih proizvoda
koji ih sadrze.

Tokom 2019. i 2020. godine, dr Marija Corovi¢ je bila rukovodilac dva projekta finansirana od
strane Fonda za inovacionu delatnost Republike Srbije kroz Program inovacionih vaucera. U okviru
projekta pod nazivom ,,Razvoj laboratorijskog postupka za dealkoholizaciju vina” (br. vauéera 436,
2019. godina) optimizovan je postupak dobijanja bezalkoholnog vina primenom metode membranskih
separacionih tehnika. (Prilog 6.5.). U okviru drugog projekta kojim je kandidatkinja rukovodila, pod
nazivom ,,Optimizacija predfermentacionog postupka rasta probiotske bakterije B. subtilis i plesni A.
oryzae” (br. vaucera 613, 2020. godina), optimizovani su uslovi gajenja dva mikroorganizma u cilju
dobijanja visokoproteinskog hraniva na bazi sojine sa¢me obogaéenog probioticima (Prilog 6.7.). Dr
Marija Corovi¢ je trenutno angazovana na projektu finansiranom od strane Fonda za nauku Republike
Srbije u okviru Programa IDEJE ,,Prebiotics for functional food and bioactive cosmetics produced in
intensified enzymatic processes” (ID projekta 7750109, 2022-2025. godina), na kome je rukovodilac
radnog paketa koji se bavi razvojem enzimski potpomognutih postupaka ekstrakcije/modifikacije
bioaktivnih komponenata iz biljnih materijala u cilju dobijanja inovativnih prebiotika za kozu (Prilog
6.9.). Uloga kandidatkinje na nabrojanim projektima jasno ukazuje na njenu samostalnost u nau¢no-
istrazivackom radu. Ona je kroz angaZovanje na jo$ 3 nacionalna i jednom medunarodnom projektu
znacajno doprinela razvoju saradnje, kako sa privredom tako i1 sa naucCno-istrazivackim
organizacijama u zemlji i inostranstvu.

Potvrda samostalnosti dr Marije Corovi¢ je i uestvovanje u radu Komisija na Tehnolosko
metalurskom fakultetu Univerziteta u Beogradu, kao i njena angaZovanost u nastavi. Uz saglasnost
Nastavno-nauénog veca Tehnolo$ko-metalurSkog fakulteta, kandidatkinja je ucestvovala u jednoj
Komisiji za ocenu i odbranu doktorske disertacije, jednoj Komisiji za ocenu podobnosti teme i
kandidata za izradu doktorske disertacije, 2 Komisije za podnosenje izvestaja-referata o ispunjenosti
uslova za izbor u naucna i istrazivacka zvanja i 5 Komisija za odbranu master radova realizovanih na
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Tehnolosko-metalurskom fakultetu Univerziteta u Beogradu. (Prilog 7). Dr Marija Corovié je, uz
saglasnost Nastavno-nau¢nog veca Tehnolosko-metalur§kog fakulteta, kao saradnik u nastavi
angazovana na izvodenju vezbi iz predmeta Biotehnoloski praktikum 1 na osnovnim akademskim
studijama i predmeta Odabrane bioanaliticke tehnike na master akademskim studijama. (Prilog 8)

Tokom svog dosada$njeg nauéno-istrazivackog rada, dr Marija Corovié je bila u¢esnik nekoliko
struénih radionica i seminara (1st FCUB ERA Workshop Food Safety and Health Effects of Food,
2011, Beograd i 2nd FCUB Workshop Food Technology and Biotechnology, 2011, Beograd), kao i
kurseva i treninga iz oblasti zastite intelektualne svojine, otvorene nauke i podataka, transfera
tehnologije i preduzetniStva. Veliki broj uradenih recenzija (27) u Casopisima kategorije M20 u
prethodnom periodu takode potvrduje samostalnost kandidatkinje, (Prilog 9). Takode, dr Marija
Corovi¢ aktivno ucestvuje u promociji Tehnolosko-metalurikog fakulteta na medunarodnim
sajmovima u Beogradu.

3.4. AngaZovanost u formiranju naucnih kadrova

Pored nauéno-istrazivatkog rada, dr Marija Corovi¢ je bila angaZovana i dala je znacajan
doprinos u formiranju nau¢nih kadrova ucestvovanjem u izvodenju i pripremi materijala za nastavu,
kao i realizaciji zavr$nih, diplomskih, master i doktorskih radova.

Uz saglasnost Nastavno-nau¢nog veéa Tehnologko-metalurskog fakulteta, dr Marija Corovié
je kao saradnik u nastavi angazovana na izvodenju vezbi iz predmeta Biotehnoloski praktikum 1 (k.
2013/14, 2014/2015, 2016/2017 i 2017/2018, Odluke br. 35/408, 35/40, 17/71 i 35/503) na osnovnim
akademskim studijama i Odabrane bioanaliticke tehnike (8k. 2019/2020 i 2021/2022, Odluke br.
35/365 i 35/310) na master akademskim studijama (Prilog 8). U okviru akreditacije studijskih
programa, prema odluci Nastavno-nau¢nog veca TehnoloSko-metalurskog fakulteta br. 35/160 od
28.05.2020. godine, dr Marija Corovié je angaZovana na izvodenju verbi iz predmeta Odabrane
bioanaliticke tehnike (Ugovor br.30/374 od 19.06.2020.) (Prilog 8). Kandidatkinja je 2021. godine
kao koautor ucestvovala u realizaciji recenziranog pomoénog udzbenika Biotehnoloski praktikum 1,
izdatog od strane Tehnolosko-metalurskog fakulteta u Beogradu (Prilog 10). Njena pedagoska
aktivnost do sada ocenjena kao odli¢na (P11 = 4,6), (Prilog 11).

Tokom svog dosadasnjeg rada dr Marija Corovi¢ je ulestvovala u izradi ukupno 21
studentskog rada i to 11 master radova (9 nakon izbora u prethodno zvanje), 8 zavrsnih radova (3
nakon izbora u prethodno zvanje), 2 diplomska rada i jednog doktorskog rada (nakon izbora u
prethodno zvanje), koji su uradeni i odbranjeni na TehnoloSko-metalurskom fakultetu Univerziteta u
Beogradu (Prilog 12). Pored toga, bila je angazovana i na pripremi studenata zavr$nih godina
Tehnolosko-metalurskog fakulteta za uceS¢e u naucno-sportskoj manifestaciji ,,Tehnologijada” i
Konferenciji mladih istrazivata YOURS. Takode, dr Marija Corovi¢ aktivno je udestvovala u
promociji Tehnolosko-metalur§kog fakulteta i tehnoloSkih nauka na Medunarodnom sajmu tehnike i
Medunarodnom sajmu knjiga u Beogradu.

Potvrda o uéestvovanju u formiranju nauénih kadrova dr Marije Corovié je i uéestvovanje u
radu Komisija na Tehnolosko metalur§skom fakultetu Univerziteta u Beogradu i to:

Komisija za ocenu podobnosti teme i kandidata

1. Prema Odluci Nastavno-nau¢nog vec¢a TehnoloSko-metalur§kog fakulteta br. 35/178 od 01.06.2017.
godine, dr Marija Corovié je imenovana za &lana Komisije za ocenu podobnosti teme i kandidata Ane
Milivojevi¢, master inzenjera, za izradu doktorske disertacije pod nazivom , Enzimska sinteza estara
flavonoida i kontrolisano otpustanje iz kozmetickih formulacija”. (Prilog 7.1.)

Komisija za ocenu i odbranu doktorske disertacije

2. Prema Odluci Nastavno-nau¢nog veca Tehnolosko-metalurskog fakulteta br. 35/75 od 07.03.2019.
godine, dr Marija Corovi¢ je imenovana za ¢lana Komisije za ocenu i odbranu doktorske disertacije
kandidata Ane Milivojevi¢, master inzenjera, za izradu doktorske disertacije pod nazivom ,, Enzimska
sinteza estara flavonoida i kontrolisano otpustanje iz kozmetickih formulacija”. (Prilog 7.2.)

Komisija za podnoSenje izveStaja-referata o ispunjenosti uslova za izbor u zvanje

3. Prema Odluci Nastavno-nau¢nog veéa Tehnolosko-metalurskog fakulteta br. 35/288 od 19.09.2019.
godine, dr Marija Corovi¢ je imenovana za &lana Komisije za podnoSenje izvestaja-referata o ispunjenosti
uslova za izbor u zvanje Nauc¢ni saradnik kandidata dr Ane Milivojevi¢, istrazivaca saradnika. (Prilog 7.3.)
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4. Prema Odluci Nastavho-nau¢nog veca Tehnolosko-metalurskog fakulteta br. 35/13 od 03.02.2022.
godine, dr Marija Corovi¢ je imenovana za &lana Komisije za podno$enje izvestaja-referata o ispunjenosti
uslova za izbor u zvanje Istraziva¢ saradnik kandidata Anje Petrov, master inZenjera. (Prilog 7.4.)
Komisija za odbranu master rada

5. Prema Odluci Nastavno-nauénog veca TehnoloSko-metalurskog fakulteta br. 17/585 od 17.10.2019.
godine, dr Marija Corovi¢ je imenovana za &lana Komisije za odbranu master rada studenta Milice
Nikoli¢, br. indeksa 2018/3064. (Prilog 7.5.)

6. Prema Odluci Nastavno-nauénog veca TehnoloSko-metalurskog fakulteta br. 17/588 od 17.10.2019.
godine, dr Marija Corovi¢ je imenovana za &lana Komisije za odbranu master rada studenta Marije
Acimovi¢, br. indeksa 2018/3063. (Prilog 7.6.)

7. Prema Odluci Nastavno-nauénog veéa TehnoloSko-metalurskog fakulteta br. 17/521 od 16.10.2019.
godine, dr Marija Corovi¢ je imenovana za &lana Komisije za odbranu master rada studenta Aleksandre
Milovanovi¢, br. indeksa 2018/3042. (Prilog 7.7.)

8. Prema Odluci Nastavno-nau¢nog veca TehnoloSko-metalur§skog fakulteta br. 17/386 od 28.09.2020.
godine, dr Marija Corovié je imenovana za ¢lana Komisije za odbranu master rada studenta Jovane
Skenderije, br. indeksa 2019/3070. (Prilog 7.8.)

9. Prema Odluci Nastavno-nau¢nog veéa Tehnolosko-metalurskog fakulteta br. 17/383 od 28.09.2020.
godine, dr Marija Corovi¢ je imenovana za &lana Komisije za odbranu master rada studenta Ane
Vukoicié, br. indeksa 2019/3069. (Prilog 7.9.)

3.5. Normiranje broja poena prema broju koautora

U Tabeli 2. prikazan je efektivni broj radova kandidatkinje i broj radova normiran na osnovu broja
koautora.

Tabela 2. Efektivni broj radova i broj radova normiran na osnovu broja koautora

Oznaka rezultata  Broj/Od prethodnog izbora Vrednost Ukupno/Od prethodnog izbora

M13 do 7 autora 1/1 7 117
M21 do 7 autora 14/6 8 112/48
M22 do 7 autora 8/7 5 40/35
M22 vise od 7 autora 1/1 417 417/4,17
M23 do 7 autora 3/0 3 9/0
M23 vise od 7 autora 1/1 2,5 2,5/2,5
M24 do 7 autora 4/3 3 12/9
M24 vie od 7 autora 1/1 2,5 2,5/2,5
M33 do 7 autora 5/3 1 5/3
M34 do 7 autora 713 0,5 3,5/1,5
M51 do 7 autora 1/1 2 2/2
M63 do 7 autora 4/0 0,5 2/0
M64 do 7 autora 1/0 0,2 0,2/0
M82 do 7 autora 1/1 6 6/6
M94 do 7 autora 1/1 7 117
Ukupno 214,87/127,67

Kvantitativno iskazivanje nau¢no-istrazivakih rezultata dr Marije Corovi¢ vrieno je prema
kriterijumima Pravilnika o sticanju istrazivackih i nau¢nih zvanja ("Sluzbeni glasnik RS", broj 159 od
30. decembra 2020) po kome tri nau¢na rezultata kandidatkinje podlezu normiranju broja bodova:
jedan rad kategorije M22 (2.2./12 sa 5 bodova na 4,17), jedan rad kategorije M23 (2.2./16 sa 3 boda
na 2,5) i jedan rad kategorije M24 (2.2./20 sa 3 boda na 2,5).

3.6. Naucna saradnja i saradnja sa privredom

Uc¢esée u projektima finansiranim od strane nadleznog Ministarstva

1. Projekat u oblasti integralnih i interdisciplinarnih istrazivanja finansiran od strane Ministarstva
prosvete, nauke i tehnoloSkog razvoja Republike Srbije br. III 46010 ,Razvoj novih
inkapsulacionih i enzimskih tehnologija za proizvodnju biokatalizatora i bioloski aktivnih
komponenata hrane u cilju pove¢anja njene konkurentnosti, kvaliteta i bezbednosti, rukovodilac
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projekta prof. dr Zorica KneZzevi¢-Jugovi¢, nosilac projekta Tehnolosko-metalurski fakultet
(2011-2019. godina).
Uloga u projektu: istrazivac¢ (Prilog 6.1.)

2. Projekat Ministarstva prosvete, nauke i tehnoloskog razvoja Republike (Prilog 6.2.)

Ucesce u projektima, studijama, elaboratima i sl. sa privredom

3. Projekat saradnje kompanije Biogenesis d.0.0. i IC TMF-a ,Razvoj fermentativnog postupka
proizvodnje fitopatogenih bakterija za primenu u biofungicidima* (2016. godina).

Uloga u projektu: istrazivac¢ (Prilog 6.3.)

UceSce u projektima finansiranim od strane Fonda za inovacionu delatnost Republike Srbije
(posle izbora u zvanje nau¢ni saradnik)

4. Projekat finansiran od strane Fonda za inovacionu delatnost Republike Srbije kroz Program
saradnje nauke i privrede ,High protein soybean based probiotic feed with increased
digestibility” sa kompanijom Bankom d.o.o0., nosilac projektaTMF, ID projekta 50068 (2017-
2018. godina)

Uloga u projektu: istrazivac (Prilog 6.4.)

5. Projekat finansiran od strane Fonda za inovacionu delatnost Republike Srbije kroz Program
inovacionih vaucera ,,Razvoj laboratorijskog postupka za dealkoholizaciju vina” sa kompanijom
Matricula d.0.0., nosilac projekta IC TMF-a, br. vaucera 436 (2019. godina)

Uloga u projektu: rukovodilac projekta (Prilog 6.5.)

6. Projekat finansiran od strane Fonda za inovacionu delatnost Republike Srbije kroz Program
saradnje nauke i privrede ,,Enzymatically Derived Prebiotic-Containing Food Preparations” sa
kompanijom Desing d.o0.0., nosilac projekta TMF, ID projekta 50183 (2019-2021. godina).

Uloga u projektu: istrazivac (Prilog 6.6.)

7. Projekat finansiran od strane Fonda za inovacionu delatnost Republike Srbije kroz Program
inovacionih vaucera ,,Optimizacija predfermentacionog postupka rasta probiotske bakterije B.
subtilis i plesni A. oryzae” sa kompanijom Bankom d.0.0., nosilac projekta IC TMF-a, br.
vaucera 613 (2020. godina).

Uloga u projektu: rukovodilac projekta (Prilog 6.7.)

UceSée u medunarodnim projektima (posle izbora u zvanje nau¢ni saradnik)

8. Uces¢e u COST akciji finansiranoj od strane meduvladinog okvira za evropsku saradnju u
domenu nauke i tehnologije (The European Cooperation in Science and Technology) ,,Functional
Glyconanomaterials for the Development of Diagnostics and Targeted Therapeutic Probes
(GLYCONanoPROBES), ID projekta CA18132 (2019-2022. godina).

Uloga u projektu: istrazivac (Prilog 6.8.)

Uc¢es¢e u projektima finansiranim od strane Fonda za nauku Republike Srbije (posle izbora u
zvanje naucni saradnik)

9. Projekat finansiran od strane Fonda za nauku Republike Srbije u okviru Programa IDEJE
»Prebiotics for functional food and bioactive cosmetics produced in intensified enzymatic
processes”, nosilac projekta TMF, ID projekta 7750109, (2022-2025. godina).

Uloga u projektu: rukovodilac radnog paketa (Prilog 6.9.)

3.7. Rukovodenje projektima, potprojektima i projektnim zadacima

U periodu nakon izbora u zvanje nauéni saradnik, dr Marija Corovié bila je rukovodilac dva
projekta finansirana od strane Fonda za inovacionu delatnost Republike Srbije kroz Program
inovacionih vaucera. Projekat pod nazivom ,,Razvoj laboratorijskog postupka za dealkoholizaciju
vina” (br. vaucera 436, 2019. godina) obuhvatao je optimizaciju postupka dobijanja bezalkoholnog
vina primenom metode uparavanja pod vakuumom i membranskih separacionih tehnika, i to ultra i
nano filtracije (Prilog 6.5.). IstraZivanja u okviru drugog projekta kojim je kandidatkinja rukovodila,
pod nazivom ,,Optimizacija predfermentacionog postupka rasta probiotske bakterije B. subtilis i plesni
A. oryzae” (br. vaucera 613, 2020. godina) bila su usmerena na odabir optimalnih uslova gajenja dva
mikroorganizma u cilju dobijanja visokoproteinskog hraniva na bazi sojine sa¢me obogacenog
probioticima (Prilog 6.7.). Dr Marija Corovié je kao rukovodilac potprojekta trenutno angazovana
na projektu finansiranom od strane Fonda za nauku Republike Srbije u okviru Programa IDEJE
,,Prebiotics for functional food and bioactive cosmetics produced in intensified enzymatic processes”
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(ID projekta 7750109, 2022-2025. godina), na kome rukovodi radnim paketom (WP3 - Enzymatic
production of skin prebiotics using herbal substrates) fokusiranim na razvoj enzimski potpomognutih
postupaka ekstrakcije/modifikacije bioaktivnih komponenata iz lekovtiog bilja i bobicastog voca u
cilju dobijanja novih jedinjenja sa prebiotskim dejstvom prema mikobioti koze (Prilog 6.9.).

3.8. Doprinos kandidata u realizaciji radova u nau¢nim centrima u zemlji i inostranstvu

Prose¢an broj autora po radu kandidatkinje za period posle izbora u prethodno zvanje iznosi 6,41 i
to: za kategoriju M10 prosek autora je 5,00, za kategoriju M20 prosek autora je 6,68, za kategoriju M30
prosek autora je 6,00, za kategoriju M50 prosek autora je 6,00, za kategoriju M80 prosek autora je 7,00 i
za kategoriju M90 prosek autora je 5,00. U Tabeli 3 prikazan je doprinos kandidatkinje realizaciji
koautorskih radova posle izbora u prethodno zvanje.

Tabela 3. Doprinos realizaciji koautorskih radova posle izbora u prethodno zvanje: pozicije i uloga na listi
autora za objavljena poglavlja, radove, saopstenja, patente i tehnicka resenja.

Pozicija autora Korespondencija
Oznaka rezultata 1 > J 3 1 5 Ukupno Procenat (%) br. razova i (‘Vi)
M13 1 1 3,45 0
M21 1 3 2 6 20,69 4 (66,7%)
M22 2 2 2 2 8 27,59 3 (37,5%)
M23 1 1 3,45 0
M24 2 1 1 4 13,79 2 (50,0%)
M33 1 2 3 10,34 0
M34 1 1 1 3 10,34 1 (33,3%)
M51 1 1 3,45 0
M82 1 1 3,45 0
M94 1 1 3,45 0
Ukupno 6 9 10 3 1 29 100,0 10 (34,5%)

Procenat (%) 20,69 31,03 34,48 1034 345 1000

U svom dosadasnjem nauéno-istrazivatkom radu dr Marija Corovi¢ ostvaruje znadajnu saradnju
sa nau¢nim centrima U zemlji: Hemijski fakultet Univerziteta u Beogradu (2.1./1, 2.1./2, 2.1./3, 2.1./4,
2.1./7,2.1./9, 2.1./11, 2.1./12, 2.1./21, 2.1./25, 2.1./126, 2.1./29, 2.2./8 i 2.2./18), Institut za opstu i fiziCku
hemiju Beograd (2.2./6), Direkcija za mere i dragocene metale Beograd (2.2./10, 2.2./11, 2.2./12 i 2.2./16),
Vojnotehni¢ki institut VTI Beograd (2.2./12), Poljoprivredni fakultet Univerziteta u Beogradu (2.2./28) i
inostranstvu: INRA, UR1268 Biopolymers Interactions Assemblies, Nant, Francuska (2.1./4 i 2.2./5),
Environmental Molecular Science Laboratory, Pacific Northwest National Laboratory, Ri¢land, SAD
(2.2./41 2.2./5.) i Indian Institute of Technology Madras, Chennai, Tamil Nadu, India (2.2./20).

4. OSTALI POKAZATELJI USPEHA U NAUCNOM RADU
4.1. Recenzije naucnih radova

Dr Marija Corovi¢ je recenzent 7 medunarodnih &asopisa iz kategorije M20 za koje je
uradila ukupno 27 recenzija nakon izbora u prethodno zvanje (Prilog 9). Prikazani su ¢asopisi,
njihovi impakt faktori za 2020. godinu i broj recenziranih radova nakon izbora u prethodno
zvanje:

Casopisi iz kategorije M21a:

- Chemical Engineering Journal (IF=13,273) — 14 recenzija

- Journal of Agricultural and Food Chemistry (IF=5,279) — 2 recenzije
Casopisi iz kategorije M21

- Microbial Biotechnology (IF=5,813) — jedna recenzija
Casopisi iz kategorije M22

- Biochemical Engineering Journal (IF=3,978) — 2 recenzije

- Industrial & Engineering Chemistry Research (IF=3.764) — jedna recenzija

- Process Biochemistry (IF=3,757) — 5 recenzija

- Bioprocess and Biosystems Engineering (IF=3.210) — 2 recenzije
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5. KVANTITATIVNA OCENA NAUCNIH REZULTATA

Pregled ukupnih koeficijenata nauéne kompetentnosti dr Marije Corovi¢ posle izbora u
nauéno zvanje naucni saradnik je prikazan u Tabeli 4., dok Tabela 5. prikazuje minimalne
kvantitativne zahteve za sticanje nau¢nog zvanja Visi naucni saradnik za tehni¢ko-tehnoloske i
biotehnicke nauke.

Tabela 4. Pregled broja radova i koeficijenata naucne kompetentnosti ostvarenih posle izbora u prethodno
izbora u zvanje (period 2017-2022. godine).

. Oznaka  Vred. Br.
Grupa Naziv grupe Vrsta rezultata rezultata  Koef. radova
Monografije, .. Monografska
monografske studije, " . L
tematski zbornici studu_a/_poglavlje u knjizi
M10 - Y M11 ili rad u tematskom M13 7 1 7
leksikografske i . .
I zborniku vodeéeg
kartografske publikacije .
. medunarodnog znadaja
medunarodnog znacaja
Rad u vrhlnsvkom ' M21 8 6 48
medunarodnom Casopisu
o Rad u istaknutom M22  5+417%  7+1* 39,17
Radovi objavljeni u medunarodnom ¢asopisu
M20 nauénim casopisima Iv{ad u medunarodnom M23 2.5 1% 25
medunarodnog znacaja; Casopisu
Rad u nacionalnom
Casopisima M24 3+2,5* 3+1* 11,5
medunarodnog znacaja
Saopstenje sa
medunarodnog skupa M33 1 3 3
M30 Zbornici medunarodnih Stampano u celini
skupova Saopstenje sa
medunarodnog skupa M34 0.5 3 15
Stampano u izvodu
Radovi u asopisima Rad u vrhunskom
M50 ovid pisin Casopisu nacionalnog M51 2 1 2
nacionalnog znacaja e
znacaja
Novo tehni¢ko reSenje M82 6
M80 Tehnicka reSenja (metoda) primenjeno na 1 6
nacionalnom nivou
M0  Patenti Objavljen patent na M4 7 1 7
nacionalnom nivou
Ukupno 127,67

Tabela 5. Minimalni kvantitativni zahtevi za sticanje naucnog zvanja Visi naucni saradnik za tehnicko-
tehnoloske i biotehnicke nauke.

Diferencijalni uslov od prvog izbora u zvanje naucni saradnik do

. c e « . Neophodno  Ostvareno
izbora u zvanje visi nauc¢ni saradnik
Ukupno 50 127,67
Obavezni (1): 40 126 17
M10+M20+M31+M32+M33+M41+M42+M51+M80+M90+M100 '
Obavezni (2)
M21+M22+M23+M81-85+M90-96+M101-103+M108 22 102,67
M21+M22+M23 11 89,67
M81-85+M90-96+M101-103+M108 5 13,00
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6. ZAKLJUCAK

Na osnovu uvida u prilozenu dokumentaciju i ostvarenih kvantitativnih i1 kvalitativnih
rezultata kandidatkinje, Komisija za utvrdivanje nau¢ne kompetentnosti konstatuje da rezultati
naucno-istrazivackog rada dr Marije Corovié¢ predstavljaju znacajan nauéni doprinos razvoju novih
proizvoda i ekoloski prihvatljivih postupaka u proizvodnji hrane, kozmetike i hraniva za zivotinje i
njihovih bioaktivnih komponenata, narocito liposolubolnih antioksidanasa i prebiotskih oligosahrida,
kao i valorizaciji sporednih proizvoda prehrambene i agro industije kroz dobijanje razliitih proizvoda
sa dodatom vrednos¢u primenom biotehnoloskih postupaka.

U svom dosadasnjem nauéno-istrazivatkom radu dr Marija Corovié¢ je bila autor/koautor
ukupno 54 bibliografske jedinice i to: jednog poglavlja u knjizi M11(M13), 32 naucna rada iz
kategorije M20 (od kojih u vrhunskom medunarodnom casopisu (M21) 14 radova, u istaknutom
medunarodnom casopisu (M22) 9 radova, u medunarodnom casopisu (M23) 4 rada i u nacionalnom
Casopisu medunarodnog znacaja (M24) 5 radova), jednog rada objavljenog u vrhunskom domacéem
Casopisu nacionalnog znac¢aja (M51), 5 saopstenja sa medunarodnog skupa Stampanih u celini (M33),
7 saopstenja sa medunarodnog skupa Stampanih u izvodu (M34), 4 saopStenja sa skupa nacionalnog
znacaja Stampanog u celini (M63), jednog saopstenja sa skupa nacionalnog znacaja Stampanog u
izvodu (M64), jedne doktorske disertacije (M70), jednog tehnickog reSenja (M82) i jednog
objavljenog patenta na nacionalnom nivou (M94). Ukupan zbir impakt faktora objavljenih nau¢nih
radova je 70,276, a radovi su citirani 274 puta (bez autocitata svih autora), dok je HirSov indeks (h-
index) je 12, odnosno 11 bez autocitata svih autora, $to ukazuje na njihovu veliku uticajnost. Ukupan
broj bodova kandidatkinje izrazen preko M koeficijenata iznosi 214,87.

Nakon izbora u prethodno zvanje, kandidatkinja je bila autor/koautor 29 bibliografskih
jedinica i to: jednog poglavlja u knjizi medunarodnog znac¢aja (M13), 19 nauénih radova iz kategorije
M20 (od kojih u vrhunskom medunarodnom casopisu (M21) 6 radova, u istaknutom medunarodnom
Casopisu (M22) 8 radova, u medunarodnom casopisu (M23) jedan rad i nacionalnom ¢asopisu
medunarodnog znaaja (M24) 4 rada), 3 saopStenja sa medunarodnog skupa Stampanih u celini
(M33), 3 saopstenja sa medunarodnog skupa Stampanih u izvodu (M34), jednog rada objavljenog u
vrhunskom ¢asopisu nacionalnog znacaja (MS51), jednog tehnickog reSenja primenjenog na
nacionalnom nivou (M82) priznatog od Mati¢nog odbora za biotehnologiju i poljoprivredu i jednog
objavljenog nacionalnig patenta (M94). Radovi dr Marija Corovi¢ su do sada citirani 349 put sa
autocitatima i citatima koautora i 274 bez autocitata i citata koautora, dok je HirSov indeks (h-indeks)
12 (sa autocitatima), odnosno 11 (bez autocitata), Sto ukazuje na njihovu veliku uticajnost. Ukupan
broj bodova kandidatkinje izrazen preko M koeficijenata za period koji se uzima za evaluaciju pri
izboru u zvanje Visi naucni saradnik iznosi 127,67, dok je ukupan zbir impakt faktora objavljenih
nau¢nih radova u ovom periodu 44,302.

Dr Marija Corovi¢ je pokazala izuzetno visok nivo samostalnosti i kreativnosti u organizaciji
nauc¢nog rada, planiranju i realizaciji eksperimenata, analizi i obradi rezultata, kao i u pisanju nau¢nih
radova i projekata, kako naucno-istrazivackih tako i projekata saradnje sa privredom. Pored ranijeg
angazovanja u realizaciji jednog nacionalnog projekata, 4 projekta finansirana od strane Fonda za
inovacionu delatnost Republike Srbije, od kojih je na 2 bila rukovodilac projekta, i jednog projekta
saradnje sa privredom, dr Marija Corovi¢ je kao rukovodilac radnog paketa trenutno angaZovana na
realizaciji jednog projekta finansiranog od strane Fonda za nauku Republike Srbije u okviru programa
IDEJE i ucesnik je jedne COST akcije finansirane od strane meduvladinog okvira za evropsku
saradnju u domenu nauke i tehnologije. U okviru rada na nabrojanim projektima, kao i realizacijom
zajedniCkih istrazivanja sa kolegama angazovanim u nacionalnim i medunarodnim naucno-
istrazivackim organizacijama, dr Marija Corovi¢ je ostvarila znadajnu saradnju sa istrazivatima iz
zemlje i inostranstva, kao i sa partnerima iz privrede. Kandidatkinja je ostvarila i zna¢ajan doprinos u
formiranju nauc¢nih i struénih kadrova kroz ucesce u realizaciji tema zavrs$nih, diplomskih, master
radova i doktorskih disertacija, kao i kroz nastavnu aktivnost. Takode, dr Marijh ia Corovi¢ je
ucestvovala u Komisijama za ocenu podobnosti teme i kandidata za izradu doktorske teze, Komisiji za
ocenu i odbranu doktorske teze, Komisijama za sticanje zvanja, kao i Komisijama za za odbranu
master radova. Kandidatkinja je recenzent 7 medunarodnih Casopisa kategorija M20, za koje je do
sada uradila 27 recenzija.
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U periodu u kom se bira, kandidatkinja ima dovoljan broj objavljenih nau¢nih radova i
ispunjava kriterijume za sticanje zvanja Visi naucni saradnik prema aktuelnom Pravilniku o sticanju
istrazivackih i nau¢nih zvanja ("Sluzbeni glasnik RS", broj 159 od 30. decembra 2020.). Imajuci u
vidu originalnost istrazivanja i znacajan doprinos nau¢nim saznanjima, kao i kvalitet publikovanih
rezultata i sposobnost za organizaciju nauc¢no-istrazivackog rada, Komisija smatra da su postignuti
rezultati nauéno-istraZivatkog rada kandidatkinje znaGajni i da dr Marija Corovi¢ ispunjava sve
kvalitativne i kvantitativne uslove za sticanje nau¢nog zvanja VISI NAUCNI SARADNIK u oblasti
Tehnicko-tehnoloskih i biotehnic¢kih nauka u skladu sa Pravilnikom o sticanju istrazivackih i nau¢nih
zvanja ("Sluzbeni glasnik RS", broj 159 od 30. decembra 2020.). Komisija predlaze Nastavno-
nau¢nom vecu Tehnolosko-metalurSskog fakulteta u Beogradu da ovaj izvestaj prihvati i isti uputi
nadleznoj Komisiji Ministarstvu prosvete, nauke i tehnoloskog razvoja Republike Srbije na kona¢no
usvajanje.

U Beogradu, 27.05.2022. godine

CLANOVI KOMISIJE:

Dr Dejan Bezbradica, redovni profesor
Univerzitet u Beogradu, Tehnolosko-metalurski fakultet
Naucna oblast Biohemijsko inzenjerstvo i biotehnologija

Dr Rada Pjanovi¢, redovni profesor
Univerzitet u Beogradu, Tehnolosko-metalurski fakultet
Naucna oblast Biohemijsko inzenjerstvo i biotehnologija

Dr Mirjana Antov, redovni profesor
Univerzitet u Novom Sadu, Tehnoloski fakultet
Naucna oblast Biohemijsko inzenjerstvo i biotehnologija
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