NASTAVNO-NAUCNOM VECU
TEHNOLOSKO-METALURSKOG FAKULTETA
UNIVERZITETA U BEOGRADU

Na sednici Nastavno-nau¢nog veéa Tehnolosko-metalurSkog fakulteta Univerziteta u
Beogradu, odrzanoj 26.10.2017. godine, imenovani smo za ¢lanove Komisije za podnoSenje
Izvestaja o ispunjenosti uslova za izbor u nau¢no zvanje NAUCNI SARADNIK kandidata dr
Andree B. Stefanovi¢, master inZzenjera tehnologije, a prema Pravilniku o postupku i na¢inu
vrednovanja i kvalitativnom iskazivanju naucno-istrazivackih rezultata i shodno statutu
TehnoloSko-metalurskog fakulteta.

O navedenom kandidatu Komisija podnosi slede¢i:

IZVESTAJ
1.1. BIOGRAFSKI PODACI

Andrea B. Stefanovi¢, master inZenjer tehnologije, rodena je 5. januara 1987. godine u
Gradac¢cu. Osnovnu $kolu, gimnaziju i srednju muzic¢ku Skolu zavrsila je u Bijeljini.

Studije na TehnoloSko-metalurSkom fakultetu (na studijskom programu Biohemijsko
inZenjerstvo i biotehnologija) Univerziteta u Beogradu upisala je 2006. godine. Diplomirala je na
istom fakultetu 22.9.2010. odbranivsi diplomski rad pod nazivom ,,Proizvodnja mleka bez
laktoze pomocu beta-galaktozidaze” sa ocenom 10 (deset) ¢ime je stekla zvanje diplomirani
inZenjer tehnologije. Master akademske studije, na studijskom programu Biohemijsko
inzenjerstvo i biotehnologija Tehnolosko-metalurskog fakulteta Univerziteta u Beogradu, upisala
je 2010. godine., koje je zavrsila 26.9.2011. odbranivsi master rad pod nazivom ,,Kovalentna
imobilizacija penicilin acilaze iz Escherichia coli na makroporoznom kopolimeru
glicidilmetakrilata i etilenglikoldimetakrilata“ sa ocenom 10 (deset) i prose¢nom ocenom tokom
studiranja 9,25. Doktorske studije na studijskom programu Biohemijsko inzenjerstvo i
biotehnologija TehnoloSko-metalurSkog fakulteta Univerziteta u Beogradu upisala je 2011.
godine. Polozila je sve ispite predvidene nastavnim planom doktorskih studija sa prosecnom
ocenom 9,82 i odbranila doktorsku disertaciju pod nazivom ,,Optimizacija enzimskih postupaka
za dobijanje hidrolizata proteina belanceta kao komponenata funkcionalne hrane primenom
tehnologije ultrazvuka visokog intenziteta* 29. septembra 2017. godine ¢ime je stekla zvanje
doktor nauka-tehnolosko inzenjerstvo-biotehnologija.

Od 1.1.2012. godine zaposlena je kao istrazivac¢-saradnik na TehnoloSko-metalurSkom
fakultetu Univerziteta u Beogradu na projektu Ministarstva prosvete, nauke i tehnoloskog
razvoja Republike Srbije br. 11146010, pod nazivom ,,Razvoj novih inkapsulacionih i enzimskih
tehnologija za proizvodnju biokatalizatora i bioloski aktivnih komponenata hrane u cilju
povecanja njene konkurentnosti, kvaliteta i bezbednosti“. Od oktobra 2016. godine angazovana
je na medunarodnom projektu ,,Razvoj novih enzimskih tehnologija za modifikaciju sojinih
proteina i unapredenje njihovih funkcionalnih svojstava®“ (EUREKA projekat, br. E!9936 -
SOYZYME). Skolske 2015/2016. i 2016/2017. godine bila je angazovana u nastavi na izvodenju
eksperimentalnih vezbi iz predmeta BiotehnoloSki praktikum 2 na studijskom programu
Biohemijsko inZenjerstvo i biotehnologija i Enzimsko inZenjerstvo na studijskom profilu
Farmaceutsko inzZenjerstvo na osnovnim akademskim studijama TehnoloSko-metalurSkog



fakulteta Univerziteta u Beogradu. U zvanje istraziva¢ pripravnik izabrana je 10.7.2012. godine,
a u zvanje istraziva¢ saradnik 9.4.2015. godine.

Koautor je 11 (jedanaest) radova u medunarodnim casopisima (kategorizacije M21a
(jedan rad), M21 (tri rada), M22 (tri rada), M23 (tri rada) i M24 (jedan rad), kao i tri rada u
nacionalnim ¢asopisima (dva rada kategorizacije M51 i jedan rad M52). Saopstila je u saradnji sa
koatorima 25 saopStenja na domac¢im i medunarodnim skupovima (6 saopStenja kategorizacije
M33, 4 M34, 7 M63, i 8 M64). Radovi su pozitivno citirani 22 puta (heterocitati), izvor Scopus i
ISI Web of Science, novembar 2017. U ¢itavom ovom periodu neposredno je uéestvovala u
izvodenju 27 diplomskih 1 master radova studenata studijskog programa Biohemijsko
inZenjerstvo i biotehnologija TehnoloSko-metalurskog fakulteta Univerziteta u Beogradu.

Clan je Srpskog hemijskog drustva.

1.2. NAUCNO-ISTRAZIVACKI RAD

Dr Andrea Stefanovi¢ je u zvanju istraziva¢ saradnik angazovana na projektu iz programa
integralnih i interdisciplinarnih istraZzivanja pod nazivom ,Razvoj novih inkapsulacionih i
enzimskih tehnologija za proizvodnju biokatalizatora i1 bioloski aktivnih komponenata hrane u
cilju povecanja njene konkurentnosti, kvaliteta i bezbednosti* (11146010). Svojim istraZzivanjima
znacajno je doprinela uspesnoj realizaciji ovog projekta.

Dr Andrea Stefanovi¢ se u toku dosadasnjeg nau¢no-istrazivackog rada bavila razvojem i
optimizacijom enzimskih procesa hidrolize prirodnih proteina (proteina belanceta, proteina
pSenice i sojinih proteina) u cilju dobijanja hidrolizata sa poboljSanim tehnolosko-funkcionalnim
1 bioloskim svojstvima. Novi enzimski procesi zasnivali su se na primeni netermickih postupaka
(primena tehnologije ultrazvuka visokog intenziteta i visokog pritiska) i/ili proteolitickih enzima
umesto klasi¢nog termickog postupka tretiranja nativnih proteina, ¢ime je znatno smanjeno
stvaranje sporednih i drugih degradacionih nus proizvoda i omogué¢eno dobijanje proteina velike
nutritivne i trziSne vrednosti. Primena tehnologije ultrazvuka visokog intenziteta predstavlja nov
postupak netermicke obrade hrane, pa se zbog toga koristi kao brza metoda, niske energetske
potrosnje i vremena trajanja, u poredenju sa konvencionalnim termi¢im postupcima koji ¢esto
zahtevaju i po nekoliko sati obrade. Rezultati ovih istraZzivanja predstavljaju znacajan deo
doktorske disertacije doktoranda pod nazivom ,,Optimizacija enzimskih postupaka za dobijanje
hidrolizata proteina belanceta kao komponenata funkcionalne hrane primenom tehnologije
ultrazvuka visokog intenziteta®. Tema njene doktorske disertacije i radovi koji su iz nje proizasli
dali su znacajan doprinos naucno-istrazivackim projektima u kojima je uCestvovala, i U isto
vreme doprineli realizaciji 1 kvalitetu naucno-istrazivackog rada 1 potvrdili istrazivacku
kompetentnost kandidata.

Kandidatkinja je svoju istrazivacku kompetentnost potvrdila objavljivanjem 44
bibliografskih jedinica ukljucujuci i doktorsku disertaciju. Rezultati njenog dosadasnjeg nau¢no-
istrazivackog rada prikazani su u radovima objavljenim u medunarodnim c¢asopisima
(kategorizacije M21a (jedan rad), M21 (tri rada), M22 (tri rada), M23 (tri rada) i M24 (jedan
rad), kao i tri rada u nacionalnim Casopisima (dva rada kategorizacije M51 i jedan rad M52).
Pored toga koautor je poglavlja u istaknutoj monografiji medunarodnog znacaja, jednog
objavljenog i jednog prijavljenog patenta. Saopstila je u saradnji sa koatorima 25 saopStenja na
domacim i medunarodnim skupovima.



2. NAUCNA KOMPETENTNOST
2.1. Poglavlje u istaknutim monografijama medunarodnog znac¢aja- M13 (7)

1. Knezevi¢ Jugovié, Z. D., Grbav¢i¢ S. Z., Jovanovié, J. R., Stefanovié, A. B., Bezbradica, D.
I.,Mijin, D. Z., Antov M., ,,Covalent immobilization of enzymes on Eupergit supports: Effect of
the immobilization protocol. In: Enzyme Stabilization and Immobilization: Methods and
Protocols”, Methods in Molecular Biology, Ed. Shelley D. Minteer, Springer, New York, 2017,
pp. 75-91, ISSN: 1064-3745, ISBN: 978-1-4939-6497-0.

2.2. Nauéni radovi objavljeni u ¢asopisima medunarodnog znacaja (M20)
Rad u medunarodnom Casopisu izuzetnih vrednosti-M21a (10)

2. Abdalla Ali Salim, Sanja Z. Grbav¢i¢, Nataa Z. Sekuljica, Andrea B. Stefanovié¢, Sonja M.
Jakoveti¢ Tanaskovié, Nevena D. Lukovi¢, Zorica D. Knezevic¢-Jugovié, ,,Production of enzymes
ba a newly isolated Bacillus sp. TMF-1 in solid state fermentation on agricultural by-products:
The evaluation of substrate pretreatment methods*, Bioresource Technology, vol. 228, 2016, pp.
193-200, IF (2016)=5,651; Biotechnology and Applied Microbiology 14/160, ISSN: 0960-8524.

Radovi u vrhunskim medunarodnim éasopisima-M21

3. Natasa Z. gekuljica, Nevena Z. Prlainovi¢, Andrea B. Stefanovié, Milena G. ZuZa, Dragana
Z. Ci¢kari¢, Dusan Z. Mijin, Zorica D. KneZzevié-Jugovi¢, ,,Decolorization of anthraquinonic
dyes from textile effluent using horseradish peroxidase: Optimization and kinetic study*, The
World Scientific Journal, vol. 2015, Article ID 371625, 12 pages, 2015, IF (2013)=1,219,
Multidisciplinary Sciences 16/55. ISSN: 2356-6140.

4. Zorica D. Knezevi¢-Jugovi¢, Milena G. ZuZa, Enis S. DZunuzovié, Sonja M. Jakoveti¢,
Andrea B. Stefanovié¢, Katarina B. Jeremi¢, Slobodan M. Jovanovi¢, ,,An approach for the
improved immobilization of penicillin G acylase onto macroporous poly(glycidylmethacrylate-
co-ethylenglycoldimethacrylate) as a potential industrial biocatalyst”, Biotechnology Progress,
vol. 32, no. 1, pp. 43-51, 2016, IF(2015)=2,167, Food Science and Technology 34/125. ISSN:
1520-6033.

5. Andrea B. Stefanovié, Jelena R. Jovanovi¢, Marina B. Doj¢inovi¢, Steva M. Levi¢, Viktor A.
Nedovi¢, Branko M. Bugarski, Zorica D. KnezZevi¢-Jugovié, ,,Effect of the Controlled High-
Intensity Ultrasound on Improving Functionality and Structural Changes of Egg White Proteins®,
Food and Bioprocess Technology, vol. 10, no. 7, pp. 1224-1239, 2017, IF(2016)=2,576, Food
Science and Technology 26/130. ISSN: 1935-5130.

Radovi u istaknutim medunarodnim casopisima (M22)

6. Natasa Z. gekuljica, Nevena Z. Prlainovié, Jelena R. Jovanovi¢, Andrea B. Stefanovié,
Veljko R. Poki¢, Dusan Z. Mijin, Zorica D. KneZevié-Jugovié, ,,Immobilization of horseradish
peroxidase onto kaolin®, Bioprocess and Biosystems Engineering, vol. 39, pp. 461-472, 2016, IF
(2014)=1,997, Biotechnology and Applied Microbiology 86/163. ISSN: 1615-7605.




7. Andrea B. Stefanovié, Jelena R. Jovanovi¢, Sanja 7. Grbav¢ié, Natasa Z. éekuljica, Verica B.
Manojlovi¢, Branko M. Bugarski, Zorica D. Knezevi¢-Jugovi¢, ,,Impact of ultrasound on egg
white proteins as a pretreatment for functional hydrolysates production®, European Food
Research and Technology, vol. 239, 2014, pp. 979-993, IF (2014)=1,559, Food Science and
Technology 58/122. ISSN: 1438-2377.

8. Jelena R. Jovanovi¢, Andrea B. Stefanovi¢, Natasa Z. éekuljica, Sonja M. Jakoveti¢
Tanaskovi¢, Marina B. Doj¢inovi¢, Branko M. Bugarski, Zorica D. Knezevi¢-Jugovié,
»Ultrasound pretreatment as an useful tool to enhance egg white protein hydrolysis: Kinetics,
reaction model and thermodinamics®, Journal of Food Science, vol. 81 (11), 2016, pp. C2664-
C2675, IF(2016)=1,815, Food Science and Technology 52/130. ISSN: 1750-3841.

Radovi u medunarodnim casopisima (M23)

9. Natasa Z. Sekuljica, Nevena Z. Prlainovié, Jelena R. Jovanovié, Andrea B. Stefanovié, Sanja
7. Grbavéié, Dusan Z. Mijin, Zorica D. KneZevi¢-Jugovié, ,,Immobilization of horseradish
peroxidase by glutaraldehyde method and its application in decolorization of anthraquinone
dye“, Hemijska industrija, vol. 70, 2016, pp. 217-224, M23; 1F(2016)=0,459, Engineering,
Chemical 125/135. ISSN: 2217-7426.

10. Jelena R. Jovanovi¢, Andrea B. Stefanovié, Milena G. ZuZa, Sonja M. Jakoveti¢, Natasa Z.
Sekuljica, Branko M. Bugarski, Zorica D. KneZevi¢-Jugovié, ,,Improvement of antioxidant
properties of egg white protein enzymatic hydrolysates by membrane ultrafiltration*, Hemijska
industrija, vol. 70, 2015, pp. 419-428, M23; IF(2016)=0,459, Engineering, Chemical 125/135.
ISSN: 2217-7426.

11. Elmalimadi, Mohamed B., Andrea B. Stefanovié¢, Nataa Z. Sekuljica, Milena G. ZuZa,
Nevena D. Lukovi¢, Jelena R. Jovanovi¢, and Zorica D. Knezevié¢-Jugovié, ,, The synergistic
effect of heat treatment on alcalase-assisted hydrolysis of wheat gluten proteins: Functional and
antioxidant properties, Journal of Food Processing and Preservation, vol. 41, issue 5, 2017,
e13207, 1F(2015)=0,894, Food Science and Technology 81/125. ISSN: 0145-8892.

Naucni rad objavljen u nacionalnom casopisu medunarodnoq znacaja verifikovan odlukom
Matiénog odbora (M24)

12. Knezevié-Jugovié, Z., Stefanovié, A., Zuza, M., Milovanovi¢, S., Jakoveti¢, S., Manojlovi¢,
V., Bugarski, B., ,,Effects of sonication and high-pressure carbon dioxide processing on
enzymatic hydrolysis of egg white proteins®, Acta Periodica Technologica, vol. 43, 2012, pp. 33-
41, ISSN: 1450-7183.

2.3. Radovi objavljeni u ¢asopisima nacionalnog znac¢aja (M50)
Naucni rad objavljen u vrhunskom casopisu nacionalnog znacaja- M51 (2)

13. Andrea Stefanovi¢, Jelena Jovanovi¢, Marina DojCinovi¢, Steva Levi¢, Milena Zuza, Viktor
Nedovi¢, Zorica Knezevi¢-Jugovié, ,,Impact of high-intensity ultrasound probe on the
functionality of egg white proteins”, Journal of Hygienic Engineering and Design, vol. 6, 2014,
pp. 215-224, ISSN: 1857-8489.




14. Dragana Mladenovi¢, Jelena Pejin, Suncica Koci¢-Tanackov, Andrea Stefanovié,
Aleksandra Djukic-Vukovi¢, Ljiljana Mojovi¢, ,,Potato stillage and sugar beet molasses as a
substrate for production of lactic acid and probiotic biomass®, Journal on Processing and Energy
in Agriculture, vol. 20, no. 1, 2016, pp. 17-20, ISSN: 1821-4487.

Naucni rad objavljen u istaknutom Casopisu nacionalnog znacaja (M52)(2,5)

15. Natasa Z. Sekuljica, Nevena Z. Prlainovi¢, Andrea B. Stefanovi¢, Jelena R. Jovanovié,
Sonja M. Jakoveti¢, Zorica D. KneZzevi¢-Jugovi¢, Dusan Z. Mijin, ,The oxidation of
anthraquinone dye using HRP immobilized as a cross-linked enzyme aggregates”, Advance
Technology, vol. 5, no. 2, 2016, pp. 18-26, 2016, ISSN: 2406-2979.

2.4. Zbornici medunarodnih nau¢nih skupova (M30)
Saopstenja na medunarodnim skupovima Stampana u celini-M33 (1)

16. Zorica D. KneZevi¢-Jugovié, Andrea B. Stefanovié, Milena G. ZuZza, Mirjana G. Antov,
Picazo Espinosa Rafael, Verica Manojlovi¢, Branko Bugarski, ,,Enzymatic Production of
Bioactive Protein Hydrolysates from Egg White: Effects of Egg White Protein Pretreatment”,
Proceedings of the 39th International Conference of Slovak Society of Chemical Engineering, J.
Markos, ed., Tatranske Matliare, Slovakia, 21-25. May, 2012, Proceedings, pp. 1419-1425,
ISBN: 978-80-89475-04-9.

17. Z. Knezevi¢-Jugovi¢, A. Stefanovi¢, M. Zuza, B. Jugovi¢, M. Gvozdenovi¢, M. Antov, B.
Bugarski, ,,Functionality and antioxidant properties of hydrolysates of egg white proteins as
influenced by type of protease”, Proceedings of the 3rd International Congress: “Engineering,
Environment and Materials in Processing Industry”, M. Gligori¢, ed., Jahorina, Bosnia and
Herzegovina, 4-6. March, 2013, Proceedings, pp. 678-685, ISBN: 978-99955-81-11-4.

18. Zorica KneZevié-Jugovi¢, Ana Gluvi¢, Milena ZuZa, Andrea Stefanovi¢, Milica
Gvozdenovi¢, Branimir Jugovié¢, Mirjana Antov, ,,Effects of hydrolysis degree and type of
protease on antioxidant activity and functionality of egg white protein hydrolysates”,
Proceedings of the 40th International Conference of Slovak Society of Chemical Engineering, J.
Marko$, ed., Tatranske Matliare, Slovakia, 27-31. May, 2013, Proceedings, pp. 1432-1439,
ISBN: 978-80-89475-09-4.

19. KneZevi¢-Jugovié, Z., Stefanovi¢, A., Jovanovi¢, J., Zuza, M., Grbav¢i¢, S., Jakoveti¢, S.,
Dojcinovi¢, M., Lukovi¢, N., ,,Ultrasound-induced changes in functional properties of egg white
proteins and in their susceptibility to enzymatic hydrolysis”, Editor: Markos, J., In Proceedings
of the 41st International Conference of Slovak Society of Chemical Engineering, Tatranské
Matliare, Slovakia, 26-30 May 2014, pp. 126-135, ISBN: 978-80-89475-13-1.

20. Jelena R. Jovanovi¢, Andrea B. Stefanovi¢, Sanja 7. Grbav¢i¢, Natasa Z. gekuljica,
Elmalimadi, M., Branko M. Bugarski, Zorica D. KneZevi¢-Jugovié, ,,Peptides with improved
antimicrobial activity screened by membrane ultrafiltration from egg white protein
hydrolysates”, Editor: Markos, J., In Proceedings of the 42nd International Conference of Slovak
Society of Chemical Engineering, Tatranske Matliare, Slovakia, May 25-29, 2015, pp. 732-739,
ISBN: 978-80-89475-14-8.




21. Elmalimadi M., Stefanovié, A., Jovanovi¢, J., Sekuljica, N., Tanaskovié,S., Antov, M.,
Knezevi¢-Jugovi¢, Z., ,,Functional improvements in wheat gluten through alcalase-assisted
hydrolysis and thermal pretreatment”, Editor: Marko$, J., In Proceedings of the 43th
International Conference of Slovak Society of Chemical Engineering, Tatranské Matliare,
Slovakia, 23-27 May 2016, pp. 874-882, ISBN: 978-80-89597-35-2.

Saopstenja na medunarodnim skupovima Stampana u izvodu-M34 (0,5)

22. Nevena D. Lukovi¢, Sonja M. Jakoveti¢, Sanja Z. Grbav¢i¢, Jelena R. Jovanovié¢, Andrea B.
Stefanovié, Natasa Z. Sekuljica, Zorica D. KneZevi¢-Jugovié, ,,Production of antioxidative egg-
white hydrolysates in a circle batch membrane reactor”, 7th Central European Congress Food-
CEFood, Food Chain Intergadion, Ohrid, Macedonia, 21-24 May 2014, Book of Abstract, pp.
220, ISBN: 987-608-4565-05-5.

23. Knezevic¢-Jugovié, Z., Jovanovié, J., Stefanovié, A., Jakoveti¢, S., Grbavci¢, S., Elmalimadi,
M., Bugarski, B., ,,Hydrolysis of egg white and wheat proteins with protease from Bacillus
licheniformis: fractionation and identification of bioactive peptides”, Editor: Markos, J., In
Proceedings of the 42nd International Conference of Slovak Society of Chemical Engineering,
Tatranské Matliare, Slovakia, 25-29 May 2015, pp.753-753, ISBN: 978-80-89475-14-8.

24. Stefanovié, A. B., Jovanovi¢, J. R., Sekuljica, N. Z., Grbav¢ié, S. Z., Lukovi¢, N. D,
Bugarski, B. M, Knezevi¢-Jugovi¢, Z. D., ,,Structural and functional characterization of papain-
assisted ultrasound pretreated egg white hydrolysis”, 2nd International Conference on
Ultrasound-based Applications: from analysis to synthesis - ULTRASONICS 2016, Caparica-
Almada, Portugal, 6th-8th June 2016, Book of Abstracts, pp. 43, ISBN: 978-989-99361-9-5.

25. Jovanovi¢, J. R., Stefanovié, A. B., gekuljica, N. Z., Grbav¢ié, S. Z., Jakoveti¢ Tanaskovié,
S. M., Bugarski, B. M., Knezevi¢-Jugovi¢, Z. D., ,,Antibacterial and antioxidant capacity of egg
white hydrolysates screened from proteolysis-assisted high intensity ultrasound treatment”, 2nd
International Conference on Ultrasound-based Applications: from analysis to synthesis -
ULTRASONICS 2016, Caparica-Almada, Portugal, 6th-8th June 2016, Book of Abstracts, pp.
62, ISBN: 978-989-99361-9-5.

2.5. Zbornici skupova nacionalnog znacaja (M60)
Saopstenje sa nacionalnog skupa stampano u celini- M63 (0,5)

26. Andrea B. Stefanovi¢, Milena G. Zuza, Ana D. Gluvié, Verica B. Manojlovi¢, Dejan 1.
Bezbradica, Branko M. Bugarski, Zorica D. Knezevi¢-Jugovié, ,,Enyzmatic production of
bioactive protein hydrolysates from egg white: effects of ultrasound on egg white proteins”, 50.
Savetovanje Srpskog hemijskog drustva, CD sa objavljenim radovima, Beograd, 2012, BT P3,
pp. 186-190, ISBN: 978-86-7132-049-8.

27. Jelena Jovanovié, Andrea Stefanovié, Milena Zuza, Natasa gekuljica, Sonja Jakoveti¢,
Nevena Lukovi¢, Zorica Knezevi¢-Jugovié¢, ,,Empirijski kineticki model hidrolize proteina
belanceta pretretiranih ultrazvu¢nim talasima visoke frekvencije”, u: Vladimir Doskovi¢ i DuSan
Markovi¢ (ur.): XIX Savetovanje o biotehnologiji, Cadak 07-08. Mart 2014., Zbornik radova,
vol. 19, no. 21, pp. 281-285, ISBN: 987-86-87611-31-3.




28. Milena ZuZa, Ana Gluvié, Sonja Jakoveti¢, Nevena Lukovi¢, Andrea Stefanovié¢, Jelena
Jovanovi¢, Zorica Knezevi¢-Jugovié, ,,Antioksidativna aktivnost hidrolizata belanceta i njegovih
frakcija dobijenih membranskom ultrafiltracijom”, u: Vladimir Doskovi¢ i Dusan Markovi¢ (ur.):
XIX Savetovanje o biotehnologiji, Cacak 07-08. Mart 2014., Zbornik radova, vol. 19, no. 21, pp.
275-279, ISBN: 987-86-87611-31-3.

29. Nata3a Z. Sekuljica, Nevena Z. Prlainovi¢, Jelena R. Jovanovi¢, Andrea B. Stefanovié,
DuSan Z. Mijin, Zorica D. KneZevié-Jugovi¢, ,,Kaolin as a support for the immobilization of
horseradish peroxidase: Application in anthraquinonic dyes decolorization from wastewater”, 1V
International Congress: “Engineering, Ecology and Materials in the Processing Industry”,
Jahorina, Bosnia and Herzegovina, 04.03.-06.03. 2015, Proceedings, pp. 287-292, ISBN: 978-
99955-81-18-3.

30. Zorica D. KneZevié-Jugovi¢, Jelena R. Jovanovié¢, Andrea B. Stefanovié, Milena G. Zuza,
Nata3a Z. Sekuljica, Verica B. Manojlovi¢, Branko M. Bugarski, ,,Antioxidant activity of peptide
fractions obtained by membrane ultrafiltration of egg white protein enzymatic hydrolysates”, 1V
International Congress: “Engineering, Ecology and Materials in the Processing Industry”,
Jahorina, Bosnia and Herzegovina, 04.03.-06.03. 2015, Proceedings, pp. 278-286, ISBN: 978-
99955-81-18-3.

31. Andrea B. Stefanovi¢, Jelena R. Jovanovi¢, Sanja B. Stojakovi¢, Branimir Z. Jugovi¢,
Branko M. Bugarski, Zorica D. Knezevi¢-Jugovi¢, ,,Enhancing protein release and functionality
of soy proteins from defatted soy flakes using high-intensity ultrasound-assisted extraction”, V
medunarodni kongres “Inzenjerstvo, ekologija i materijali u procesnoj industriji”, Jahorina,
Bosnia and Herzegovina, 15-17. mart 2017, pp. 324-334, UDK: 543.384:637.413.

32. Zorica Knezevi¢-Jugovi¢, Mohamed Elmalimadi, Andrea Stefanovié, Jelena Jovanovic,
Sonja Jakoveti¢ Tanaskovi¢, Branko Bugarski, ,,Antioxidant properties of hydrolysates of wheat
gluten as influenced by process conditions”, V medunarodni kongres “InZenjerstvo, ekologija i
materijali u procesnoj industriji”, Jahorina, Bosnia and Herzegovina, 15-17. mart 2017, pp. 145-
153, UDK: 633.11:543.384.

Saopstenja na nacionalnim skupovima Stampana u izvodu-M64 (0,2)

33. Natasa Z. Sekuljica, Nevena Z. Prlainovi¢, Andrea B. Stefanovié, Jelena R. Jovanovié,
Dusan Z. Mijin, Zorica D. KneZevi¢-Jugovié, ,,Obezbojavanje antrahinonskih boja peroksidazom
izolovanom iz svezeg ekstrakta rena”, 52. Savetovanje Srpskog hemijskog drustva, Novi Sad, 29.
i 30. maj 2015. Kratki izvodi radova, str. 100, ISBN: 978-86-7132-056-6.

34. M. Carevi¢, M. Stojanovi¢, M. Mihailovi¢, A. Stefanovié, S. Grbavci¢, Z. Knezevi¢-Jugovic,
D. Bezbradica, ,,The immobilization of B-galactosidase on chemically modified immobilization
supports”, 2nd FCUB Workshop Food Technology and Biotechnology, 18.-19. oktobar 2011,
Beograd, P-26.

35. Natasa Z. gekuljica, Nevena Z. Prlainovi¢, Andrea B. Stefanovié¢, Jelena J. Jovanovié,
Dusan Z. Mijin, Zorica D. KneZevié-Jugovi¢, ,,Dekolorizacija antrahinonskih boja iz otpadnih
voda imobilisanom peroksidazom iz rena”, XI simpozijum "Savremene tehnologije i privredni
razvoj", Zbornik izvoda radova str.67, 22-24.10.2015, Leskovac.




36. Andrea Stefanovié, Jelena Jovanovi¢, Ana Gluvi¢, Sonja Jakoveti¢, Nevena Lukovic,
Milena Zuza, Zorica Knezevié-Jugovi¢, ,,Kinetic model of the hydrolysis of egg white proteins
by Alcalase”, 8 th International Conference of the Chemical Societies of the South-East
European Countries, Beograd, 27-29. jun 2013., pp. 235., CD Proceedings, ISBN: 987-86-7132-
053-5.

37. Zorica Knezevi¢-Jugovi¢, Milena Zuza, Ana Gluvié, Jelena Jovanovi¢, Andrea Stefanovié,
Verica Manojlovi¢, Branko Bugarski, ,,Biochemical and funcional properties of egg white
hydrolysates produced by different proteases”, 8th International Conference of the Chemical
Societies of the South-East European Countries, Beograd, 27-29. jun 2013., pp. 232. CD
Proceedings, ISBN: 987-86-7132-053-5.

38. Sonja Jakoveti¢, Nevena Lukovié, Sanja Grbavcic, Jelena Jovanovi¢, Andrea Stefanovié,
Milica Carevi¢, Zorica Knezevi¢-Jugovié, ,,The kinetic study of oleyl cinnamate synthesis”, 8th
International Conference of the Chemical Societies of the South-East European Countries,
Beograd, 27-29. jun 2013., pp. 246., CD Proceedings, ISBN: 987-86-7132-053-5.

39. Jelena R. Jovanovi¢, Andrea B. Stefanovi¢, Sonja M. Jakoveti¢, Nevena D. Lukovi¢, Natasa
Z. Sekuljica, Milena G. ZuZa, Zorica D. Knezevi¢-Jugovi¢, ,,Antioxidant activity and functional
properties of peptides derived from egg white proteins by two-step enzymatic hydrolysis”, Food
Quality & Safety, Health & WNutrition 1st Conference, 27-29 November 2014, Skopje,
Macedonia, Book of Abstract, pp. 76, ISBN: 978-608-4565-06-2.

40. Aleksandra Puki¢-Vukovi¢, Dragana Mladenovi¢, Andrea Stefanovié, Jelena Jovanovic,
Zorica Knezevi¢-Jugovié,Jelena Pejin, Ljiljana Mojovié, ,,Ultrasound-assisted pretreatment of
distillery stillage for lactic acid production”, 1st World Congress on Electroporation and Pulsed
Electric Field in Biology, Medicine and Food & Environmental Technologies (incorporating The
3rd International Bio & Food Electrotechnologies Symposium and Bioelectrics 2015 - The 12th
International Bioelectrics Symposium), Portoroz, Slovenia, 6-10 September 2015, Wed-C1-P7,
Programme and book of abstracts, pp. 112, ISBN: 978-961-243-284-3.

2.6. Magistarske i doktorske teze(M70)
Odbranjena doktorska disertacija-M70 (6)

41. Andrea B. Stefanovi¢, ,,Optimizacija enzimskih postupaka za dobijanje hidrolizata proteina
belanceta kao komponenata funkcionalne hrane primenom tehnologije ultrazvuka visokog
intenziteta “, Beograd, 29. septembar 2017.

2.7.  Tehni¢ko-tehnolodka reSenja i patenti
Prijavljen patent na nacionalnom nivou-M87 (0,5)

42. Zorica Knezevi¢-Jugovi¢, Andrea Stefanovi¢, Jelena Jovanovi¢, Natasa gekuljica, Dusan
Mijin, Verica DPordevi¢, Nikola MilaSinovi¢, ,Izolovanje sojinih proteina kombinovanom
primenom mikrotalasnog pretretmana i enzimske ekstrakcije*, patentna prijava P-2017/0539,
Zavod za intelektulnu svojinu, Beograd, Republika Srbija, u postupku.

Objavljen patent na nacionalnom nivou-M94 (7)



43. Diana Bugarski, Zorica Knezevi¢-Jugovi¢, Ivana Oki¢ Podrdevi¢, Andrea Stefanovié,
Jelena Jovanovi¢, Sanja Grbav¢ié, Branko Bugarski, ,,Dijetetski suplement na bazi bioaktivnih
peptida sa antioksidativnom i antitumorskom aktivnosti“, patentna prijava P-2015/0361, Glasnik
intelektulane svojine, broj 2/2017, 28. februar 2017, Zavod za intelektulnu svojinu, Beograd,
Republika Srbija.

2.8. Naucna saradnja i saradnja sa privredom
2.8.1. UceS¢e u projektima, studijama, elaboratima i sl. sa privredom; uceSée u projektima
finansiranim od strane nadleznog Ministarstva

1. Projekat integralnih i interdisciplinarnih istrazivanja 111 46010 za period 2011/2017 godine:
»Razvoj novih inkapsulacionih i enzimskih tehnologija za proizvodnju biokatalizatora i bioloski
aktivnih komponenata hrane u cilju poveéanja njene konkurentnosti, kvaliteta i bezbednosti”,
rukovodilac projekta: dr Zorica Knezevi¢-Jugovic.

2. EUREKA projekat: ,,Razvoj novih enzimskih tehnologija za modifikaciju sojinih proteina i
unapredenje njihovih funkcionalnih svojstava® (br. E!9936 - SOYZYME), rukovodilac projekta:
dr Zorica Knezevi¢-Jugovic.

3. ANALIZA PUBLIKOVANIH RADOVA

Istrazivacki rad dr Andree B. Stefanovi¢ je, u najvecoj meri bio usmeren na optimizaciju
enzimskih postupaka za dobijanje hidrolizata proteina belanceta primenom tehnologije
ultrazvuka visokog intenziteta. Rezultati ove problematike validirani su objavljivanjem vise
naucnih radova i saopStenja na skupovima medunarodnog i nacionalnog znacaja i odbranjenom
doktorskom disertacijom.

Radovi i saopstenja koje je do sada publikovala dr Andrea B. Stefanovi¢ mogu se podeliti
u tri grupe na osnovu tema istrazivanja koje su u njima prikazane.

Prva grupa radova prikazuje rezultate istraZzivanja fokusiranih na ispitivanje uticaja
dejstva ultrazvuc¢nih talasa na tehnolosko-funkcionalna svojstva nativnih proteina belanceta, kao
i hidrolizata proteina belanceta dobijenih primenom razli¢itih vrsta endo i egzoproteaza u
jednostepenom i/ili dvostepenom enzimskom postupku (publikacije 5, 7, 12, 13, 17, 18, 19, 24,
27, 36). Takode, u okviru prve grupe publikovanih radova ispitan je uticaj duZine trajanja
ultrazvu¢nog pretretmana na povrsinske karakteristike molekula proteina belanceta (sadrzaj
sulfhidrilnih grupa i stepen hidrofobnosti povrsine), raspodelu veli¢ina Cestica (agregiranih
molekula) proteina, morfologiju sprasenih proteina (osuSenih tehnikom sprej suSenja), kao i
promene unutar sekundarne strukture proteina belanceta. U okviru publikacija 5 i 7 utvrden je
porast kapaciteta pene, stabilnosti pene, indeksa aktivnosti emulzije i indeksa stabilnosti emulzije
nativnih proteina belanceta pretretiranih ultrazvu¢nom sondom frekvence 20 £ 0,2 kHz, a vreme
pretretmana od 15 min usvojeno je kao optimalno. Variranje vremena ultrazvu¢nog pretretmana
uticalo je 1 na promenu raspodele veliina Cestica, promenu konformacije proteina i povec¢anu
pristupacnost peptidnih veza dejstvu alkalaze. Ova ispitivanja su omogucila znacajne uvide u
mehanizam delovanja ultrazvuka na proteine belanceta i uspostavljanje korelacije izmedu
veli¢ine Cestica i njihovog povrSinskog naelektrisanja i nekih od tehnolosko-funkcionalnih
svojstava proteina belanceta poput rastvorljivosti, kapaciteta i stabilnosti pene i emulgujucih
svojstava. Dobijena je negativna linearna korelacija izmedu veli¢ine Cestica i rastvorljivosti
proteina belanceta nakon primene ultrazvu¢ne sonde frekvence 20 + 0,2 kHz, a medusobna



zavisnost izmedu indeksa aktivnosti emulzije i indeksa stabilnosti emulzije 1 veli¢ine Cestica je,
takode, potvrdena 1 ustanovljeno je da sa smanjenjem cCestica dolazi do poboljSanja emulgujucih
svojstava. Isto tako, uocena je linearna korelacija izmedu zeta potencijala i ostvarenog povecanja
rastvorljivosti proteina belanceta, kapaciteta penjenja i1 stabilnosti pene nakon ultrazvucnog
pretretmana, dok direktna korelacija izmedu zeta potencijala i emulgujucih svojstava nije
ustanovljena. Metodom Ramanove spektroskopije pokazano je da je ultrazvucni pretretman
proteina belanceta sondom frekvence 20 + 0,2 kHz uticao na promenu sekundarne strukture
proteina, pri ¢emu je detektovan smanjen udeo o-zavojnice i promene unutar disulfidnog
regiona. Ispitivanje uticaja frekvence (35 kHz i 40 kHz) i duzine trajanja (15, 30 i 60 min)
ultrazvu¢nog pretretmana na proizvodnju funkcionalnih hidrolizata proteina belanceta dobijenih
primenom razli¢itih vrsta endo- 1 egzoproteaza u jednostepenom i/ili dvostepenom enzimskom
postupku je tema publikacija 7, 12, 17, 18 i 37. Pokazano je da je alkalaza enzim sa kojim se
postizu najveci stepeni hidrolize, ali i dobijaju hidrolizati poboljSanih funkcionalnih svojstava.
Uticaj ultrazvuc¢nog pretretmana na moguénost funkcionalizacije hidrolizata proteina belanceta
dobijenih dejstvom alkalaze je ispitan i sa aspekta brzine reakcije hidrolize, reakcionog modela i
termodinamike i to u okviru publikacija 8, 27 i 36. Pored proteina belanceta, koriS¢eni su i
proteini soje (publikacija 31) i proteini iz pSeni¢nog glutena (publikacije 11 i 21).

U drugoj grupi radova prikazani su rezultati ispitivanja dejstva ultrazvuénih talasa na
mogucénost dobijanja bioloski aktivnih hidrolizata proteina belanceta. Izbor odgovarajuce egzo-
ili endoproteaze, ili njihove odgovaraju¢e kombinacije, kao i optimizacija procesnih parametara
enzimske hidrolize, u cilju dobijanja odredenih bioaktivnih peptida u visokom prinosu, takode je,
predmet ovih istrazivanja. Tematika publikacija 10, 12, 16, 20, 22, 25, 28, 30 i 39. odnosila se na
ispitivanje moguénosti primene netermickih tretmana, kao $to su ultrazvucni tretman i tretman
visokim pritiskom u cilju unapredenja enzimske hidrolize proteina belanceta i dobijanja
hidrolizata koji, ne samo da bi imali poboljSana senzorna i tehnoloSko-funkcionalna svojstva, vec¢
i odgovaraju¢u nutritivnu vrednost i biolosku aktivnost. Poseban deo istrazivanja odnosio se na
optimizaciju efikasnih separacionih tehnika poput ultrafiltracije ¢ime je omoguéeno dobijanje
frakcija bioaktivnih peptida u veéim kolic¢inama pogodnih za dalju karakterizaciju.
Ultrafiltraciono frakcionisanje hidrolizata proteina belanceta kroz celulozne membrane razli¢itih
veli¢ina pora (cut-off 30, 10, 3 i 1 kDa) u cilju izolovanja bioaktivnih frakcija peptida je predmet
nauc¢nog istrazivanja u okviru publikacija 10, 20 i 30. Hidroliza proteina belanceta u
dvostepenom enzimskom postupku i proizvodnja bioloski aktivnih hidrolizata proteina belanceta
je tema publikacija 16 i 39, dok je u okviru publikacije 25 opisan postupak dobijanja peptidnih
frakcija koje su nosioci antimikrobnih svojstava. Moguénost dobijanja antioksidativnih frakcija
hidrolizata proteina belanceta enzimskom hidrolizom u protoénom membranskom reaktoru sa
ultrafiltracionom membranom od 10 kDa ispitana je u okviru publikacije 22. Na ovaj nacin
omogucena je proizvodnja frakcije peptida ta¢no definisanih bioloskih svojstava. Postupak
proizvodnje bioaktivnih peptida iz pSeni¢nog glutena i unapredenje tehnoloSko-funkcionalnih
svojstava hidrolizata glutena dobijenih kombinovanim dejstvom termi¢kog pretretmana i
naknadne enzimske hidrolize katalizovane alkalazom predstavljeni su u publikacijama 21 i 32.
Ispitana je mogucnost unapredenja tehnolosko-funkcionalnih svojstava glutena kontrolisanom
enzimskom hidrolizom, kao i optimizacija procesnih parametara pri enzimskoj hidrolizi glutena
sa odabranom proteazom poput temperature, pH, pocetne koncentracije glutena i enzim/supstrat
odnosa primenom statistickih metoda i eksperimentalnih planova. U tom cilju kori$¢en je Box-
Behnken-ov eksperimentalni plan, a kao odgovori sistema pracéeni su stepen hidrolize,
sposobnost redukcije DPPH radikala i sposobnost neutralizacije ABTS radikala.



Treca grupa radova posvecena je ispitivanju efikasnosti peroksidaze iz rena (komercijalni
preparat) na stepen uklanjanja sintetickih boja optimizacijom procesnih parametara. Kao model
koris¢ene su dve sintetiCke boje koje pripadaju grupi antrahinonskih boja, odnosno imaju
antrahinonsko jezgro kao hromofornu grupu. Publikacija 6 je posvecena ispitivanju uticaja
procesnih parametara: vremena kontakta, koncentracije boje, vodonik-peroksida, enzima, pH i
temperature na kojoj se izvodi reakcija na stepen uklanjanja sintetickih boja C. 1. Acid Violet
109 (AV 109) i C. I. Acid Blue 225 (AB 225). Rezultati dobijeni nakon prve eksperimentalne
serije ukazuju na veliki potencijal primene peroksidaze u obezbojavanju sintetickih, konkretno
antrahinonskih  boja. Dalje istrazivanje bilo je usmereno u pravcu povecanja stabilnosti
peroksidaze kako bi se otvorila mogucnost za primenu ovog biokatalizatora u nekoj od
konfiguracija bioreaktora. Publikacije 6 i 15 se odnose na imobilizaciju peroksidaze iz rena
(komercijalnog preparata) razli¢itim tehnikama imobilizacije, sa i bez primene nosaca. U okviru
publikacije 6 komercijalni preparat peroksidaze iz rena imobilisan je adsorpcijom na termicki
tretiran kaolin, metakaolin. Ispitani su optimalni uslovi imobilizacije (pH, koncentracija enzima),
imobilisani preparat je okarakterisan koris¢enjem SEM, BET i FT-IR analiza i primenjen u
konkretnoj  reakciji obezbojavanja antrahinonskih boja. Modifikacijom metakolina
glutaraldehidom dobijen je novi imobilisani preparat ¢iji je postupak dobijanja opisan u
publikaciji 9. Imobilisani preparat se pokazao kao preparat koji je moguée primeniti u Cetiri
ciklusa obezbojavanja ispitivane antrahinonske boje. Nakon Cetvrtog ciklusa primene imobilizat
zadrzava svega 15 % pocetne aktivnosti. lako se slobodna peroksidaza pokazala efikasnijom u
prvom ciklusu primene, kroz 4 ciklusa imobilisana peroksidaza ipak moze da ukloni znatno vise
ispitivane boje. Naime, slobodnom peroksidazom je uklonjeno 27,7 mg L™ dok je imobilisanom
peroksidazom uklonjeno 55,7 mg L™ ispitivane boje sa istom koli¢inom enzima, odnosno 0,1 U.
Publikacija 15 se odnosi na imobilizaciju peroksidaze iz sveZeg ekstrakta i komercijalnog
preparata u obliku umrezenih enzimskih agregata. U okviru ove publikacije ispitani su optimalni
uslovi imobilizacije i uklanjanja AV 109 boje. Na ovaj nacin dobijen je imobilisani
biokatalizator unapredenih svojstava bez primene skupih nosaca sa velikim stepenom zadrzane
aktivnosti 1 bez kataliticki neaktivne mase koja potic¢e od prisustva nosaca. Pored toga,
operativna stabilnost ovako dobijenog biokatalizatora je bila izuzetno visoka kako u Sarznom
tako i u pakovanom reaktoru sa recirkulacijom reakcione smeSe.

Istrazivanje u oblasti proizvodnje enzima (amilaze, pektinaze, celulaze i proteaze)
prikazana su u okviru publikacije 2. U okviru ove publikacije ispitana je mogucnost proizvodnje
navedenih enzima gajenjem Bacillus subtilis sp. soja na ¢vrstom agroindustrijskom otpadu
(suncokretova, sojina saCma, pSeni¢ne mekinje). Ispitan je uticaj razliCitih pretretmana ¢vrstog
otpada (mikrotalasi, ultrazvuk, hemijski pretretman) na proizvodnju enzima.

4. CITIRANOST OBJAVLJENIH RADOVA

Ukupna citiranost kandidata iznosi 22 (bez autocitata i citata koautora), izvor Scopus i IS Web
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5. ELEMENTI ZA KVALITATIVNU OCENU NAUCNOG DOPRINOSA KANDIDATA I
MINIMALNI KVANTITATIVNI USLOVI ZA 1ZBOR

5.1. Pokazatelji uspeha u nau¢nom radu

Pokazatelji uspeha u nau¢nom radu koji kvalifikuju dr Andreu Stefanovi¢ za izbor u
zvanje naucni saradnik su:

- uces$¢e na istrazivanjima u okviru domaceg nauc¢no-istrazivackog projekta finansiranog
od strane Ministarstva prosvete, nauke i tehnoloskog razvoja Republike Srbije, kao i
medunarodnog Eureka projekta, br. E!19936 - SOYZYME;

- autor je ili koautor poglavlja u istaknutoj monografiji medunarodnog znacaja, ukupno
Cetrnaest nau¢nih radova Stampanih u celini u ¢asopisima medunarodnog i domaceg znacaja, kao
I 25 saopstenja na medunarodnim i nacionalnim skupovima;

- odbranila je doktorsku disertaciju;

- tokom izrade doktorske disertacije pokazala je visok stepen inventivnosti i samostalnosti
u nau¢nim istrazivanjima,

- koautor je jednog prijavljenog i jednog objavljenog patenta na nacionalnom nivou;

- aktivno ucestvuje na konferencijama i simpozijumima;

- recenzirala je jedan naucni rad za Casopis kategorije M23.

- ucestvovala je u realizaciji 27 zavrsnih, diplomskih i master radova studenata studijskog
programa Biohemijsko inzenjerstvo i biotehnologija Tehnolosko-metalurSkog fakulteta
Univerziteta u Beogradu.



5.2. Razvoj uslova za nau¢ni rad, obrazovanje i formiranje naucnih kadrova

Dr Andrea B. Stefanovi¢ je Skolske 2015/2016. i 2016/2017. godine bila angaZzovana u nastavi na
izvodenju eksperimentalnih vezbi iz predmeta BiotehnoloSki praktikum 2 na studijskom
programu Biohemijsko inzenjerstvo i biotehnologija i Enzimsko inZenjerstvo na studijskom
profilu Farmaceutsko inZenjerstvo na osnovnim akademskim studijama Tehnolosko-metalurskog
fakulteta Univerziteta u Beogradu.

Ucestvovala je u izradi 12 zavrSnih radova, 12 master radova i 3 diplomska rada
studenata TehnoloSko-metalurskog fakulteta, kao i u izradi master rada studenata iz inostranstva
na katedri za Biohemijsko inZenjerstvo i biotehnologiju.

5.3. Kvalitet nau¢nih rezultata

5.3.1. Uticajnost, pozitivna citiranost, ugled i uticajnost publikacija u kojima su
kandidatovi radovi objavljeni

Uticajnost radova dr Andree Stefanovi¢ iskazana citirano$¢u data je u delu 4. CITIRANOST
OBJAVLJENIH RADOVA. Ukupna citiranost kandidata iznosi 22 (bez autocitata i citata
koautora), izvor Scopus i ISI Web of Science, novembar 2017. Kako se radi o nedavno
objavljenim radovima, pozitivna citiranost radova ukazuje na aktuelnost i uticajnost objavljenih
radova u polju istrazivanja i trenutnim svetskim trendovima, Sto predstavlja potvrdu njihovog
kvaliteta 1 znacaja.

Medunarodni ¢asopisi iz kategorije M20 u kojima su objavljeni radovi dr Andree B.
Stefanovi¢ su: Bioresource Technology (M2la; 1F(2016)=5,651; Biotechnology & Applied
Microbiology 14/160), The World Scientific Journal (M21; 1F(2013)=1,219; Multidisciplinary
Sciences 16/55), Biotechnology Progress (M21; 1F(2014)=2,167; Food Science & Technology,
35/125), Food and Bioprocess Technology (M21; 1F(2016)=2,576; Food Science & Technology
26/130), Bioprocess and Biosystems Engineering (M22; 1F(2014)=1,997; Engineering,
Chemical, 51/135), European Food Research and Technology (M22; IF(2014)=1,559; Food
Science & Technology, 53/122), Journal of Food Science (M22; 1F(2015)=1,649; Food Science
& Technology, 49/125), Hemijska industrija (M23; 1F(2016)=0,459; Engineering, Chemical,
125/135), Journal of Food Processing and Preservation (M23; 1F(2015)=0,894; Food Science &
Technology, 81/125).

5.3.2. Efektivan broj radova i broj radova normiran na osnovu broja koautora, ukupan
broj kandidatovih radova, udeo samostalnih i koautorskih radova u njemu, kandidatov
doprinos u koautorskim radovima

Dr Andrea B. Stefanovi¢ je u dosadasnjem naucno-istrazivaCkom radu publikovala 39
bibliografskih jedinica i to: 14 nau¢nih radova i 25 saopStenje na medunarodnom i nacionalnom
nivou. Na tri rada i Cetiri saopStenja bila je prvi autor. Prose¢an broj autora po radu za ukupno
navedenu bibliografiju iznosi 6,89 i to:



e M10 autor 1 rada prosek autora 7,00

e  M20 autor 2 i koautor 9 radova prosek autora 7,00
e  M30 autor 3 i koautor 18 radova prosek autora 6,81
e M50 autor 1 rada i koautor 2 rada prosek autora 6,67
e  MG60 autor 1 i koautor 3 rada prosek autora 6,75
e MBO0 autor 1 rada prosek autora 7,00
e M90 autor 1 rada prosek autora 7,00

Svi objavljeni radovi i saopStenja se mogu svrstati u grupu eksperimentalnih radova iz oblasti
biotehnickih nauka.

5.3.3. Stepen samostalnosti u naucno-istrazivatkom radu i uloga u realizaciji radova u
naucnim centrima u zemlji i inostranstvu

Dr Andrea B. Stefanovi¢ je tokom dosadasnjeg nauc¢no-istrazivatkog rada pokazala visok stepen
samostalnosti u kreiranju i realizaciji eksperimenata. Rezultate svojih istraZivanja je sistematski
analizirala, objasnila i potom publikovala u uticajnim medunarodnim i domacim Casopisima i
saopStila na domac¢im i medunarodnim skupovima. Kandidatkinja je pokazala sklonost ka
timskom radu, o ¢emu govore zajednicke publikacije kako sa kolegama sa Tehnolosko-
metalurSkog fakulteta, tako i sa kolegama iz drugih nauc¢no-istrazivackih institucija.

Sumarni prikaz dosadasnje naucno-istrazivacke aktivnosti dr Andrea B. Stefanovic:

Kategorija rada Koeficijent | Broj Zbir
kategorije radova u

gort) kategoriji
Poglavlje u istaknutoj monografiji medunarodnog y 1 y
znacaja, M13
Rad u medunarodnom ¢asopisu izuzetnih vrednosti,

10 1 10
M21a
Radovi u vrhunskim medunarodnim ¢asopisima,

8 3 24
M21
Radovi u istaknutim medunarodnim ¢asopisima,

5) 3 15
M22
Radovi u ¢asopisima medunarodnog znacaja, M23 3 3 9
Radovi u nacionalnim ¢asopisima medunarodnog 3 1 3
znacaja, M24




SaopsStenja na medunarodnim skupovima §tampana

.. 1 6 6
u celini, M33
Radovi saopSteni na skupovima medunarodnog 05 4 9
znadaja Stampani u izvodu, M34 ’
Radovi saopSteni na skupovima nacionalnog znacaja
. . .. 0,5 7 3,5
Stampani u celini, M63
Radovi saopsteni na skupovima nacionalnog znacaja
" o 0,2 8 1,6
Stampani u izvodu, M64
Rad u istaknutom ¢asopisu nacionalnog znacaja, 15 1 15
M52
Rad u vrhunskom ¢asopisu nacionalnog znacaja,

2 2 4

M51
Odbranjena doktorska disertacija, M71 6 1 6
Prijavljen patent na nacionalnom nivou, M87 0,5 1 0,5
Objavljen patent na nacionalnom nivou, M94 7 1 7
UKUPAN KOEFICIJENT 100,1

Uslov za izbor u zvanje Naucni saradnik za tehnicko-tehnoloske i biotehnicke nauke, koji
propisuje Pravilnik o postupku i nacinu vrednovanja, i kvantitativnom iskazivanju
naucnoistrazivackih rezultata istrazivaca, je da kandidat ima ukupno najmanje 16 poena Kkoji

treba da pripadaju slede¢im kategorijama:

Minimalni kvantitativni zahtevi za sticanje Minimalno Ostvareno
zvanja naucni saradnik potrebno
Ukupno 16 100,1
M10+M20+M31+M32+M33+M41+M42+M51 9 855
+M80+M90+M100 ’
M21+M22+M23 5 61




ZAKLJUCAK

Na osnovu detaljne analize dosadaSnjeg naucno-istrazivackog rada i ostvarenih rezultata dr
Andree B. Stefanovi¢, Komisija smatra da ona ispunjava sve potrebne uslove za izbor u zvanje
nauc¢ni saradnik 1 predlaze Nastavno-nau¢nom vecu Tehnolosko-metalurSkog fakulteta
Univerziteta u Beogradu da ovaj izveStaj prihvati i isti prosledi odgovarajuc¢oj Komisiji
Ministarstva prosvete, nauke i tehnoloskog razvoja Republike Srbije na kona¢no usvajanje.

U Beogradu, 22.11.2017. godine

CLANOVI KOMISIJE

Dr Zorica Knezevi¢-Jugovi¢, redovni profesor,

Univerzitet u Beogradu, Tehnolosko-metalurski fakultet

Dr Marica Rakin, redovni profesor,

Univerzitet u Beogradu, Tehnolosko-metalurski fakultet

Dr Mirjana Antov, redovni profesor,

Univerzitet u Novom sadu, Tehnoloski fakultet
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