NASTAVNO-NAUCNOM VECU
TEHNOLOSKO-METALURSKOG FAKULTETA
UVIVERZITETA U BEOGRADU

Na sednici Nastavno-nauc¢nog vec¢a Tehnolosko-metalurSkog fakulteta Univerziteta u Beogradu,
odrzanoj 26.04.2018. godine imenovani smo za ¢lanove Komisije za podnoSenje Izvestaja o
ispunjenosti uslova za izbor kandidata Jelene R. Jovanovié¢, master inZenjera tehnologije-
biotehnologije, u istrazivadko zvanje ISTRAZIVAC SARADNIK, a prema Pravilniku o
postupku 1 nainu vrednovanja i kvalitativnom iskazivanju naucno-istrazivackih rezultata i
shodno statutu TehnoloSko-metalurskog fakulteta.

O navedenom kandidatu komisija podnosi sledeci:

IZVESTAJ

A. Biografski podaci

Kandidat Jelena R. Jovanovi¢, master inzenjer tehnologije-biotehnologije, rodena je 4.
decembra 1987. godine u Smederevu. Osnovnu Skolu i gimnaziju zavrsila je u Smederevu. Po
zavrsetku srednje Skole, 2006. godine, upisala je studije na Tehnolosko-metalurSskom fakultetu
(stidijski program Biohemijsko inZenjerstvo i biotehnologija) Univerziteta u Beogradu i
diplomirala je 2010. godine. Zavrsni rad na temu ,Proizvodnja proteaza iz Candida utilis
primenom tehnike gajenja na c¢vrstim podlogama® pod rukovodstvom mentora prof. dr Zorice
Knezevié-Jugovi¢ odbranila je 24. septembra 2010. sa ocenom 10 (deset), ¢ime je stekla zvanje
diplomirani inZenjer tehnologije. Master akademske dtudije, na studijskom programu
Biohemisjko inzenjerstvo i biotehnologija Tehnolosko-metalurskog fakulteta Univerziteta u
Beogradu, upisala je 2010. godine. Zavrsni master rad na temu ,,Enzimska sinteza etil-cinamata u
reaktoru sa fluidizovanim slojem* pod rukovodstvom mentora prof. dr Zorice Knezevié¢-Jugovic¢
odbranila je u 15. jula 2011. godine sa ocenom 10 (deset) i master studije uspesno zavrsila sa
prosecnom ocenom 9,25 (devet 1 25/100). ZavrSni rad 1 master zavrsni rad radila je na Katedri za
BIB TehnolosSko-metalurskog fakulteta. Doktorske studije, na studijskom programu Biohemijsko
inZenjerstvo i biotehnologija TehnoloSko-metalurskog fakulteta Univerziteta u Beogradu, upisala
je Skolske 2011/2012. godine.

Od marta 2012. godine kao stipendista Ministarstva prosvete, nauke i tehnoloSkog razvoja
angazovana je na projektu iz programa interdisciplinarnih studija, oblast Biotehnologija pod
nazivom ,,Razvoj novih inkapsulacionih i enzimskih tehnologija za proizvodnju biokatalizatora i
bioloski aktivnih komponenata hrane u cilju povecanja njene konkurentnosti, kvaliteta i
bezbednosti* (evidencioni broj III 46010) kojim rukovodi prof. dr Zorica KneZevi¢-Jugovi¢. U
okviru navedenog projekta stipendista je bila angaZovna na potprojektu ,,Razvoj novih enzimskih



tehnologija za proizvodnju bioloski aktivnih komponenata hrane* kojim rukovodi prof dr. Zorica
Knezevié-Jugovi¢, pod ¢ijim mentorstvom je i upisala doktorske studije. Od oktobra 2016.
godine angazovana je na medunarodnom projektu ,,Razvoj novih enzimskih tehnologija za
modifikaciju sojinih proteina i unapredenje njihovih funkcionalnih svojstava” (EUREKA
projekat, br. E19936 - SOYZYME). Od 1. aprila 2015. do danas Jelena Jovanovi¢ zaposlena je na
Tehnolosko-metalurskom fakultetu u Beogradu, i to u istrazivatkom zvanju istraziva¢ saradnik
(od aprila 2015. godine). Od tada pa do sad Jelena Jovanovi¢ ucestvuje u 2 nacionalna projekta, i
to jednom projektu iz oblasti integralnih i interdisciplinarnih istraZivanja: ,,Razvoj novih
inkapsulacionih i enzimskih tehnologija za proizvodnju biokatalizatora i bioloski aktivnih
komponenata hrane u cilju povecanja njene konkurentnosti, kvaliteta i bezbednosti* (111 46010
Ministarstvo prosvete, nauke i tehnoloskog razvoja) i jednom inovacionom projektu: ,,Inovativni
postupci proizvodnje funkcionalnih proizvoda na bazi zZita obogacenih nealergenim proteinima i
bioaktivnim peptidima®“ (Inovacioni projekat, 2017-2018), kojima rukovodi prof. Zorica
Knezevi¢-Jugovi¢. Dodatno, Jelena Jovanovi¢ je u trenutku pisanja ovog izvestaja ucestvuje i u
realizaciji dva medunarodna naucno-istrazivacka projekta i to jedan EUREKA projekat pod
nazivom ,,Design of novel enzyme-based technologies for structuring and processing of soy
proteins® (br. E!9936 — SOYZYME, 2017-2019.) i bilateralni projekat ,Integrated pulsed
electric field extraction and lactic acid bacteria fermentation for the production of micro algal
extracts fortified with probiotics (PEF4AlgBiotics)”, (Republika Srbija i Deutcher Akademischer
Austauschdienst — DAAD, 2017-2018). U zvanje istraziva¢ saradnik izabrana je 4. juna 2015.
godine, odlukom Nastavno-nauc¢nog veca TehnoloSko-metalurskog fakuteta.

Uz saglasnost Nastavno-nau¢nog veca Tehnolosko-metalurskog fakulteta kandidat je od
septembra 2015. godine bila angazovana u nastavi u izvodenju eksperimentalnih vezbi iz
predmeta: Biotehnoloski praktikum 11 (BIB-Skolska 2015/2016.) i Enzimsko inzenjerstvo (FI-
Skolska 2015/2016.); Biotehnoloski praktikum 11 (BIB-Skolska 2016/2017.) i Enzimsko
inZenjerstvo (FI-8kolska 2016/2017.); Biotehnoloski praktikum 11 (BIB-Skolska 2017/2018.).
Ucestvovala je u eksperimentalnom radu i obradi rezultata pri izradi 1 diplomskog rada, 12
zavrSnih i 13 master radova studenata studijskog programa Biohemijsko inZenjerstvo i
biotehnologija TehnoloSko-metalurskog fakulteta Univerziteta u Beogradu.

B. Naucno-istrazivacka delatnost

1. Monografska studija/poglavlje u knjizi M11 ili rad u tematskom zborniku vodeceg
medunarodnog znacaja- M13

1. Knezevi¢ Jugovi¢, Z. D., Grbav¢ic¢ S. 7., Jovanovié, J. R., Stefanovi¢, A. B., Bezbradica, D.

I.,Mijin, D. Z., Antov M., (2017) Covalent immobilization of enzymes on Eupergit [] supports:
Effect of the immobilization protocol. In: Enzyme Stabilization and Immobilization: Methods

and Protocols, Methods in Molecular Biology, Ed. Shelley D. Minteer, Springer, vol 1504, pp.

75-91, New York, ISSN: 1064-3745, ISBN: 978-1-4939-6497-0.



2. Radovi objavljeni u nau¢nim ¢asopisima medunarodnog znacaja-M20
2.1. Radovi objavljeni u medunaroodnim ¢asopisima izuzetnih vrednosti-M21a

1. Elmalimadi M. B., Jovanovi¢ J. R., Stefanovi¢, A. B., Jakoveti¢ Tanaskovié, S. M., Djurovi¢,
S. M., Bugarski, B. M., Knezevi¢-Jugovi¢, Z. D., (2017) Controlled enzymatic hydrolysis for
improved exploitation of the antioxidant potential of wheat gluten, Industrial Crops and
Products, 109C:548-557, ISSN: 0926-6690, IF (2015) = 3,449, Agricultural Engineering (2/14).
2. Jakoveti¢, S., Lukovié, N., Jugovi¢, B., Gvozdenovi¢, M., Grbavci¢, S., Jovanovié, J.,
Knezevic¢-Jugovi¢, Z., (2015) Production of antioxidant egg white hydrolysates in a continuous
stirred tank enzyme reactor coupled with membrane separation unit, Food Bioprocess Tech.
8(2):287-300, ISSN: 1935-5130, IF (2013) = 3,126, Food Science and Technology (12/122).

2.2. Radovi objavljeni u vrhunskim madunarodnim ¢asopisima-M21

1. Stefanovi¢, A., Jovanovié, J., Doj¢inovi¢, M., Levié, S. Nedovi¢, V., Bugarski, B., Knezevié¢-
Jugovi¢, Z., (2017) Effect of the controlled high intensity ultrasound on improving functionality
and structural changes of egg white proteins, Food Bioprocess Tech. 10(7):1224-1239, ISSN:
1935-5130, IF (2016) = 2,576, Food Science and Technology (26/130).

2. Stefanovi¢, A. B., Jovanovic¢, J. R., Balan¢, B. D., gekuljica, N. Z., Tanaskovi¢, S. M. J.,
Dojéinovi¢, M. B., Knezevi¢-Jugovi¢, Z. D., (2018) Influence of Ultrasound Probe Treatment
Time and Protease Type on Functional and Physicochemical Characteristics of Egg White
Protein Hydrolysates, Poult Sci. pey055, article in press, doi: 10.3382/ps/pey055, ISSN: 0032-
5791, IF (2016) = 1,908, Agriculture, Dairy & Animal Science (6/58).

2.3. Radovi objavljeni u istaknutim ¢asopisima medunarodnog znacaja-M22

1. Jovanovié, J. R., Stefanovié¢, A. B., gekuljica, N. Z., Tanaskovi¢, S. M. J., Dojcinovi¢, M. B.,
Bugarski, B. M., Knezevi¢-Jugovi¢, Z. D., (2016) Ultrasound Pretreatment as an useful tool to
enhance egg white protein hydrolysis: Kinetics, reaction model, and thermodinamics. J Food Sci.
81(11):C2664-C2675, ISSN: 0022-1147, IF (2016) = 1,815, Food Science and Technology
(52/130).

2. Sekuljica, N. Z., Prlainovié, N. Z., Jovanovié, J. R., Stefanovi¢, A. B., Djokié¢, V. R., Mijin,
D. Z., Knezevi¢-Jugovi¢, Z. D., (2016) Immobilization of horeradish peroxidase onto kaolin,
Bioprocess Biosyst Eng. 39(3):461-472, ISSN: 1615-7591, IF (2014) = 1,997, Biotechnology
and Applied Microbiology (86/163)

3. Stefanovi¢, A. B., Jovanovi¢, J. R., Grbavéié, S. Z., Sekuljia, N. Z., Manojlovié, V. B.,
Bugarski, B. M., Knezevi¢-Jugovi¢, Z. D., (2014) Impact of ultrasound on egg white proteins as
a pretreatment for functional hydrolysates production, Eur Food Res Technol. 239(6):979-993,
ISSN: 1438-2377, IF (2014) = 1,559; Food Science and Technology (53/122).

4. Jakoveti¢ Tanaskovié, S., Lukovié, N., Grbav¢ié, S., Stefanovié, A., Jovanovié, J., Bugarski,
B., Knezevi¢-Jugovi¢, Z., (2018) Production of egg white protein hydrolysates with improved
antioxidant capacity in a continuous enzymatic membrane reactor: optimization of operating



parameters by statistical design, J Food Sci Technol. 55(1):128-137, ISSN: 0022-1155, IF (2016)
= 1,262; Food Science & Technology (74/130).

5. Zuza, M. Z., Milasinovi¢, N. Z., Jonovi¢, M. M., Jovanovié, J. R., Kalagasidis Krusi¢, M. T.,
Bugarski, B. M., Knezevi¢-Jugovi¢, Z. D., (2017) Design and characterization of alcalase-
chitosan conjugates as potential biocatalysts, Bioprocess Biosyst Eng. 40(11):1713-1723, ISSN:
1615-7591, IF (2015) = 1,901; Biotechnology & Applied Microbiology, (94/161).

2.4. Radovi objavljeni u ¢asopisima medunarodnog znacaja-M23

1. Jovanovié, J. R., Stefanovié, A. B., Milena, Z. G., Jakoveti¢, S. M., gekuljica, N. Z.,
Bugarski, B. M., Knezevi¢-Jugovi¢, Z. D., (2016) Improvement of antioxidant properties of egg
white protein enzymatic hydrolysates by membrane ultrafiltration, Hem Ind. 70(4):419-428,
ISSN: 0367-598X, IF (2016) = 0,459; Engineering, Chemical (125/135).

2. Sekuljica, N. Z., Prlainovié, N. Z., Jovanovié, J. R., Stefanovi¢, A. B., Grbav¢i¢ S. Z., Mijin,
D. Z., KneZevi¢-Jugovié, Z. D., (2016) Immobilization of horseradish peroxidase onto kaolin by
glutaraldenyde method and its application in decolorization of anthraquinone dye, Hem Ind.
70(2):217-224, ISSN: 0367-598X, IF (2016) = 0,459; Engineering, Chemical (125/135).

3. Elmalimadi, M. B., Stefanovié¢, A. B., Sekuljica, N. Z., Zuza, M. Z., Lukovié, N. D.,
Jovanovié¢, J. R., Knezevi¢-Jugovi¢, Z. D., (2017) The synergistic effect of heat treatment on
alcalase-assisted hydrolysis of wheat gluten proteins: functional and antioxidant properties, J
Food Process Pres. 41(5):e13207, ISSN: 0145-8892, IF (2015) = 0,894; Food Science &
Technology (81/125).

3. Radovi objavljeni u ¢asopisima nacionalnog znac¢aja-M50
3.1. Radovi objavljeni u vodeéim ¢asopisima nacionalnog znac¢aja-M51

1. Djukic-Vukovic, A., Mladenovic, A., Jovanovic, J., Knezevic-Jugovic, Z., Kocic-Tanackov,
S., Pejin, J., Mojovic, Lj., (2016) Ultrasound as a physical treatment of stillage for lactic acid
fermentation, J Process Energ Agr. 20(1):13-16, ISSN: 1821-4487 (udc: 547.472.3:66.084.8).

2. Stefanovi¢, A., Jovanovié, J., Dojcinovi¢, M., Levi¢, C., Zuza, M., Nedovié, V., KneZevié-
Jugovié, Z., (2014) Impact of high-intensity ultrasound probe on the functionality of egg white
proteins, JHED, 6:215-224, ISSN: 1857-8489 (udc: 637.413.054).

3.2. Rad objavljen u istaknutom c¢asopisu nacionalnog znacaja-M52

1. Sekuljica, N. Z., Prlainovié, N. Z., Stefanovié, A. B., Jovanovié, J. R., Jakoveti¢, S. M.,
KneZzevié-Jugovi¢, Z. D., Mijin, D. Z., (2016) The oxidation of anthraquinone dye using HRP
immobilized as a cross-linked enzyme aggregates, Adv Technol. 5(2):18-26, ISSN: 2406-3037
(udc: 577.152.3:66.098:667.283.6).



4. Zbornici skupova medunarodnog znaé¢aja-M30
4.1. Saostenja sa skupova medunarodnog zna¢aja Stampana u celini-M33

1. Knezevic-Jugovic, Z., Stefanovic, A., Jovanovic, J., Zuza, M., Grbavcic, S., Jakovetic, S.,
Dojcinovic, M., Lukovic, N., Ultrasound-induced changes in functional properties of egg white
proteins and in their susceptibility to enzymatic hydrolysis, Editor: Markos, J., In Proceedings of
the 41st International Conference of Slovak Society of Chemical Engineering, Tatranské
Matliare, Slovakia, 126-135, 26-30 May 2014, ISBN: 978-80-89475-13-1

2. Knezevié-Jugovi¢, Z. D., Jovanovié, J. R., Stefanovi¢, A. B., Zuza, M. G., Sekuljica, N. Z.,
Manojlovi¢, V. B., Bugarski, B. M, Antioxidant activity of peptide fractions obtained by
membrane ultrafiltration of egg white protein enzymatic hydrolysates, Editor: Gligori¢, M., In
Proceedings of the IV Congress: ,,Engineering, Environment and Materials in Processing
Industry®, Jahorina, Bosnia and Herzegovina, 278-287, 04-06 March 2015, CD Proceedings,
ISBN: 978-99955-81-18-3

3. Sekuljica, N. Z., Prlainovi¢, N. Z., Jovanovié, J. R.,. Stefanovi¢, A. B., Mijin, D. Z.,
Knezevi¢-Jugovi¢, Z. D, Kaolin as a support for the immobilization of horseradish peroxidase:
application in anthraquinonic dyes decolorization from wastewater, Editor: Gligori¢, M., In
Proceedings of the IV Congress: ,Engineering, Environment and Materials in Processing
Industry®, Jahorina, Bosnia and Herzegovina, 287-292, 04-06 March 2015, CD Proceedings,
ISBN: 978-99955-81-18-3

4. Jovanovié¢ J., Stefanovi¢, A., Grbavci¢, S., gekuljica, N., Elmalimadi, M., Bugarski, B.,
Knezevi¢- Jugovi¢, Z., Peptides with improved antimicrobial activity screened by membrane
ultrafiltration from egg white protein hydrolysates, Editor: Markos, J., In Proceedings of the
42nd InternationalConference of Slovak Society of Chemical Engineering, Tatranské Matliare,
Slovakia, 732-739, 25-29 May 2015, ISBN 978-80-89475-14-8

5. Elmalimadi M., Stefanovi¢, A., Jovanovié, J., Sekuljica, N., Tanaskovi¢, S., Antov, M.,
Knezevi¢-Jugovi¢, Z., Functional improvements in wheat gluten through alcalase-assisted
hydrolysis and thermal pretreatment, Editor: Markos, J., In Proceedings of the 43th
InternationalConference of Slovak Society of Chemical Engineering, Tatranské Matliare,
Slovakia, 874-882, 23-27 May 2016, ISBN 978-80-89597-35-2

6. Knezevi¢-Jugovi¢, Z., Elmalimadi, M., Stefanovi¢, A., Jovanovié, J., Jakoveti¢ Tanaskovi¢,
S., Bugarski, B. ,Antioxidant Properties of hydrolysates of wheat gluten as influenced by process
conditions, Editor: Miladin Gligori¢, In Proceedings of V International Congress "Engineering,
Environment and Materials in the Processing Industry”, Jahorina, Bosnia and Herzegovina, 145-
153, March 15-17th 2017, CD Proceedings, ISBN 978-99955-81-22-0

7. Stefanovi¢, A., Jovanovié, J., Stojakovi¢, S., Jugovié, B., Bugarski, B., Knezevi¢-Jugovié, Z.,
Enhancing protein release and functionality of soy proteins from defatted soy flakes using high-
intensity ultrasound-assisted extraction, Editor: Miladin Gligori¢, In Proceedings of V
International Congress "Engineering, Environment and Materials in the Processing Industry”,
Jahorina, Bosnia and Herzegovina, 324-334, March 15-17th 2017, CD Proceedings, ISBN 978-
99955-81-22-0



8. Knezevic-Jugovic, Z., Sekuljica, N., Jovanovic, J., Stefanovic, A., Stojakovic, S.: Improved
extraction of soybean protein from defatted soybean flakes in terms of yield and protein
functional properties, Editors: BlahuSiak, M., Mihal, M., In 44th International Conference of the
Slovak Society of Chemical Engineering, Demanovska dolina, Slovakia, 767-774, 2017, CD
Proceedings, ISBN 978-80-89597-58-1

4.2. SaopStenja sa skupova medunarodnog znacaja Stampana u izvodu-M34

1. Stefanovi¢, A., Jovanovié, J., Gluvié, A., Jakoveti¢, S. Lukovié, N., Zuza, M., Knezevi¢-
Jugovi¢, Z., Kinetic model of the hydrolysis of egg white proteins by Alcalase, 8 th International
Conference of the Chemical Societies of the South-East European Countries, Beograd, 27-29.
jun 2013., str 235., CD Proceedings, ISBN 987-86-7132-053-5

2. Knezevi¢-Jugovié, Z., Zuza, M., Gluvi¢, A., Jovanovié, J., Stefanovié, A., Manojlovi¢, V.,
Bugarski, B., Biochemical and funcional properties of egg white hydrolysates produced by
different proteases, 8 th International Conference of the Chemical Societies of the South-East
European Countries, Beograd, 27-29. jun 2013., str 232. CD Proceedings, ISBN 987-86-7132-
053-5

3. Jakoveti¢, S., Lukovi¢, N., Grbavc¢i¢, S., Jovanovi¢, J., Stefanovié, A., Carevi¢, M., Knezevic-
Jugovi¢, Z., The kinetic study of oleyl cinnamate synthesis, 8 th International Conference of the
Chemical Societies of the South-East European Countries, Beograd, 27-29. jun 2013., str 246.,
CD Proceedings, ISBN 987-86-7132-053-5

4. Lukovi¢, N., Jakoveti¢, S., Grbav¢ié, S., Jovanovi¢, J., Stefanovié, A., Sekuljica, N.,
Knezevi¢-Jugovi¢, Z., Production of antioxidative egg-white hydrolysates ina cyrcle batch
membrane reactor, In: Vladimir Kakurinov, Prof. Dr (editor): 7 th Central European Congress on
Food-CEFood, Food Chain Intergadion, Ohrid, Macedonia, 21-24 May 2014, Book of Abstract,
page 220, ISBN 987-608-4565-05-5

5. Jovanovié, J., Stefanovi¢, A., Jakoveti¢, S., Lukovié, L., Sekuljica, N., Zuza, M., KneZevié-
Jugovi¢, Z., Antioxidant activity and functional properties of peptides derived from egg white
proteins by two-step enzymatic hydrolysis, In: Vladimir Kakurinov (editor): 1st Coference on
Food Quality and Safety, Health and Nutrition-Nuticon 2014, Book of Abstracts, 27-28
November 2014, Skopje, Macedonia, page 76, ISBN 987-608-4565-06-2

6. Knezevic¢-Jugovié, Z., Jovanovié, J., Stefanovi¢, A., Jakoveti¢, S., Grbav¢i¢, S., ElImalimadi,
M., Bugarski, B., Hydrolysis of egg white and wheat proteins with protease from bacillus
licheniformis: fractionation and identification of bioactive peptides, Editor: Markos, J., In
Proceedings of the 42nd International Conference of Slovak Society of Chemical Engineering,
Tatranské Matliare, Slovakia, 753-753, 25-29 May 2015, ISBN 978-80-89475-14-8

7. Djuki¢-Vukovié¢, A., Mladenovi¢, D., Stefanovi¢, A., Jovanovié, J., Knezevi¢-Jugovié, Z.,
Pejin, J., Mojovi¢, Lj., Ultrasound-assisted pretreatment of distillery stillage for lactic acid
production, 1st World Congress on Electroporation and Pulsed Electric Field in Biology,
Medicine and Food & Environmental Technologies (incorporating The 3rd International Bio &
Food Electrotechnologies Symposium and Bioelectrics 2015 - The 12th International



Bioelectrics Symposium), Portoroz, Slovenia, September 6 to 10, 2015, Wed-C1-P7, Programme
and book of abstracts, page 112, ISBN 978-961-243-284-3

8. Jovanovié, A., Dordevié, V., Zdunié, G., Savikin, K., Trifkovié, K., Jovanovié, J., Nedovié,
V., Bugarski, B., Ultrasound Extraction of Polyphenolic Compounds from Thymus serpyllum,
29th EFFoST International Conference, Food Science and Innovation: Delivering sustainable
solutions to the global economy and society, 10-12 november 2015, Athens, Greece, Book of
Abstract, page 1386, ISBN 978-618-82196-1-8 (Izdavac Elsevier B. V.)

9. Jovanovié, J. R., Stefanovié, A. B., éekuljica, N. Z., Grbav¢ié, S. Z., Jakoveti¢ Tanaskovié, S.
M., Bugarski, B. M., KneZevi¢-Jugovi¢, Z. D., Antibacterial and antioxidant capacity of egg
white hydrolysates screened from proteolysis-assisted high intensity ultrasound treatment, 2nd
International Conference on Ultrasound-based Applications: from analysis to synthesis -
ULTRASONICS 2016, Caparica-Almada, Portugal, 6th-8th June 2016, Book of Abstracts, page
62, ISBN: 978-989-99361-9-5

10. Stefanovi¢, A. B., Jovanovié, J. R., Sekuljica, N. Z., Grbav¢&ié, S. Z., Lukovié, N. D,
Bugarski, B. M, Knezevi¢-Jugovi¢, Z. D., Structural and functional characterization of papain-
assisted ultrasound pretreated egg white hydrolysis, 2nd International Conference on Ultrasound-
based Applications: from analysis to synthesis - ULTRASONICS 2016, Caparica-Almada,
Portugal, 6th-8th June 2016, Book of Abstracts, page 43, ISBN: 978-989-99361-9-5

5. Zbornici skupova nacionalnog znac¢aja-M60
5.1. Saopstenja sa nacionalnih skupova Stampana u celini-M63

1. Grbav¢ié, S., Said, O. A., Jovanovié, J., Lukovi¢, N., ZuZza, M., Bezbradica, D., KneZevié-
Jugovié, Z., Proizvodnja lipaza i proteaza iz Candida utilis tehnikom gajenja na ¢vrstoj podlozi,
Biotehnologija za odrZivi razvoj, Beograd, 24-26. Novembar 2010. str 49-52., CD sa objavljenim
radovima, ISBN: 978-86-7401-269-7

2. Jovanovié, J., Stefanovié, A., Zuza, M., gekuljica, N., Jakoveti¢, S., Lukovi¢, N., KneZevi¢-
Jugovi¢, Z., Empirijski kineticki model hidrolize proteina belanceta pretretiranih ultrazvuc¢nim
talasima visoke frekvencije, u: Vladimir Doskovi¢ i Dusan Markovié¢ (ur.): XIX Savetovanje o
biotehnologiji, Cacak 07-08. Mart 2014., Zbornik radova, Vol. 19 (21), str. 281-285, ISBN: 987-
86-87611-31-3

3. Zuza, M., Gluvi¢, A., Jakovetié, S., Lukovi¢, N., Stefanovié, A., Jovanovié, J., Knezevi¢-
Jugovi¢, Z., Antioksidativna aktivnost hidrolizata belanceta i njegovih frakcija dobijenih
membranskom ultrafiltracijom, u: Vladimir Doskovi¢ i Dusan Markovi¢ (ur.): XIX Savetovanje
o biotehnologiji, Ca¢ak 07-08. Mart 2014., Zbornik radova, Vol. 19 (21), str. 275-279, ISBN:
987-86-87611-31-3

5.2. Saopstenja sa nacinalnih skupova Stampana u izvodu-M64

1. Sekuljica, N. Z., Prlainovié, N. Z., Stefanovi¢, A. B., Jovanovié, J. R., Mijin, D. Z.,
Knezevi¢-Jugovi¢, Z. D., Obezbojavanje antrahinonskih boja peroksidazom izolovanom iz



svezeg ekstrakta rena, 52. Savetovanje Srskog hemijskog drustva, Novi Sad, 29. i 30. maj 2015.,
Kratki izvodi radova, str. 100, ISBN 978-86-7132-056-6.

2. Sekuljica, N. Z., Prlainovi¢, N. Z., Stefanovi¢, A. B., Jovanovié¢, J. R., Mijin, D. Z.,
Knezevi¢-Jugovi¢, Z. D., Dekolorizacija antrahidronskih boja iz otpadnih voda imobilisanom
peroksidazom iz rena, XI simpozijum ,Savremene tehnologije i privredni razvoj“, Zbornik
izvoda radova, str. 67, 22-24. oktobar 2015, Tehnoloski fakultet, Leskovac, ISBN 987-86-89429-
12-1

6. Tehni¢ko-tehnoloSka resenja i patenti
6.1. Prijavljen patent na nacionalnom nivou-M87

1. Zorica KneZevié-Jugovi¢, Andrea Stefanovi¢, Jelena Jovanovi¢, Nata3a Sekuljica, Du3an
Mijin, Verica DPordevi¢, Nikola Milasinovié, ,Izolovanje sojinih proteina kombinovanom
primenom mikrotalasnog pretretmana i enzimske ekstrakcije®, patentna prijava P-2017/0539,
Zavod za intelektulnu svojinu, Beograd, Republika Srbija, u postupku priznavanja.

6.2. Objavljen patent na nacionalnom nivou-M94

1. Diana Bugarski, Zorica Knezevi¢-Jugovi¢, Ivana Oki¢ Dodrdevi¢, Andrea Stefanovi¢, Jelena
Jovanovi¢, Sanja Grbavci¢, Branko Bugarski, ,,Dijetetski suplement na bazi bioaktivnih peptida
sa antioksidativnom i antitumorskom aktivnosti“, patentna prijava P-2015/0361, Glasnik
intelektulane svojine, broj 2/2017, 28. februar 2017, Zavod za intelektulnu svojinu, Beograd,
Republika Srbija.

7. Uce$¢e u medunarodnom nauc¢nom ili stru¢no-profesionalnom projektu-M105

1. ,,Design of novel enzyme-based technologies for structuring and processing of soy proteins*
br. E!19936 — SOYZYME, 2017-2019.

2. ,Integrated pulsed electric field extraction and lactic acid bacteria fermentation for the
production of micro algal extracts fortified with probiotics (PEF4AlgBiotics)“, MunuctapcTBo
MPOCBETE, HayKe U TexHoJomKor pa3Boja U Deutcher Akademischer Austauschdienst — DAAD,
2017-2018.

8. UceS¢e u projektima Ministarstva prosvete, nauke i tehnoloSkog razvoja Republike
Srbije-M107

1. ,,Razvoj novih inkapsulacionih i enzimskih tehnologija za proizvodnju biokatalizatora i
bioloski aktivnih komponenata hrane u cilju povecanja njene konkurentnosti, kvaliteta i
bezbednosti* 111 46010, Ministarstvo prosvete, nauke i tehnoloskog razvoja, 2011-2018.

2. L, Inovativni postupci proizvodnje funkcionalnih proizvoda na bazi zZita obogacenih
nealergenim proteinima i bioaktivnim peptidima“ Inovacioni projekat, Ministarstvo prosvete,
nauke i tehnoloskog razvoja“, 2017-2018.



C. Zakljutak

Na osnovu priloZzene biografije, pregleda postignutih rezultata i zalaganja u dosadaSnjem
naucno-istrazivaCkom radu, moze se zakljuciti da kandidat Jelena R. Jovanovi¢ zadovoljava sve
uslove propisane zakonom o nauéno-istrazivackoj delatnosti i uslove Pravilnika o sticanju
naucnih i istrazivackih zvanja Ministarstva nauke Republike Srbije. Komisija predlaze Naucno-
nastavnom veéu Tehnolosko-metalurSkog fakulteta, Univerziteta u Beogradu da donese odluku o
izboru Jelena R. Jovanovi¢ u zvanje istrazivac-saradnik i time omoguéi da najtalentovanjii
studenti TMF-a steCena znanja primene u naucno-istrazivackom radu u okviru projekata
Ministarstva za nauku i tehnoloski razvoj.

U Beogradu, 29. aprila 2018. godine

CLANOVI KOMISILJE

Dr Zorica Knezevi¢-Jugovié, redovni profesor
Univerziteta u Beogradu, Tehnolosko-metalurski fakultet

Dr Branko Bugarski, redovni profesor
Univerziteta u Beogradu, Tehnolosko-metalurski fakultet

Dr Mirjana Antov, vanredni profesor
Univerziteta u Novom Sadu, Tehnoloski faluktet
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