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НАСТАВНО-НАУЧНОМ ВЕЋУ 

ТЕХНОЛОШКО-МЕТАЛУРШКОГ ФАКУЛТЕТА 

УНИВЕРЗИТЕТА У БЕОГРАДУ 

 

На 32. редовној седници Технолошко-металуршког факултета одржаној 10. 

марта 2022. године, именовани смо за чланове Комисије (одлука број: 35/52), за оцену 

испуњености услова за избор у звање ВИШИ НАУЧНИ САРАДНИК кандидаткиње 

др Наташе Шекуљице у области Биотехничких наука. На основу прегледа и анализе 

достављеног материјала и увида у досадашњи рад кандидаткиње, а у складу са Законом 

о науци и истраживањима, и Правилником о стицању истраживачких и научних звања 

(„Службени гласник Републике Србије“, број 159 од 15. децембра 2020. године), 

подносимо следећи: 

 

ИЗВЕШТАЈ 

1. БИОГРАФСКИ ПОДАЦИ 

Наташа (Жељко) Шекуљица, рођена је 2. октобра 1987. године у Задру, 

Република Хрватска. Основну школу „Бошко Палковљевић Пинки“ завршила је у 

Старој Пазови, а средњу медицинску школу „Надежда Петровић“ завршила је у Земуну 

2006. године. По завршетку средњег образовања 17. јула 2006. године, уписала је 

основне академске студије на студијском програму Биохемијско инжењерство и 

биотехнологија на Технолошко-металуршком факултету, Универзитета у Београду. 

Након полагања свих испита предвиђених планом и програмом студијског програма, 

стиче право на израду и одбрану Завршног рада. Завршни рад на тему: „Производња 

протеазе из Pseudomonas san-ai и њена примена у детергентима“ одбранила је 24. 

септембра 2010. године, и тиме је стекла све услове за издавање дипломе о стеченом 

високом образовању и стручном називу – дипломирани инжењер технологије. Мастер 

академске студије на студијском програму Биохемијско инжењерство и 

биотехнологија, модул – биохемијско инжењерство, уписала је 11. октобра 2010. 

године. Након положених испита, завршни мастер рад „Карактеризација липаза из 

Rhizopus oryzae гајеним субмерзним поступком ферментације“ под руководством 

ментора проф. др Зорице Кнежевић-Југовић, одбранила је 19. јула 2011. године. Даље 

образовање наставља на Технолошко-металуршком факултету, Универзитета у 

Београду кроз план и програм докторских академских студија које је уписала 25. 

октобра 2011. године, студијски програм - Биохемијско инжењерство и биотехнологија. 

Све испите предвиђене планом и програмом докторских академских студија, положила 

је у току прве године студија, а завршни рад на тему: „Уклањање синтетичких боја из 

отпадних вода пероксидазом из рена“, одбранила је исте годинe. Докторску 

дисертацију на тему: „Ензимско обезбојавање антрахинонских боја из отпадних вода“ 

одбранила је 30. септембра 2016. године, под руководством ментора проф. др Зорице 

Кнежевић-Југовић и проф. др Душана Мијина и тиме испунила све услове за издавање 

дипломе о стеченом научном називу: доктор наука – технолошко инжењерство 

(Прилог 1). На свечаној промоцији доктора наука Универзитета у Београду, одржаној 5. 

децембра 2017. године, кандидаткиња је промовисана у доктора наука – технолошко 

инжењерство – биотехнологија. У току 2018. године кандидаткињи је одобрена 

стипендија Министарства просвете, науке и технолошког развоја Републике Србије за 

постдокторско усавршавање у Аустрији на Техничком Универзитету у Бечу, у трајању
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 од четири месеца (Прилог 2). У Новом Саду 26. октобра 2019. године, 

кандидаткиња је награђена од стране Фондације „Доцент Др Милена Далмација“ 

посебним признањем за докторску дисертацију која је дала највећи научни допринос из 

области заштите животне средине на Универзитетима у Републици Србији (Прилог 3).  

Од 27. марта 2012. године до 1. октобра 2014. године, кандидаткиња је била 

стипендиста Министарства просвете, науке и технолошког развоја Републике Србије на 

пројекту интегралних и интердисциплинарних истраживања из области пољопривреде 

и хране „Развој нових инкапсулационих и ензимских технологија за производњу 

биокатализатора и биолошки активних компонената хране у циљу повећања њене 

конкурентности, квалитета и безбедности (евиденциони број пројекта – ИИИ 46010). 

Од 1. октобра 2014. године, кандидаткиња је запослена у Иновационом центру 

Технолошко-металуршког факултета д.о.о., као истраживач приправник (12 истраживач 

месеци), на пројекту „Електрохемијска синтеза и карактеризација наноструктуираних 

функционалних материјала за примену у новим технологијама“ (евиденциони број 

пројекта – ОИ 172046). Кандидаткиња је изабрана у звање истраживач сарадник 9. 

априла 2015. године, а Комисија за стицање научних звања је на основу размотреног 

Извештаја кандидаткиње о оствареним резултатима научно-истраживачког рада на 

седници одржаној 25. октобра 2017. године, донела одлуку да кандидаткиња испуњава 

све услове за стицање научног звања научни сарадник у области биотехничких наука – 

биотехнологија (Прилог 4). 

Др Наташа Шекуљица је од 2011. године до сада била ангажована на осам 

националних пројеката и пет међународних пројеката. Кроз реализацију заједничких 

пројеката остварила је успешну сарадњу и са другим научно-истраживачким 

институцијама у земљи и иностранству. Два истраживачка боравка др Наташе 

Шекуљице на Институту од националног значаја са седиштем у Букурешту (National 

Research and Development Institute for Food Bioresources – IBA), била су прилика за 

стицање нових знања и вештина, која су допринела успешној реализацији 

међународног ЕУРЕКА пројекта на којем је била ангажована као истраживач. Активно 

је учествовала и у реализацији једног стратешког међународног пројекта сарадње 

између Републике Србије и Народне Републике Кине. Као учесник значајно је 

допринела реализацији иновационог пројекта као и иновационог ваучера. Тренутно, 

кандидаткиња је ангажована као учесник на пројекту Министарства просвете, науке и 

технолошког развоја, међународном ЕУРЕКА пројекту, пројекту финансираном од 

стране Фонда за науку (ПРОГРАМ – ИДЕЈЕ), као и COST акцији (European Cooperation 

in Science and Technology), акција које финансира Европска комисија у циљу 

стимулисања међународне научне и технолошке сарадње између истраживачких група 

широм Европе, и то као члан радне групе (COST19123). Др Наташа Шекуљица је 

руководилац пројекта под називом „КАРАКТЕРИЗАЦИЈА И УНАПРЕЂЕЊЕ 

ПРОИЗВОДЊЕ ЗА МАКСИМАЛНУ ПРОДУКЦИЈУ БАКТЕРИЈСКИХ ЕНЗИМА ЦЕЛУЛАЗЕ 

И КСИЛАНАЗЕ“ који се финансира из буџета Иновационог фонда (ПРОГРАМ –

ИНОВАЦИОНИ ВАУЧЕР), (Прилог 5). 

Као резултат, из научно-истраживачког рада др Наташе Шекуљице произашла је 

61 библиографска јединица, укључујући докторску дисертацију, техничко решење на 

међународном нивоу, један регистрован патент на националном нивоу и један објављен 

патент на националном нивоу. Прецизније, др Наташа Шекуљица је самостално или у 

сарадњи са другим колегама публиковала једно поглавље у књизи М11, три рада у
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 међународним часописима изузетних вредности (М21а), шест радова у 

врхунским међународним часописима (М21), осам радова у истакнутим међународним 

часописима (М22), седам радова у међународним часописима (М23), два рада у 

међународним часописима националног значаја (М24), девет саопштења са 

међународних скупова штампаних у целини (М33), једанаест саопштења са 

међународних скупова штампаних у изводу (М34), четири рада у врхунском часопису 

националног значаја (М51), један рад у часопису националног значаја (М52), једно 

предавање по позиву са скупа националног значаја штампано у целини (М61), једно  

саопштење са скупа националног значаја штампано у целини (М63), три саопштења са 

националног скупа штампана у изводу (М64), једно ново техничко решење примењено 

на међународном нивоу (М81), један регистрован патент на националном нивоу (М92) 

и један објављен патент на националном нивоу (М94). Према бази Scopus (на дан 27. 

фебруар 2022. године), радови др Наташе Шекуљице наведени су 347 пута укључујући 

аутоцитате (h-индекс:11), односно 312 пута без аутоцитата (h- индекс: 9).  

У научно-истраживачки рад кандидаткиње су били укључени студенти 

основних, мастер и докторских студија кроз програм израде завршних, завршних 

мастер радова и докторских дисертација. Као резултат планирања, реализације, израде 

и презентације, произашла су 19 завршних и 10 завршних мастер радова и једна 

докторска дисертацијa. Од наведених 10 завршних мастер радова, кандидаткиња је била 

ангажована као члан Комисије за одбрану 4 завршна мастер рада. Поред учешћа у 

Комисијама за одбрану завршних мастер радова, кандидаткиња је учествовала и као 

члан Комисија за оцену подобности теме и кандидата за израду две докторске 

дисертације и као члан Комисије за оцену и одбрану две докторске дисертације. Др 

Наташа Шекуљица је именована и као ментор дисертације на докторским студијама. 

Кандидаткиња је учествовала на Међународним сајмовима технике и техничких 

достигнућа, као и у промовисању Технолошко-металуршког факултета кроз програм 

такмичења намењен средњошколцима – Технолошка студија случаја (Tech Case Study). 

Кроз рад са студентима треће и четврте године основних академских студија, као и 

студентима мастер студија пружањем стручне помоћ у реализацији експерименталног 

плана и писању научно-истраживачких радова, кандидаткиња доприноси и Центру за 

научно-истраживачки рад студената Технолошко-металуршког факултета у Београду. 

Поред научно-истраживачког рада, уз сагласност Наставно-научног већа 

Технолошко-металуршког факултета, кандидаткиња је била ангажована и у извођењу 

наставе на основним и мастер академским студијама на предметима: Ензимско 

инжењерство, Биотехнолошки практикум 2 и Технологија паковања хране.  

2. ПРЕГЛЕД ДОСАДАШЊЕГ НАУЧНОГ И СТРУЧНОГ РАДА 

Научни и стручни рад др Наташе Шекуљицe у периоду од 2014. до 2022. године 

обухвата објављене научне и стручне радове у националним и часописима 

међународног значаја, регистроване и објављене патенте и техничка решења. Посебно 

су издвојени и истакнути радови који су објављени након избора у звање научни 

сарадник (период од 2017. до 2022. године). Класификација научних резултата је 

извршена према Правилнику о стицању истраживачких и научних звања („Службени 

гласник РС“, број  159 од 30. децембра 2020. године). 
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2.1. СПИСАК ОБЈАВЉЕНИХ РАДОВА ПРЕ ИЗБОРА У ЗВАЊЕ НАУЧНИ 

САРАДНИК 

2.1.1. М20 – РАДОВИ ОБЈАВЉЕНИ У НАУЧНИМ ЧАСОПИСИМА 

МЕЂУНАРОДНОГ ЗНАЧАЈА 

2.1.1.1. РАД У МЕЂУНАРОДНОМ ЧАСОПИСУ ИЗУЗЕТНИХ ВРЕДНОСТИ (М21а=10) 

1. Salim, A. A., Grbavčić, S., Šekuljica, N., Stefanović, A., Tanasković, S. J., Luković, 

N.,Knežević-Jugović, Z. (2017). Production of enzymes by a newly isolated Bacillus 

sp. TMF-1 in solid state fermentation on agricultural by-products: the evaluation of 

substrate pretreatment methods. Bioresource Technology, 228, 193-200. ISSN: 0960-

8524; IF (2017) = 5,807; Biotechnology & Applied Microbiology (13/161). 

https://doi.org/10.1016/j.biortech.2016.12.081. 

 

Број хетероцитата=40 

2.1.1.2. РАД У ВРХУНСКОМ МЕЂУНАРОДНОМ ЧАСОПИСУ (М21=8) 

2. Šekuljica, N. Ž., Prlainović, N. Ž., Stefanović, A. B., Žuža, M. G., Čičkarić, D. Z., 

Mijin, D. Ž., Knežević-Jugović, Z. D. (2015). Decolorization of anthraquinonic dyes 

from textile effluent using horseradish peroxidase: optimization and kinetic study. The 

Scientific World Journal, 2015, Article ID 371625, 12 pages. ISSN: 2356-6140, IF 

(2014) = 1,563.https://doi.org/10.1155/2015/371625. 

Број хетероцитата=41 

 

3. Šekuljica, N. Ž., Gvozdenović, M. M., Knežević-Jugović, Z. D., Jugović, B. Z., 

Grgur, B. N. (2016). Biofuel cell based on horseradish peroxidase immobilized on 

copper sulfide as anode for decolorization of anthraquinone AV109 dye. Journal of 

Energy Chemistry, 25(3), 403-408. ISSN:2095-4956, IF (2016) = 2,594; Chemistry, 

Applied (19/72). https://doi.org/10.1016/j.jechem.2016.03.011. 

Број хетероцитата=1 

 

4. Šekuljica, N. Ž., Prlainović, N. Ž., Jakovetić, S. M., Grbavčić, S. Ž., Ognjanović, N. 

D., Knežević‐Jugović, Z. D., Mijin, D. Ž. (2016). Removal of Anthraquinone Dye by 

Cross‐Linked Enzyme Aggregates From Fresh Horseradish Extract. CLEAN–Soil, Air, 

Water, 44(7), 891-900.ISSN: 1863-0650, IF (2016) = 1,473; Environmental Sciences 

(152/229).  https://doi.org/10.1002/clen.201500766. 

Број хетероцитата=8 

2.1.1.3. РАД У ИСТАКНУТОМ МЕЂУНАРОДНОМ ЧАСОПИСУ (M22=5) 

5. Šekuljica, N. Ž., Prlainović, N. Ž., Jovanović, J. R., Stefanović, A. B., Djokić, V. R., 

Mijin, D. Ž., Knežević-Jugović, Z. D. (2016). Immobilization of horseradish 

peroxidase onto kaolin. Bioprocess and Biosystems Еngineering, 39(3), 461-472. 

ISSN: 1615-7591, IF (2016) = 1,870; Biotechnology & Applied Microbiology 

(89/160). https://doi.org/10.1007/s00449-015-1529-x. 

Број хетероцитата=21 

 

6. Stefanović, A. B., Jovanović, J. R., Grbavčić, S. Ž., Šekuljica, N. Ž., Manojlović, V. 

B., Bugarski, B. M., Knežević-Jugović, Z. D. (2014). Impact of ultrasound on egg 

white proteins as a pretreatment for functional hydrolysates production. European 

https://doi.org/10.1016/j.biortech.2016.12.081
https://doi.org/10.1155/2015/371625
https://doi.org/10.1016/j.jechem.2016.03.011
https://doi.org/10.1002/clen.201500766
https://doi.org/10.1007/s00449-015-1529-x
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Food Research and Technology, 239(6), 979-993. ISSN: 1438-2377, IF (2014) = 

1,559; Food Science & Technology (53/122).  https://doi.org/10.1007/s00217-014-

2295-8. 

Број хетероцитата=37 

 

7. Jovanović, J. R., Stefanović, A. B., Šekuljica, N. Ž., Tanasković, S. M. J., Dojčinović, 

M. B., Bugarski, B. M., Knežević‐Jugović, Z. D. (2016). Ultrasound pretreatment as 

an useful tool to enhance egg white protein hydrolysis: kinetics, reaction model, and 

thermodinamics. Journal of Food Science, 81(11), C2664-C2675. ISSN: 1750-3841, 

IF (2016) = 1,815; Food Science & Technology (52/130). 

http://dx.doi.org/10.1111/1750-3841.13503. 

Број хетероцитата=15 

 

8. Dugandžić, A. M., Tomašević, A. V., Radišić, M. M., Šekuljica, N. Ž., Mijin, D. Ž., 

Petrović, S. D. (2017). Effect of inorganic ions, photosensitisers and scavengers on the 

photocatalytic degradation of nicosulfuron. Journal of Photochemistry and 

Photobiology A: Chemistry, 336, 146-155. ISSN: 1010-6030, IF (2017) = 2,891; 

Chemistry, Physical (65/147). http://dx.doi.org/10.1016/j.jphotochem.2016.12.031. 

 

Број хетероцитата=60 

2.1.1.4. РАД У МЕЂУНАРОДНОМ ЧАСОПИСУ (М23=3) 

9. Šekuljica, N. Ž., Prlainović, N. Ž., Jovanović, J. R., Stefanović, A. B., Grbavčić, S. 

Ž., Mijin, D. Ž., Knežević-Jugović, Z. D. (2016). Immobilization of horseradish 

peroxidase onto kaolin by glutaraldehyde method and its application in decolorization 

of anthraquinone dye. Hemijska industrija, 70(2), 217-224. ISSN: 2217-7426, IF 

(2016) = 0,459; Engineering, Chemical (125/135). 

https://doi.org/10.2298/HEMIND150220028S. 

Број хетероцитата=8 

 

10. Jovanović, J., Stefanović, A., Žuža, M., Jakovetić, S., Šekuljica, N., Bugarski, B., 

Knežević-Jugović, Z. (2016). Improvement of antioxidant properties of egg white 

protein enzymatic hydrolysates by membrane ultrafiltration. Hemijska industrija,  

70(4), 419-428, ISSN: ISSN: 2217-7426, IF (2016)= 0,459; Engineering, Chemical 

(125/135).  http://dx.doi.org/10.2298/HEMIND150506047J. 

Број хетероцитата=6 

2.1.1.5. РАД У НАЦИОНАЛНОМ ЧАСОПИСУ МЕЂУНАРОДНОГ ЗНАЧАЈА (М24=3) 

11. Šekuljica, N. Ž., Prlainović, N. Ž., Lukić, N. M., Jakovljević, A. M., Grbavčić, S. Ž., 

Mijin, D. Ž., Knežević-Jugović, Z. D. (2015). Immobilization of peroxidase from fresh 

horseradish extract for anthraquinone dye decolorization. Zaštita materijala, 56(3), 

335-339. ISSN: 0351-9465, IF (2014) = 0,688. 

https://doi.org/10.5937/ZasMat1503335S. 

https://doi.org/10.1007/s00217-014-2295-8
https://doi.org/10.1007/s00217-014-2295-8
http://dx.doi.org/10.1111/1750-3841.13503
http://dx.doi.org/10.1016/j.jphotochem.2016.12.031
https://doi.org/10.2298/HEMIND150220028S
http://dx.doi.org/10.2298/HEMIND150506047J
https://doi.org/10.5937/ZasMat1503335S
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2.1.2. М30 - ЗБОРНИЦИ МЕЂУНАРОДНИХ НАУЧНИХ СКУПОВА 

2.1.2.1. САОПШТЕЊЕ СА МЕЂУНАРОДНОГ СКУПА ШТАМПАНО У ЦЕЛИНИ 

(М33=1) 

12. Knežević-Jugović, Z., Jovanović, J., Stefanović, A., Žuža, M., Šekuljica, N., 

Đorđević, V., Bugarski, B.: Аntioxidant activity of peptide fractions obtained by 

membrane ultrafiltration of egg white protein enzymatic hydrolysates, Editor: 

Gligorić, M., In Proceedings of the IV Congress: Engineering, Environment and 

Materials in Processing Industry, Tehnološki fakultet, Zvornik, Jahorina, Bosna i 

Hercegovina, March 4-6, 2015, pp. 278-287, ISBN: 978-99955-81-18-3. 

13. Šekuljica, N., Prlainović, N., Jovanović, J., Stefanović, A., Mijin, D., Knežević-

Jugović, Z.: Kaolin as a support for the immobilization of horseradish peroxidase: 

application in anthraquinonic dyes decolorization from wastewater, Editor: Gligorić, 

M., In Proceedings of the IV Congress: Engineering, Environment and Materials in 

Processing Industry, Tehnološki fakultet, Zvornik, Jahorina, Bosna i Hercegovina, 

March 4-6, 2015, pp. 287-297, ISBN: 978-99955-81-18-3. 

14. Jovanovic, J., Stefanovic, A., Grbavcic, S., Šekuljica, N., Elmalimadi, M., Bugarski, 

B., Knezevic-Jugovic, Z.: Peptides with improved antimicrobial activity screened by 

membrane ultrafiltration from egg white protein hydrolysates, Editor: Markoš, J., In 

Proceedings of the 42nd International Conference of Slovak Society of Chemical 

Engineering, Tatranské Matliare, Slovakia, May 25-27, 2015, pp. 732-739, ISBN: 

978-80-89475-14-8. 

15. Elmalimadi M., Stefanović, A., Jovanović, J., Šekuljica, N., Tanasković, S., Antov, 

M., Knežević-Jugović, Z.: Functional improvements in wheat gluten through alcalase-

assisted hydrolysis and thermal pretreatment, Editor: Markoš, J., In Proceedings of the 

42nd International Conference of Slovak Society of Chemical Engineering, Tatranské 

Matliare, Slovakia,  May 23-27, 2016, pp. 874-882, ISBN 978-80-89597-35-2. 

16. Knežević-Jugović, Z., Šekuljica, N., Jovanović, J., Stefanović, A., Đurović, S.: 

Improved extraction of soybean protein from defatted soybean flakes in terms of yield 

and protein functional properties, Editors: Blahušiak, M., Mihal, M., In 

44thInternational Conference of Slovak Society of Chemical Engineering, Demänovská 

dolina, Slovakia, May 22-26, 2017, pp.  767-774, ISBN: 978-80-89597-58-1. 

2.1.2.2. САОПШТЕЊЕ СА МЕЂУНАРОДНОГ СКУПА ШТАМПАНО У ИЗВОДУ 

(М34=0,5) 

17. Ognjanović-Luković, N., Jakovetić, S., Grbavčić, S., Jovanović, J., Šekuljica, N., 

Knežević-Jugović, Z.: Production of antioxidative egg-white hydrolysates ina cyrcle 

batch membrane reactor, In: Vladimir Kakurinov,  Prof. Dr  (editor):7th Central 

European Congress on Food-CEFood - Food Chain Integration, Ohrid, Macedonia, 

May 21-24, 2014, Book of Abstracts, pp. 220-220, ISBN: 987-608-4565-05-5. 

18. Jovanović, J., Stefanović, A., Jakovetić, S., Ognjanović-Luković, N., Šekuljica, N., 

Žuža, M., Knežević-Jugović, Z.; Antioxidant activity and functional properties of 

peptides derived from egg white proteins by two-step enzymatic hydrolysis, In: 

Vladimir Kakurinov (editor): 1st Conference on Food Quality and Safety, Health and 

Nutrition-Nutricon, November 27-28, 2014, Book of Abstracts, pp. 76-76, ISBN: 987-

608-4565-06-2. 

19. Stefanović, A., Jovanović, J., Šekuljica, N., Grbavčić, S., Ognjanović-Luković, N., 

Bugarski, B., Knežević-Jugović, Z.: Structural and functional characterization of 

papain-assisted ultrasound pretreated egg white hydrolysis, 2nd International 



7 
 

Conference on Ultrasound-based Applications: from analysis to synthesis - 

ULTRASONICS 2016, Faculdade de Ciências e Tecnologia, Universidade Nova de 

Lisboa, Portugal, Jun 6-8, 2016, Book of Abstracts, pp. 43-43, ISSN: 978-989-99361-

9-5. 

20. Jovanović, J., Stefanović, A., Šekuljica, N., Grbavčić, S., Jakovetić, S., Bugarski, B., 

Knežević-Jugović, Z.: Antibacterial and antioxidant capacity of egg white 

hydrolysates screened from proteolysis-assisted high intensity ultrasound treatment, 

2nd International Conference on Ultrasound-based Applications: from analysis to 

synthesis - ULTRASONICS 2016, Faculdade de Ciências e Tecnologia, Universidade 

Nova de Lisboa, Portugal Jun 6-8, 2016, Book of Abstracts, pp. 62-62, ISSN: 978-

989-99361-9-5. 

21. Tomašević, A., Dugandžić, A., Šekuljica, N., Petrović, S., Mijin, D.: Degradation of 

nicosulfuron by Fenton and Fenton like processes, 5th European Conference on 

Environmental Applications of Advanced Oxidation Processes (EAAOP-5), University 

of Chemistry and Technology Prague, Prague, Czech Republic, Jun 25-29, 2017, Book 

of Abstracts, pp. 309-309, ISBN: 978-80-7080-991-4. 

2.1.3. M50 – РАДОВИ У ЧАСОПИСИМА НАЦИОНАЛНОГ ЗНАЧАЈА 

2.1.3.1. РАД У ЧАСОПИСУ НАЦИОНАЛНОГ ЗНАЧАЈА (М52=1,5) 

22. Šekuljica, N. Ž., Prlainović, N. Ž., Stefanović, A. B., Jovanović, J. R., Jakovetić, S. 

M., Knežević-Jugović, Z. D., Mijin, D. Ž. (2016). The oxidation of anthraquinone dye 

using HRP immobilized as a cross-linked enzyme aggregates. Advanced Technologies, 

5(2), 18-26. ISSN: 2217-9712 (UDC: 577.152.3:66.098:667.283.6). 

https://doi.org/10.5937/SAVTEH1602018S. 

2.1.4. М60 – ПРЕДАВАЊА ПО ПОЗИВУ НА СКУПОВИМА НАЦИОНАЛНОГ 

ЗНАЧАЈА 

2.1.4.1. САОПШТЕЊЕ СА НАЦИОНАЛНОГ СКУПА ШТАМПАНО У ЦЕЛИНИ 

(М63=0,5) 

23. Jovanović, J., Stefanović, A., Žuža, M., Šekuljica, N., Jakovetić, S., Luković, N., 

Knežević-Jugović, Z.: Empirijski kinetički model hidrolize proteina belanceta 

pretretiranih ultrazvučnim talasima visoke frekvencije, u: Vladimir Dosković i Dušan 

Marković (ur.): XIX Savetovanje o biotehnologiji, Čačak ,7-8. Mart 2014, Zbornik 

radova, Vol. 19 (21), str. 281-285, ISBN: 987-86-87611-31-3. 

2.1.4.2. САОПШТЕЊЕ СА НАЦИОНАЛНОГ СКУПА ШТАМПАНО У ИЗВОДУ 

(М64=0,2) 

24. Šekuljica, N., Prlainović, N., Mijin, D., Knežević-Jugović, Z.: Dekolorizacija 

antrahinonskih boja peroksidazom iz rena imobilisanom na kaolin, 51. Savetovanje 

Srpskog Hemijskog društva, Niš, 5-7. Juni 2014, Kratki izvodi radova, str. 69, ISBN 

978-86-7132-054-2. 

25. Šekuljica, N., Prlainović, N., Stefanović, A., Jovanović, J., Mijin, D., Knežević-

Jugović, Z.: Obezbojavanje antrahinonskih boja peroksidazom izolovanom iz svežeg 

ekstrakta rena, 52. Savetovanje Srpskog hemijskog društva, Novi Sad,29-30. Maj 

2015, Kratki izvodi radova, str. 100, ISBN 978-86-7132-056-6. 

26. Šekuljica, N., Ž., Prlainović, N. Ž., Stefanović, A. B., Jovanović, J. R., Mijin, D. Ž., 

Knežević-Jugović, Z. D.: Dekolorizacija antrahinonskih boja iz otpadnih voda

https://doi.org/10.5937/SAVTEH1602018S
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 imobilisanom peroksidazom iz rena, XI simpozijum „Savremene tehnologije i 

privredni razvoj“, Tehnološki fakultet, Leskovac, 22-24. Oktobar 2015, Zbornik 

izvoda radova, str. 67, 2015, ISBN 987-86-89429-12-1. 

2.1.5. М70 – ОДБРАЊЕНА ДОКТОРСКА ДИСЕРТАЦИЈА (М70=6) 

27. Šekuljica, N. (2016), „Enzimsko obezbojavanje antrahinonskih boja iz otpadnih 

voda“, mentor prof. dr Zorica Knežević-Jugović i prof. dr Dušan Mijin, Tehnološko-

metalurški fakultet, Univerzitet u Beogradu, 30. septembar 2016. godine, Beograd, 

Srbija (UDC broj: 577.15:66.099.72:667.282:628.3). 

2.2. СПИСАК ОБЈАВЉЕНИХ РАДОВА ПОСЛЕ ИЗБОРА У ЗВАЊЕ НАУЧНИ 

САРАДНИК 

2.2.1. M10 – МОНОГРАФИЈЕ, МОНОГРАФСКЕ СТУДИЈЕ, ТЕМАТСКИ 

ЗБОРНИЦИ, ЛЕКСИКОГРАФСКЕ И КАРТОГРАФСКЕ ПУБЛИКАЦИЈЕ 

МЕЂУНАРОДНОГ ЗНАЧАЈА 

2.2.1.1. ПОГЛАВЉЕ У КЊИЗИ М11 (М13=7) – (Прилог 6) 

28. Šekuljica, N. Ž., Prlainović, N. Ž., Knežević-Jugović, Z. D., Mijin, D. Ž. Removal of 

synthetic dyes from wastewaters using horseradish peroxidase. Horseradish 

peroxidase: Structure, Functions and Applications, 111, Nova Science Publishers, 

New York, (2019), pp. 112-168, ISBN: 978-1-53615-912-7.  

Број хетероцитата=0 

2.2.2. М20 – РАДОВИ ОБЈАВЉЕНИ У НАУЧНИМ ЧАСОПИСИМА 

МЕЂУНАРОДНОГ ЗНАЧАЈА 

2.2.2.1. РАД У МЕЂУНАРОДНОМ ЧАСОПИСУ ИЗУЗЕТНИХ ВРЕДНОСТИ (М21а=10) 

29. Stefanović, A. B., Jovanović, J. R., Balanč, B. D., Šekuljica, N. Ž., Tanasković, S. M. 

J., Dojčinović, M. B., Knežević-Jugović, Z. D. (2018). Influence of ultrasound probe 

treatment time and protease type on functional and physicochemical characteristics of 

egg white protein hydrolysates. Poultry Science, 97(6), 2218-2229. ISSN: 0032-5791, 

IF (2017) = 2,216; Agriculture, Dairy & Animal Sciences (5/60). 

https://doi.org/10.3382/ps/pey055. 

Број хетероцитата=14 

 

30. Đurović, S., Nikolić, B., Luković, N., Jovanović, J., Stefanović, A., Šekuljica, N., 

Mijin, D., Knežević-Jugović, Z. (2018). The impact of high-power ultrasound and 

microwave on the phenolic acid profile and antioxidant activity of the extract from 

yellow soybean seeds. Industrial Crops and Products, 122, 223-231. ISSN: 0926-

6690, IF (2018) = 4,191; Agricultural Engineering (2/13). 

https://doi.org/10.1016/j.indcrop.2018.05.078. 

Број хетероцитата=24 

2.2.2.2. РАД У ВРХУНСКОМ МЕЂУНАРОДНОМ ЧАСОПИСУ (М21=8) 

31. Gazikalović, I., Mijalković, J., Šekuljica, N., Jakovetić Tanasković, S., Đukić 

Vuković, A., Mojović, L., Knežević-Jugović, Z. (2021). Synergistic Effect of Enzyme 

Hydrolysis and Microwave Reactor Pretreatment as an Efficient Procedure for Gluten 

https://doi.org/10.3382/ps/pey055
https://doi.org/10.1016/j.indcrop.2018.05.078
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Content Reduction. Foods, 10(9), 2214. ISSN: 2304-8158, IF (2020) =  4,350; Food 

Science & Technology (37/144). https://doi.org/10.3390/foods10092214. 

 

Број хетероцитата=1 

 

32. Svetozarević, M., Šekuljica, N., Knežević-Jugović, Z., Mijin, D. (2021). Agricultural 

waste as a source of peroxidase for wastewater treatment: Insight in kinetics and 

process parameters optimization for anthraquinone dye removal. Environmental 

Technology & Innovation, 21, 101289.  ISSN: 2352-1864, IF (2020) =  5,263; 

Environmental Sciences (64/274). https://doi.org/10.1016/j.eti.2020.101289. 

 

Број хетероцитата= 5 

 

33. Svetozarević, M., Šekuljica, N., Onjia, A., Barać, N., Mihajlović, M., Knežević-

Jugović, Z., Mijin, D. (2022). Biodegradation of synthetic dyes by free and cross-

linked peroxidase in microfluidic reactor. Environmental Technology & Innovation, 

26, 102373.  ISSN: 2352-1864, IF (2020) =  5,263; Biotechnology & Applied 

Microbiology (31/160). https://doi.org/10.1016/j.eti.2022.102373. 

 

Број хетероцитата= 0 

2.2.2.3. РАД У ИСТАКНУТОМ МЕЂУНАРОДНОМ ЧАСОПИСУ (М22=5) 

34. Elmalimadi, M. B., Stefanović, A. B., Šekuljica, N. Ž., Žuža, M. G., Luković, N. D., 

Jovanović, J. R.,Knežević‐Jugović, Z. D. (2017). The synergistic effect of heat 

treatment on alcalase‐assisted hydrolysis of wheat gluten proteins: Functional and 

antioxidant properties. Journal of Food Processing and Preservation, 41(5), e13207. 

ISSN: 0145-8892, IF (2017) = 1,510; Food Science & Technology (77/133). 

https://doi.org/10.1111/jfpp.13207. 

Броj хетероцитата=9 

 

35. Šekuljica, N. Ž., Jovanović, J. R., Jakovetić Tanasković, S. M., Ognjanović, N. D., 

Gazikalović, I. V., Knežević‐Jugović, Z. D.,Mijin, D. Ž. (2020). Immobilization of 

horseradish peroxidase onto Purolite® A109 and its anthraquinone dye biodegradation 

and detoxification potential. Biotechnology Progress, 36(4), e2991. ISSN: 8756-7938, 

IF (2019) = 2,334; Botechnology & Applied Microbiology (87/156). 

https://doi.org/10.1002/btpr.2991 

Број хетероцитата=9 

 

36. Tanasković, S. J., Šekuljica, N., Jovanović, J., Gazikalović, I., Grbavčić, S., Đorđević, 

N., Vukašinović-Sekulić, M., Hao, J., Luković, N., Knežević-Jugović, Z. (2021). 

Upgrading of valuable food component contents and anti-nutritional factors depletion 

by solid-state fermentation: A way to valorize wheat bran for nutrition. Journal of 

Cereal Science, 99, 103159. ISSN 0733-5210, IF (2020) = 3,616; Food Science & 

Technology (48/144). https://doi.org/10.1016/j.jcs.2020.103159. 

 

Број хетероцитата=4 

 

37. Jonović, M., Žuža, M., Đorđević, V., Šekuljica, N., Milivojević, M., Jugović, B., 

Bugarski, B., Knežević-Jugović, Z. (2021). Immobilized Alcalase on Micron-and 

Submicron-Sized Alginate Beads as a Potential Biocatalyst for Hydrolysis of Food 

https://doi.org/10.3390/foods10092214
https://doi.org/10.1016/j.eti.2020.101289
https://doi.org/10.1016/j.eti.2022.102373
https://doi.org/10.1111/jfpp.13207
https://doi.org/10.1002/btpr.2991
https://doi.org/10.1016/j.jcs.2020.103159


10 
 

Proteins. Catalysts, 11(3), 305. ISSN: 2073-4344, IF (2020) = 4,146; Chemistry, 

Physical (67/162). https://doi.org/10.3390/catal11030305. 

Број хетероцитата=0 

2.2.2.4. РАД У МЕЂУНАРОДНОМ ЧАСОПИСУ (М23=3) 

38. Mijin, D. Ž., Radišić, M. M., Šekuljica, N. Ž., Grgur, B. N. (2017). Electrochemical 

decolorization of CI Acid Orange 3 in the presence of sodium chloride at iridium 

oxide electrode. Chemical Papers, 71(11), 2173-2184, ISSN: 0366-6352, IF (2017) = 

0,963; Chemistry, Multidisciplinary (131/171). https://doi.org/10.1007/s11696-017-

0211-y.  

Број хетероцитата=1 

 

39. Dugandžić, A. M., Tomašević, A. V., Dabić, D. M., Šekuljica, N. Ž., Radišić, M. M., 

Petrović, S. D., Mijin, D. Ž. (2018). Degradation of nicosulfuron using fenton and 

fenton-like reactions. Chemical Industry and Chemical Engineering Quarterly, 24(3), 

201-208. ISSN: 1451-9372, IF(2017)=0,944;  Chemistry, Engineering (124/143). 

https://doi.org/10.2298/CICEQ170617032D. 
Број хетероцитата=2 

 

40. Gazikalović, I., Mijalković, J., Šekuljica, N., Luković, N., Jakovetić Tanasković, S., 

Culetu, A., Knežević-Jugović, Z. (2021). Hydrolysis of soft wheat flour: Enhanced 

functional properties and the effect of starch on allergenicity reduction, Journal of 

Food Processing and Preservation,e15925, ISSN: 0145-8892, IF (2020) = 2,190; 

Food Science & Technology (90/144). https://doi.org/10.1111/jfpp.15925. 

 

Број хетероцитата=0 

 

41. Svetozarević, M. M., Šekuljica, N., Knežević-Jugović, Z.,Mijin, D. (2020). 

Optimization and kinetic study of anthraquinone dye removal from colored 

wastewater using soybean seed as a source of peroxidase for environmental welfare. 

Macedonian Journal of Chemistry and Chemical Engineering, 39(2), 197-206. ISSN: 

1857-5625, IF (2019) = 0,829. http://dx.doi.org/10.20450/mjcce.2020.2150. 

 

Број хетероцитата=0 

 

42. Salim, A. A., Grbavčić, S., Šekuljica, N., Vukašinović‐Sekulić, M., Jovanović, J., 

Jakovetić Tanasković, S., Luković, N., Knežević‐Jugović, Z. (2019). Enzyme 

production by solid‐state fermentation on soybean meal: A comparative study of 

conventional and ultrasound‐assisted extraction methods. Biotechnology and Applied 

Biochemistry, 66(3), 361-368. ISSN:  0885-4513, IF (2019) = 1,638; Biotechnology & 

Applied Microbiology (125/156). https://doi.org/10.1002/bab.1732. 

 

Број хетероцитата=5 

2.2.2.5. РАД У МЕЂУНАРОДНОМ ЧАСОПИСУ НАЦИОНАЛНОГ ЗНАЧАЈА (М24=3) 

43. Prlainović, N. Ž., Šekuljica, N. Ž., Mirković, J. M., Mijin, D. Ž. (2017). Synthesis of 

4, 6-dimethyl-3-cyano-2-pyridone catalysed by amino acids. Zaštita materijala, 58(1), 

80-85. ISSN: 0351-9465, (UDC: 661.837.094.4/.5). 

http://dx.doi.org/10.5937/ZasMat1701080P.

https://doi.org/10.3390/catal11030305
https://doi.org/10.1007/s11696-017-0211-y
https://doi.org/10.1007/s11696-017-0211-y
https://doi.org/10.2298/CICEQ170617032D
https://doi.org/10.1111/jfpp.15925
http://dx.doi.org/10.20450/mjcce.2020.2150
https://doi.org/10.1002/bab.1732
http://dx.doi.org/10.5937/ZasMat1701080P
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2.2.3. М30 - ЗБОРНИЦИ МЕЂУНАРОДНИХ НАУЧНИХ СКУПОВА 

2.2.3.1. САОПШТЕЊЕ СА МЕЂУНАРОДНОГ СКУПА ШТАМПАНО У ЦЕЛИНИ 

(М33=1) – (Прилог 7) 

44. Šekuljica, N., Salim, A., Luković, N., Jovanović, J., Jakovetić Tanasković, S., 

Grbavčić, S., Knežević-Jugović, Z.: Solid-state fermentation of soybean meal: 

hydrolytic enzymes production and improvement in bioactivity, Markoš, J., Mihal, M. 

(editors), In Proceedings of the 46th International Conference of the Slovak Society of 

Chemical Engineering, Tatranské Matliare, Slovačka, May20-23, 2019, Proceedings, 

pp. 102-1 – 102-10, ISBN: 978-80-8208-011-0. 

45. Jovanović, J., Stefanović, A., Šekuljica, N., Gazikalović, I., Luković, N., Jakovetić 

Tanasković, S., Knežević-Jugović, Z.: Modification of emulsifying properties and 

metal-ion chelating ability of gluten hydrolysates by partial enzymatic hydrolysis, 

Markoš, J., Mihal, M. (editors), In Proceedings of  46th International Conference of 

the Slovak Society of Chemical Engineering, Tatranské Matliare, Slovakia, May 20-

23, 2019, pp. 101-1 – 101-14, ISBN: 978-80-8208-011-0. 

46. Svetozarević M., Tadić J., Šekuljica N., Dajić A., Mihajlović M., Jovanović M., Mijin 

D.: Ekstrakcija enzima iz biljnog otpadnog materijala: primena u obezbojavanju 

industrijskih otpadnih voda, 32. Međunarodni kongres o procesnoj industriji – 

Processing’19, Beograd, 30. i 31. Maj 2019, urednici: prof. dr Dejan Radić i prof. dr 

Miroslav Stanojević, Zbornik radova, str. 253-256, ISBN 978-86-81505-94-6. 

47. Gazikalović, I., Mijalković, J., Šekuljica, N., Luković, N., Jakovetić Tanasković, S., 

Knežević-Jugović, Z.: Xylanase production by submerged fermentation: screening and 

selection of producingfungi. Editors: Miladin Gligorić, Dragan Vujadinović, Mirjana 

Beribaka, In7thInternational congress, Engineering, environment and materials 

inprocessindustry EEM2021, March 17-19, 2021, Jahorina, Republic of Srpska, 

Bosnia and Herzegovina, pp.304-313, ISBN 978-99955-81-40-4. 

2.2.3.2. САОПШТЕЊЕ СА МЕЂУНАРОДНОГ СКУПА ШТАМПАНО У ИЗВОДУ 

(М34=0,5) – (Прилог 8) 

48. Culetu, A., Duta, D., Knežević-Jugović, Z., Jovanović, J., Šekuljica, N., Stefanović, 

A.: Influence of soy protein hydrolysates on the rheological characteristics of wheat 

dough, editor Bojana Kokić, IV International Congress “Food Technology, quality 

and safety“, Novi Sad, Republic of Serbia, Oct 23-25, 2018, Book of Abstract, pp. 18-

18, ISBN: 978-86-7994-054-4. 

49. Knežević-Jugović, Z., Culetu, A., Duta, D., Mohan, G., Jovanović, J., Stefanović,A., 

Šekuljica, N., Đorđević, V., Enzymatic hydrolysis as a tool for enhancing antioxidant 

capacity and sensory qualities of soy proteins, 9th Central European Congress on 

Food (CEFood), Sibiu, Romania, May 24-26, 2018, Book of Abstracts, pp. 110-110, 

ISBN: 978-606-12-1546-1. 

50. Culetu, A., Duta, D., Knežević-Jugović, Z., Jovanović, J., Šekuljica, N., Drdodi, L.V., 

Comaniciu, D.L.: Soy protein hydrolysates in bakery products, J. Alexandre, S. 

Janssens, J. Van Loco (editors): 4th International Conference on Metrology in Food 

and Nutrition, IMEKOFOODS4, International measurement confederation TC23 

„Meterology in Food and Nutrition“, Brusseles-Tervuren, Belgium, Sep 16-18, 2019, 

Book of Abstracts, pp. 134-134, ISBN: D/2019/14.440/100.  

51. Jovanović, J., Stefanović, A., Culetu, A., Duta, D., Luković, N., Jakovetić Tanasković, 

S., Šekuljica, N., Knežević-Jugović, Z.: Enzymatic treatment of soy protein
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 concentrate: influence on the potential techno-functional and antioxidant properties, 

Vladimir Kakurinov (editor): Food Quality and Safety, Health and Nutrition Congress 

- NUTRICON 2019, Ohrid, Macedonia, Jun 12-14, 2019, Book of Abstracts, pp. 75-

75, ISBN: 987-608-4565-13-0.  

52. Luković, N., Salim, A., Grbavčić, S., Jakovetić Tanasković, S., Jovanović, J., 

Šekuljica, N., Knežević-Jugović, Z.: Effect of moisture content on enzyme production 

by solid state fermentation on soybean meal, Vladimir Kakurinov (editor), Food 

Quality and Safety, Health and Nutrition Congress - NUTRICON 2019, Ohrid, 

Macedonia, Jun 12-14, 2019, Book of Abstracts, pp. 73-73, ISBN: 987-608-4565-13-

0. 

53. Jovanović, J., Jakovetić-Tanasković, S., Šekuljica, N., Gazikalović, I., Stefanović, A., 

Grbavčić, S., Luković, N., Knežević-Jugović, Z.: Extraction of phenolic compounds 

from agro-industrial wastes and evaluation of their antioxidative potential, Vladimir 

Kakurinov (editor), Food Quality and Safety, Health and Nutrition Congress - 

NUTRICON 2020, Ohrid, Macedonia, Sep 2-4, 2020, Book of Abstracts, pp. 123-123, 

ISBN: 978-608-4565-14-7. 

2.2.4. M50 – РАДОВИ У ЧАСОПИСИМА НАЦИОНАЛНОГ ЗНАЧАЈА 

2.2.4.1. РАД У ВРХУНСКОМ ЧАСОПИСУ НАЦИОНАЛНОГ ЗНАЧАЈА (М51=2) 

54. Gazikalović, I., Jovanović, J., Šekuljica, N., Luković, N., Jakovetić Тanasković, S., 

Knežević-Jugović, Z. (2021). Optimization of submerged fermentation conditions for 

gluten-degrading enzyme production using Bacillus subtilis isolate. Journal of 

Hygienic Engineering and Design, 34, 186-191. ISSN: 1857-8489, IF = (2020) = 

0,354; Food Science (261/310). (UDC:664.236:578.852.11:577.151.6). 

55. Jovanović, J., Jakovetić Tanasković, S., Šekuljica, N., Stefanović, A., Grbavčić, S., 

Luković, N., Knežević-Jugović, Z. (2021). Extraction of phenolic compounds from 

agro-industrial wastes and evaluation of their antioxidative potential. Journal of 

Hygienic Engineering and Design, 34, 194-202. ISSN: 1857-8489, IF  (2020) = 0,354; 

Food Science (261/310). (UDC: 547.962.6:633.11). 

56. Jovanović, J., Stefanović, A., Culetu, A., Duta, D., Luković, N., Jakovetić Tanasković, 

S., Šekuljica, N., Knežević-Jugović, Z. (2020). Enzymatic treatment of soy protein 

concentrate: influence on the potential techno-functional and antioxidant properties. 

Journal of Hygienic Engineering and Design, 30, 58-68, ISSN:1857-8489, IF  (2020) 

= 0,354; Food Science (261/310). (UDC: 577.112:633.655).  

Број хетероцитата= 1 

 

57. Jovanovic, J., Stefanovic, A., Sekuljica, N., Knezevic-Jugovic, Z. (2018). Production 

of wheat gluten hydrolysates with improved functional properties: optimization of 

operating parameters by statistical design. Journal of Hygienic Engineering and 

Design, 24, 90-100.ISSN: 1857-8489, IF (2018) = 0,167; Food Science (261/310). 

(UDC: 547.962.6:633.11). 
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2.2.5. М60 - ПРЕДАВАЊА ПО ПОЗИВУ НА СКУПОВИМА НАЦИОНАЛНОГ 

ЗНАЧАЈА 

2.2.5.1. ПРЕДАВАЊЕ ПО ПОЗИВУ СА СКУПА НАЦИОНАЛНОГ ЗНАЧАЈА 

ШТАМПАНО У ЦЕЛИНИ (М61=1,5) – (Прилог 9) 

58. Šekuljica, N., Mijin, D., Knežević-Jugović, Z.: Biotehnološki postupak uklanjanja 

sintetičkih boja iz otpadnih voda imobilisanom peroksidazom iz rena, VIII 

Memorijalni naučni skup iz zaštite životne sredine "Docent dr Milena Dalmacija", 

Novi Sad, 01-02.04.2021. godine, (Sekcija voda), ISBN 978-86-7031-567-9. 

2.2.6. М80 – ТЕХНИЧКА РЕШЕЊА 

2.2.6.1. НОВО ТЕХНИЧКО РЕШЕЊЕ ПРИМЕЊЕНО НА МЕЂУНАРОДНОМ НИВОУ 

(М81=8) – (Прилог 10) 

59. Nataša Šekuljica, Jelena Jovanović, Nevena Luković, Sonja Jakovetić Tanasković, 

Ivana Gazikalović, Andrea Stefanović, Zorica Knežević-Jugović, „Primena enzimskog 

procesa za unapređenje prinosa proteina i kvaliteta proteinskog brašna (Application of 

enzymatic process and sonication for protein meal improvement)“, 2020.  

2.2.7. М90 - ПАТЕНТИ 

2.2.7.1. РЕГИСТРОВАН ПАТЕНТ НА НАЦИОНАЛНОМ НИВОУ (М92=12) – (Прилог 11) 

60. Zorica Knežević-Jugović, Andrea Stefanović, Jelena Jovanović, Nataša Šekuljica, 

Dušan Mijin, Verica Đorđević, Nikola Milašinović, „Izolovanje sojinih proteina 

kombinovanom primenom mikrotalasnog pretretmana i enzimske ekstrakcije“, 

Patentna prijava P-2017/0539, Registarski broj 6330, Broj i datum rešenja o priznanju 

prava: 2020/7955, 22. jun 2020. godine. 

2.2.7.2. ОБЈАВЉЕН ПАТЕНТ НА НАЦИОНАЛНОМ НИВОУ (М94=7) – (Прилог 12) 

61. Dušan Mijin, Milica Svetozarević, Nataša Šekuljica, Zorica Knežević-Jugović, Ana 

Dajić, Marina Mihajlović, Mića Jovanović, „Novi postupak za biodegradaciju  

antrahinonskih boja u kontinualnom mikroreaktorskom sistemu peroksidazom 

izolovanom iz poljoprivrednog otpada“, Patentna prijava P-2020/1145, broj rešenja i 

datum objave: 2022/2373, 7. mart 2022. godine. 
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2.3. ПЕТ НАЈЗНАЧАЈНИЈИХ НАУЧНИХ ОСТВАРЕЊА КАНДИДАТКИЊЕ 

ПОСЛЕ ПРЕТХОДНОГ ИЗБОРА У ЗВАЊЕ 

2.3.1. ПОГЛАВЉЕ У КЊИЗИ М11 (М13) 

 Šekuljica, N. Ž., Prlainović, N. Ž., Knežević-Jugović, Z. D., Mijin, D. Ž. Removal of 

synthetic dyes from wastewaters using horseradish peroxidase. Horseradish 

peroxidase: Structure, Functions and Applications, 111, Nova Science Publishers, 

New York, (2019), pp. 112-168, ISBN: 978-1-53615-912-7. 

2.3.2. РАД У ИСТАКНУТОМ МЕЂУНАРОДНОМ ЧАСОПИСУ (М22) 

 Šekuljica, N. Ž., Jovanović, J. R., Jakovetić Tanasković, S. M., Ognjanović, N. D., 

Gazikalović, I. V., Knežević‐Jugović, Z. D., Mijin, D. Ž. (2020). Immobilization of 

horseradish peroxidase onto Purolite® A109 and its anthraquinone dye biodegradation 

and detoxification potential. Biotechnology Progress, 36(4), e2991. ISSN: 8756-7938, 

IF (2019) = 2,334; Botechnology & Applied Microbiology (87/156). 

https://doi.org/10.1002/btpr.2991 

2.3.3. НОВО ТЕХНИЧКО РЕШЕЊЕ ПРИМЕЊЕНО НА МЕЂУНАРОДНОМ НИВОУ 

(М81) 

 Nataša Šekuljica, Jelena Jovanović, Nevena Luković, Sonja Jakovetić Tanasković, 

Ivana Gazikalović, Andrea Stefanović, Zorica Knežević-Jugović, „Primena enzimskog 

procesa za unapređenje prinosa proteina i kvaliteta proteinskog brašna (Application of 

enzymatic process and sonication for protein meal improvement)“, 2020. 

2.3.4. РЕГИСТРОВАН ПАТЕНТ НА НАЦИОНАЛНОМ НИВОУ (М92) 

 Zorica Knežević-Jugović, Andrea Stefanović, Jelena Jovanović, Nataša Šekuljica, 

Dušan Mijin, Verica Đorđević, Nikola Milašinović, „Izolovanje sojinih proteina 

kombinovanom primenom mikrotalasnog pretretmana i enzimske ekstrakcije“, 

Patentna prijava P-2017/0539, Registarski broj 6330, Broj i datum rešenja o priznanju 

prava: 2020/7955, 22. jun 2020. godine. 

2.3.5. РАД У ВРХУНСКОМ МЕЂУНАРОДНОМ ЧАСОПИСУ (М21) 

 Svetozarević, M., Šekuljica, N., Knežević-Jugović, Z., Mijin, D. (2021). Agricultural 

waste as a source of peroxidase for wastewater treatment: Insight in kinetics and 

process parameters optimization for anthraquinone dye removal. Environmental 

Technology & Innovation, 21, 101289.  ISSN: 2352-1864, IF (2020) =  5,263; 

Environmental Sciences (64/274). https://doi.org/10.1016/j.eti.2020.101289 

2.4. АНАЛИЗА РАДОВА КОЈИ КАНДИДАТКИЊУ КВАЛИФИКУЈУ ЗА ИЗБОР У 

ЗВАЊЕ ВИШИ НАУЧНИ САРАДНИК 

 Од претходног избора у звање, др Наташа Шекуљица је коаутор једног поглавља 

у књизи категорије – М11, два рада категорије – М21а, три рада категорије – М21, 

четири рада категорије – М22, пет радова категорије – М23, једног рада категорије – 

М24, четири рада категорије – М51. Такође, др Наташа Шекуљица је учествовала на 

међународним скуповима са којих су произашла четири саопштења категорије – М33 и 

шест саопштења категорије – М34. Кандидаткиња је учествовала и на скуповима 

националног значаја и аутор је једног предавања по позиву категорије – М61. У листи 

https://doi.org/10.1002/btpr.2991
https://doi.org/10.1016/j.eti.2020.101289
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научних остварења кандидаткиње од претходног избора у звање се налази и једно 

техничко решење категорије – М81, један регистрован патент категорије – М92 и један 

објављен патент на националном нивоу категорије – М94. Поред наведеног, научно-

истраживачки рад кандидаткиње је представљен на међународној изложби „57. 

ОКТОБАРСКИ САЛОН“. 

У наведеним научним остварењима кандидаткиње су приказани резултати 

истраживања која обухватају неколико тема: 1) уклањање синтетичких боја и 

хербицида из отпадних вода и животне средине применом ензимских и хемијских 

технологија; 2) побољшање технолошко-функционалних својстава протеина биљног и 

животињског порекла применом ензимске хидролизе и ензимске хидролизе 

потпомогнуте термичким/ултразвучним и микроталасним предтретманом; 3) 

искоришћење пољопривредног отпада као полазне сировине за производњу ензима од 

индустријског значаја и производа са додатном вредношћу; 4) унапређење својстава 

хидролитичких ензима различитим техникама имобилизације за примену у процесима 

хидролизе протеина хране. 

Резултати истраживања на тему 1) уклањање синтетичких боја и хербицида из 

отпадних вода и животне средине применом ензимских и хемијских технологија, са 

посебним акцентом на примени ензимских технологија су приказани у радовима: 

2.2.1.1./28, 2.2.2.2./32, 2.2.2.2./33, 2.2.2.3./35 и 2.2.2.4./41. Наведене публикације 

обухватају приказ резултата истраживања која се односе на утицај важних процесних 

параметара као што су: време реакције, pH, концентрација ензима и концентрација 

супстрата, боје и водоник-пероксида, на ефикасност пероксидазе из рена и пероксидаза 

пореклом из различитог отпадног биљног материјала, у процесу разградње 

антрахинонске боје у шаржном реактору, чиме је потврђено да су поменути ензими 

специфични према ароматичним једињењима као што су антрахинонске боје. Поред 

шаржног реактора, пероксидазе из различитог отпадног биљног материјала су 

примењене и у микрореакторском систему. Предности микрореакторских система у 

процесима биоразградње антрахинонске боје пероксидазом из сојиних љуспица и 

љуске кромпира је приказано у раду 2.2.2.2./33. Поменуте оксидоредуктазе су 

примењене у потпуно аутоматизованом микрореакторском систему који чини PTFE 

(политетрафлуороетиленске) цеви дужине 6 m и пречника 0,5 mm. Испитивањем 

почетне кинетике прикупљени су детаљни подаци (максимална брзина реакције, 

Михаелисова константа за боју, Михаелисова константа за водоник-пероксид, 

константе инхибиције за боју и водоник-пероксид), о разградњи антрахинонске боје 

катализоване пероксидазом из сојиних љуспица, љуске кромпира, целог зрна соје и 

упоређени са кинетичким параметрима разградње исте антрахинонске боје 

катализоване пероксидазом из корена рена, на основу чега је утврђено да пероксидазе 

које припадају класи III – биљне пероксидазе, катализују оксидацију ароматичних 

супстрата по истом механизму, што је у сагласности са резултатима приказаним у 

доступној литератури. Следећи корак у развоју поступка биоразградње синтетичких 

боја пероксидазом из рена и из различитог отпадног биљног материјала је да се услови 

поступка који се показао ефикасним на лабораторијском нивоу, прилагоде процесу 

индустријских размера. Један од начина којим се ово може постићи је и увођење 

различитих техника имобилизације као што је имобилизација без примене носача, 

имобилизација применом снтетичких носача и имобилизација у микрореакторским 

системима, што је приказано у радовима 2.2.2.3./35 и 2.2.2.2./33, а што пружа широк 

спектар могућности примене у различитим конфигурацијама биореактора. У раду 

2.2.2.3./35  је по први пут размотрен поступак имобилизације пероксидазе из рена на 

синтетички носач Purolite® A109. Апликативни потенцијал микрореакторског система 

система је подигнут на виши ниво, развијањем имобилисаног микрореакторског 
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система коришћењем оксидованог пектина као умреживача, уместо глутаралдехида. 

Поред високе активност пероксидаза имобилисаних у микрореакторском систему, 

забележено је и да су овако имобилисане пероксидазе изузетно стабилне. LC-MS 

анализа је омогућила да се утврде производи биоразградње и да се претпостави 

механизам разградње боје поменутим пероксидазама. Додатно, забележен је и значајан 

пад хемијске потрошње кисеоника (ХПК) у узорцима након ензимског третмана. 

Коришћењем уобичајених тестова којим се испитује утицај токсичности отпадних вода 

на биљке, где се као модел користи Мунго пасуљ и акутне токсичности, где се као 

модел користе рачићи A.salina потврђен је поред уклањања обојености значајан пад 

токсичности. Наиме, пре третмана узорак воде обојен антрахинонском бојом се на 

основу EC50 вредности (EC50 ~ 49), класификује као токсичан, док се након третмана 

пероксидазом (EC50 ~ 80), узорак класификује као узорак ниске токсичности, што значи 

да се ензимски третман може увести као самосталан или као један од третмана у некој 

од фаза пречишћавања отпадних вода. Свеукупно, изводи се закључак да наведени 

резултати представљају значајан допринос области која се односи на развој система 

заснованих на „чистијим“ технологијама са великим могућностима за увећање процеса. 

Осим наведених и анализираних радова, резултати примене ензимских технологија у 

третману синтетичких боја присутних у отпадним водама су приказани и у 

саопштењима 2.2.3.1./46 и 2.2.5.1./58. 

Поред примене ензимских технологија, др Наташа Шекуљица је испитивала и 

примену одређених хемијских техника у уклањању синтетичких боја и хербицида из 

отпадних вода. Резултати ових истраживања су приказани у радовима 2.2.2.4./38 и 

2.2.2.4./39. У раду 2.2.2.4./38 се разматра могућност примене индиректне 

електрохемијске оксидације за уклањање синтетичке боје C.I. Acid Orange 3. Детаљно 

су испитани и анализирани параметри као што су: мешање, концентрација електролита, 

примењена струја и почетна концентрација боје. UV-vis спектроскопијом је потврђено 

да долази до смањења интензитета апсорпције пика на 374 nm и појаве новог пика на 

460 nm у току електролизе. Поред тога, забележено је да у току електролизе настају 

четири производа од којих су два моно- и два ди-хлорована интермедијара. У раду 

2.2.2.4./39 је разматрана могућност примене Фентон и Фентон-сличних процеса у 

деградацији никосулфурона. У поменутим реакцијама је испитан утицај почетних 

концентрација Fe2+ и Fe3+ јона, као и почетне концентрације водник-пероксида на 

ефикасност реакције, тачније на уклањање никосулфурона. Добијени резултати 

недвосмислено су показали да је Фентон реакција знатно бржа и ефикаснија од Фентон-

сличне реакције, док је фото-Фентон ракција много бржа и ефикаснија од Фентон 

реакције. Микроталасна Фентон и микроталасна Фентон-слична реакција су ефикасније 

од горе поменутих, класичних реакција. Резултати испитивања фитотоксичности и 

акутне токсичности указују на смањење токсичног ефекта производа разградње Acid 

Orange 3 боје и оксидације никосулфурона. 

Резултати истраживања на тему 2) побољшање технолошко-функционалних 

својстава протеина биљног и животињског порекла применом ензимске хидролизе и 

ензимске хидролизе потпомогнуте термичким/ултразвучним и микроталасним 

предтретманом др Наташе Шекуљице и сарадника су приказана у четири рада 

објављена у часописима категорије М20 и два рада објављена у врхунском часопису 

националног значаја (М51).  

Пшеница је најважнија биљна култура чије се зрно самлевено у облику брашна и 

гриза користи као главни састојак хлеба, тестенина и других пекарских производа и 

извор је енергије, протеина и дијететских влакана. Бројним истраживањима је 

потврђено да су протеини пшенице изузетно комплексни и да међу њима постоји 

велика узајамна повезаност и висок степен интеракције, што отежава њихову детаљну 
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карактеризацију. Исто тако је познато да пшенично брашно садржи протеински 

комплекс – глутен одговоран за реолошка и вискоеластична својства теста која су 

значајна за израду и карактеристике финалног производа. Иако је овај протеински 

комплекс одговоран за технолошко-функционална својства производа, врло често 

присуство овог комплекса у исхрани код појединих људи може да изазове извесне 

здравствене тегобе. Овакав проблем се решава тако што се глутен разграђује на 

пептиде краћих ланаца, да би се избегло уношење дужих ланаца, који су носиоци 

токсичних епитопа. Ензимска хидролиза протеинског комплекса – глутена као и 

ензимска хидролиза протеинског комплекса – глутена потпомогнута термичким и 

микроталасним предтретманом, су опште прихваћене техникe и област истраживања 

која се налази у узлазној фази. Управо је тема рада 2.2.2.4./40 хидролиза комерцијалног 

брашна (меко пшенично брашно произвођача „DANUBIUS“, Т-400), коришћењем 

протеазе пореклом из Bacillus licheniformis, познатије под називом алкалаза. Као 

најважнији закључак овог рада наводи се да је ензимским поступком могуће 

произвести хидролизате смањене алергености, али задржаних технолошко-

функционалних својстава. Овакви закључци су изведени на основу повећања степена 

хидролизе и на основу „сендвич“ ELISA теста који потврђује мањи садржај глутена у 

добијеним узорцима, 9,42 ± 1,50 ppm, што је значајно мање у поређењу са садржајем 

глутена у пшеничном брашну,  161,80 ± 2,00 ppm. Добијени узорци су окарактерисани 

као хидролизат пшеничног глутена унапређених антиоксидативних активности, пре 

свега метал-јон хелатне (80 %) и ABTS радикалске активности (60 %). Затим, SDS-

PAGE електрофорезом су потврђене разлике између хидролизата пшеничног брашна. У 

раду 2.2.4.1./57 је уочено да концентрација глутена, температура, pH и ензим-глутен 

(Е/S) однос, значајно утичу на излазне параметре система: растворљивост протеина, 

капацитет формирања пене и стабилност пене. Из добијенх резултата се изводи 

закључак да се хидролизат глутена високе растворљивости може добити под благим 

реакционим условима: 40 °C, pH 9,0 и E/S  однос 0,5 AU/gглутена. Капацитет формирања 

пене се за добијене узорке хидролизата креће у опсегу 24,2 – 80,3 %, док су на 

стабилност формиране пене највећи утицај имали параметри: pH и концентрација 

глутена. Испитивањем расподеле молекулских маса добијених након раздвајања 

хидролизата техником ултрафилтрације, добијен је податак да су хидролизати изузетно 

богати мањим полипептидима, што усмерава истраживања ка утврђивању њиховог 

биолошког профила. У закључку овог рада се наводи да је ензимском хидролизом 

могуће модификовати технолошко-функционални профил протеина пшенице, али и 

задржати нутритивни профил, што је веома значајно за примене у традиционалној 

индустрији хране, а представља и пут ка развоју и пласирању нових производа на 

тржиште. Утицај термичког предтретмана на хидролизу протеина биљног порекла – 

пшеничног глутена, је приказан у раду 2.2.2.3./34 док је у раду 2.2.2.2./31 приказан 

утицај микроталасног зрачења као предтретмана на пшенични глутен. Термички 

предтретман је изведен под следећим условима температуре и времена: 75 °C и 30 мин, 

док су остали процесни параметри били: pH 8, 60 °C, E/S 0,5 AU/gглутена. Оптимизација 

параметара микроталасног предтретмана је извршена у микроталасном реактору Anton 

Paar Monowave 300, варирањем снаге и температуре реакције. Снага микроталасног 

предтретмана је варирана у опсегу 200-800 W (константно мешање 600 о/мин), уз 

константну температуру, T=100 °C и време третмана 1 мин. Пшнични глутен је након 

термичког и микроталасног предтретмана, подвргнут дејству ендо-пептидазе, алкалазе 

из B. licheniformis. Након термичког предтретмана, праћена је хидролиза глутена 

алкалазом и у току реакције издвојена су три кључна тренутка у погледу степена 

хидролизе: 16; 22 и 30 % забележена након 10; 40 и 195 мин реакције хидролизе. Овако 

припремљени хидролизати су окарактерисани са аспекта способности емулговања и 
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формирања пене. Способност формирања пене је била нарочито изражена у 

хидролизату у коме је постигнут степен хидролизе 16 % и износи 77,3 %. Повећање 

степена хидролизе је утицало да добијени хидролизати поседују мању способност 

формирања пене. Тако је на пример, у хидролизату у коме је постигнут степен 

хидролизе 22 %, забележена способност формирања пене 61,5 %, док хидролизат у 

којем је забележен степен хидролизе 30 %, има још мању способност формирања пене, 

55,3 %. Повећање степена хидролизе је имало потпуно супротан утицај на 

растворљивост добијених хидролизата. Наиме, у хидролизату добијеном након 

термичког предтретмана забележена је да протеини имају изоелектричну тачку на pH 8, 

док је у хидролизату пшеничног глутена који није термички предтретиран, забележена 

изоелектрична тачка протеина, 6. Затим, повећање растворљивости протеина је 

забележено са порастом степена хидролизе у целокупном испитиваном опсегу pH. 

Повећање степена хидролизе је имало негативан утицај на капацитет везивања масти, 

али и позитиван утицај на капацитет везивања воде. Поред технолошко-функционалних 

својстава, добијени хидролизати су анализирани и са аспекта антиоксидативног 

капацитета. Са тим у вези, потврђено је да су хидролизати са већим степеном 

хидролизе носиоци снажног антиоксидативног потенцијала. Овај рад је јасна потврда 

да постоји снажна веза између степена хидролизе и антиоксидативног потенцијала 

хидролизата термички предтретираног глутена. Добијени резултати су доказ да се 

овако припремљени хидролизати могу користити као компоненте функционалне хране 

и производа за негу здравља, нарочито уколико се издвоје, пречисте и окарактеришу 

носиоци функционалних и антиоксидативних својстава. Утицај парцијалне ензимске 

хидролизе на емулгујући капацитет и метал-јон хелатну способност хидролизата 

глутена је такође тема саопштења 2.2.3.1./45. Микроталасни предтретман је допринео 

убрзању реакције хидролизе и у потпуности променио профил криве хидролизе. Наиме, 

измерене су привидне константе брзине 1,0 1/мин за хидролизат добијен без 

микроталасног предтретмана глутена и 3,68; 3,48; 4,64, 4,17 1/мин, за хидролизат 

добијен након дејства микроталасног предтретмана снаге: 200, 400, 600, 800 W на 

глутен, редом. Највећи утицај на садржај глутена има микроталасни предтретман 

изведен под следећим условима: 200 W и 100 °C (садржај глутена је смањен 2,5 пута), а 

додатно је повећао принос компонената у хидролизату које су носиоци 

антиоксидативних и функционалних својства. 

Ензимска хидролиза протеина соје је тема рада 2.2.4.1./56 и саопштења 

2.2.3.2./49 и 2.2.3.2./51. Поред тога, могућност примене добијених хидролизата 

протеина соје у пекарским производима и тестима је приказана у саопштењима 

2.2.3.2./48 и 2.2.3.2./50. Постоје бројни подаци који потврђују  да су протеини соје 

нутритивно најквалитетнији протеини биљног порекла првенствено захваљујући свом 

аминокиселинском саставу, где се пре свега мисли на садржај есенцијалних 

амнокиселина (метионина и лизина) и да укључивање ових протеина у исхрану има 

позитиван утицај на здравље, али је њихова примена ограничена управо због 

неодговарајућих технолошко-функционалних својстава и мале растворљивости у 

киселој средини. Зато је у новије време усмерен интерес истраживача ка примени 

ензимских технологија за модификовање недостатака које имају ови протеини. У 

наведеним радовима испитана је парцијална хидролиза протеина соје пореклом из 

комерцијалног протеинског концентрата, производа компаније Сојапротеин из Бечеја 

(TRADKON F200; гранулација: мин 90 % < од 0,075 mm; садржај протеина 68 %), 

коришћењем алкалазе пореклом из B. licheniformis. Парцијална, једностепена ензимска 

хидролиза је изведена у шаржном реактору са механичким мешањем варирањем 

почетне концентрације супстрата 2-8 % (w/w), (55 °C; pH 8,0; 0,13 U/gалкалазе) и 

варирањем E/S односа у опсегу 1-4 % (w/w), (55 °C; pH 8,0; 8 % (w/w), концентрација 



 

19 
 

супстрата). Добијени хидролизати су окарактерисани у погледу технолошко-

функционалних својстава и антиоксидативног капацитета, а на основу резултата су 

изведени одређени закључци. Наиме, врло је охрабрујући резултат да је 

контролисаном, једностепеном ензимском хидролизом са алкалазом могуће добити 

хидролизат протеина соје који је побољшаних технолошко-функционалних својстава и 

израженог антиоксидативног капацитета, па се овакав протеин соје може директно 

укључити у линије за производњу хране обогаћене функционалним додацима. Након 

испитивања утицаја почетне концентрације супстрата и E/S односа, усвојена је 

коцентрација супстрата 8 % (w/w) и E/S однос 1 % (w/w), као најпогоднији за добијање 

хидролизата протеина соје, алкалазом. Затим, у хидролизатима са различитим 

степенима хидролизе 12,85 % и 17,82 % забележен је пораст ABTS радикалске 

активности од 64,20 до 80,89 %, као и метал-јон хелирајуће способности од 95,42 до 

96,21 %, редом. На крају, показало се да се ензимском хидролизом постижу уочљиве 

промене у профилу растворљивости добијених хидролизата што се одражава на 

повећање капацитета везивања уља и смањење капацитета везивања воде добијених 

хидролизата.  

Рад 2.2.2.1./29  приказује резултате истраживања утицаја технологије ултразвука 

и врсте протеазе на функционална и физичко-хемијска својства хидролизата протеина 

беланцета. Прецизније, истраживања у овом раду су обухватила утврђивање утицаја 

ултразвучног предтретмана на хидролизу протеина беланцета коришћењем различитих 

протеаза, алкалазе и папаина, и на фукционална својства добијених хидролизата. 

Добијени резултати су непобитна потврда да технологија ултразвука (20 kHz; 2-15 мин) 

мења ток хидролизе протеина беланцета коришћењем алкалазе и папаина. Наиме, 

третирање протеина беланцета ултразвуком, (20 kHz; 15 мин) и накнадном хидролизом 

алкалазом забележен је пораст растворљивости од 54,4 % у поређењу са хидролизом 

протеина беланцета без ултразвучног предтретмана, истом протеазом. Додатно, 

забележени су пораст способности формирања пене и стабилности пене од 36,3 и 38,1 

%, као и пораст емулгујућег капацитета и стабилности емулзије од 173 % и 115 %, 

редом. Ултразвучни предтретман (20 kHz; 5 мин), протеина беланцета и накнадна 

хидролиза папаином су испољили мањи утицај на својства хидролизата него што је то 

био случај када је ултразвучни предтретман комбинован са хидролизом протеина 

беланцета алкалазом. Конкретније, ултразвучни предтретман и хидролиза папаином су 

допринели повећању способности формирања пене, стабилности пене, способности 

формирања емулзије и стабилности емулзије од 35,4; 38,5; 172,3 и 48,6 %, редом. 

Третман протеина беланцета ултразвуком ≥ 20 мин је имао негативан утицај на 

протеине беланцета и огледао се у смањењу садржаја сулфхидрилних група, 

денатурацији и агрегацији протеина, што је даље негативно утицало на ефикасност 

хидролизе. Овај рад је потврда да је ултразвучним предтретманом под контролисаним 

условима и пажљивим избором протеазе могуће добити хидролизате протеина 

беланцета унапређених својстава, што значајно повећава вероватноћу примене у 

прехрамбеним производима.  

Резултати истраживања која се односе на тему 3) искоришћење пољопривредног 

отпада као полазне сировине за производњу ензима од индустријског значаја и 

производа са додатном вредношћу су објављена у међународном часопису изузетних 

вредности (М21а) и врхунском часопису националног значаја (М51), као и 

саопштењима 2.2.3.1./44, 2.2.3.2./52 и 2.2.3.2./53. Циљ рада 2.2.2.1./30, био је 

испитивање и међусобно поређење неколико поступака екстракције: 1) екстракција 

растварачима потпомогнута технологијом ултразвука велике снаге; 2) екстракција 

растварачима потпомогнута микроталасима; 3) директна хидролиза киселинама; 4) 

директна хидролиза алкалијама; 5) двостепена екстракција која се састоји од 
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ултразвучне/микроталасне екстракције растварачима након чега следи  

киселинска/алкална хидролиза, са циљем добијања фенолних киселина из жуте соје, 

сорте Лаура, у што већем приносу. Добијени екстракти су детаљно анализирани у 

погледу садржаја укупних фенола, антиоксидативног потенцијала мереног кроз 

способност неутралисања DPPH• радикала као и појединачног садржаја одређених 

фенолних киселина пре свега галне, циметне, p- кумарне, кафене, хлорогене и ферулне. 

Резултати указују на то да је за добијање екстракта са већим садржајем укупних фенола 

погодније користити ацетон од метанола, али и да је мешавина метанола и киселине 

била погодна за екстракцију фенолних једињења. Да би се додатно побољшала 

екстракција, уведен је ултразвучни третман (фреквенција = 20 kHz; амплитуда 15 и 30 

%), док је време варирано у распону од 2 до 15 мин, као и микроталасни третман где су 

варирани следећи процесни параметри: температура у распону од 55 до 85 °C, снага 

микроталаса у распону 25 до 100 W и време екстракције је варирано у распону од 2 до 

10 мин. Поређењем добијених резултата изводи се закључак да за екстракцију 

фенолних киселина из жуте соје, сорте Лаура, посебно погодује микроталасни третман. 

Томе сведочи и податак да je у добијеном екстракту измерен садржај фенолних 

киселина пре свега кафене 65,52 μg/g с.м. и 581,84 μg/g с.м. p-кумарне киселине. Поред 

позитивног утицаја микроталасног третмана, потврђено је да и ултразвучни третман 

значајно доприноси повећаном садржају укупних фенола, али и повећаној 

антиоксидативној активности екстракта жуте соје. Садржај укупних фенола у 

екстрактима варира у распону од 12,48 до 18,77 mg GAE/g с.м., док антиоксидативна 

активност варира у распону од 244,58 до 345,21 μmol TROLOX/g с.м. На основу 

наведених резултата, може се извести закључак да технологија ултразвука и 

микроталаса погодује за издвајање фенолних једињења из биљног материјала. 

Саопштења 2.2.3.1./44, 2.2.3.2./52 и 2.2.3.2./53, садрже резултате који се односе на 

утврђивање оптималних услова производње индустријски значајних ензима, техником 

гајења на чврстој подлози, као и издвајања једињења носиоца биолошке активности. У 

раду 2.2.4.1./55, размотрена је могућност примене технологије микроталаса са циљем 

изоловања полифенолних једињења из споредних производа индустрије прераде соје, 

сојине сачме, јабучног тропа, мешавине сојине сачме и јабучног тропа и пшеничних 

мекиња. Варирањем односа чврсто/течно, времена екстракције и снаге микроталаса 

забележена је промена садржајa полифенола у екстракту сојине сачме 2,46-3,87 mg 

GAE/g с.м. Као најпогоднији услови за екстракцију полифенолних једињења усвојен је 

однос чврсто/течно = 15 ml/g, време екстракције = 70 s и снага микроталаса = 300 W.  

Под наведеним условима остварен је принос полифенолних једињења 3,87; 2,25; 2,55 и 

1,82 mg GAE/g с.м. у екстракту сојине сачме, јабучног тропа, мешавине сојине сачме и 

јабучног тропа и пшеничних мекиња, редом. Резултати истраживања на тему 3) су и 

радови 2.2.2.4./42, 2.2.2.3./36 и 2.2.4.1./54. Примена ензима у различитим гранама 

индустрије у данашње време није непознаница, међутим свакодневно се трага за новим 

продуцентима, микроорганизмима и техникама производње. У складу са тим, 

истраживања су ишла у смеру ферментације на чврстој подлози коришћењем Bacillus 

subtilis соја, за који постоје подаци да је добар продуцент неколико индустријски 

значајних хидролитичких ензима. Могућност екстракције произведених хидролитичких 

ензима испитана је са аспекта примене 1) конвенционалне и 2) ултразвучно 

потпомогнуте екстракција ензима: α-амилазе, протеазе и целулазе. У случају 

конвенционалне технике екстракције разматрани су параметри: однос чврсто/течно 

(1:20-5:20), pH (7-9), мешање (50-550 о/мин) и време екстракције (15-45 мин), а план 

истраживања је направљен помоћу Box-Behnken експерименталног дизајна 

коришћењем методе одзивних површина да би се испитала екстракција ензима из 

проферментисане сојине сачме. Екстракција ензима потпомогнута ултразвуком 
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изведена је у суспензији проферментисане сојине сачме припремљеној у пуферима 

различите pH (7-9) која је затим третирана 15 мин, ултразвуком фреквенције 20 kHz и 

амплитуде 10 %, уз константно хлађење. Добијени резултати указују да је за 

екстракцију целулаза (≥ 7,5 IU) из проферментисане сојине сачме погоднији 

конвенционални третман. Ултразвучно потпомогнута екстракција је бољи избор када је 

у питању издвајање протеаза (330 IU) и α-амилазе (825 IU), коју је могуће извести за 

знатно краће време екстракције и што је још важније на овај начин се добија 

концентрованији производ, па се кораци додатног пречишћавања производа смањују 

или у потпуности изостављају. Производња ензима који имају потенцијал за примену у 

третману протеинског комплекса глутена је тема рада 2.2.4.1./54. Са тим у вези, 

тестиран је сој B.subtilis TMF – 1 који се показао као добар продуцент неколико 

хидролитичких ензима. Добијени резултати указују да изабрани бактеријски сој 

продукује циљану протеазу у благо киселој до неутралној средини. Такође, производња 

циљане протеазе је постигнута чак при малим концентрацијама глутена (1 g/L). Рад 

2.2.2.3./36 предлаже решење за уклањање антинутритивних фактора из пшеничних 

мекиња које се састоји у ферментацији пшеничних мекиња Bacillus sp. TMF – 2 сојем, 

процесу где се истовремено производи неколико индустријски значајних ензима и 

побољшава нутритивна вредност овог споредног производа. Bacillus sp. TMF – 2 сој је 

природни изолат који је идентификован и заведен у колекцији микроорганизама 

катедре за Биохемијско инжењерство и биотехнологију, Технолошко-металуршког 

факултета. Bacillus sp. TMF – 2 сој је секвенционисан и идентификован, а његова 16S 

rDNA секвенца је депонована у банци гена под бројем No. OK091614.1 (NCBI 

Genbank). Додатак новог соја као што је Bacillus sp. TMF – 2 доприноси обогаћивању 

колекције микроорганизама који имају „GRAS статус“ (на енгл. generalu recognized as 

safe). Праћена је кинетика производње циљаних ензима и у екстракту издвојеном након 

седам дана ферментације забележена је максимална активност амилаза (107 IU/g) и 

протеаза (103 IU/g). Посебно значајан податак је да су након седам дана ферментације 

добијене пшеничне мекиње које се могу окарактерисати као „gluten free“ јер је мерењем 

садржаја глутена у пшеничним мекињама након ферментације забележено смањење 

садржаја глутена од 99 % у поређењу са пшеничним мекињама које нису подвргнуте 

ферментацији. Поред амилаза и протеаза, забележено је и присуство мананаза, целулаза 

и пектиназа у проферментисаним пшеничним мекињама. Производња свих наведених 

хидролитичких ензима је у снажној корелацији са садржајем укупних фенолних 

једињења који је даље директно повезан са антиоксидативним потенцијалом 

потврђеним DPPH и ABTS тестовима. Забележено је смањење садржаја фитинске 

киселине у пшеничним мекињама након ферментације ~ 34 %, док је садржај 

неорганског фосфора порастао од 5,0 до 15,5 mg/g.  

Резултати истраживања на тему 4) унапређење својстава хидролитичких ензима 

различитим техникама имобилизације за примену у процесима хидролизе протеина 

хране су објављени у раду 2.2.2.3./37. Истраживања у овом раду су постављена на 

темељу резултата који се односе на ензимску хидролизу протеина биљног и 

животињског порекла, а који су потврђени резултатима објављеним у радовима 

2.2.2.1./29 и 2.2.4.1./56. Тачније, након успешне ензимске хидролизе протеина биљног и 

животињског порекла, неопходно је размотрити и увести извесне кораке за повећање 

стабилности ензима, са циљем повећања ефикасности и  економске оправданости 

поступка. Са тим у вези, у овом раду је испитана могућност имобилизације алкалазе из 

B.licheniformis која је затим примењена у процесу контролисане ензимске хидролизе 

протеина соје и беланцета. У овом раду су размотрена два иновативна начина припреме 

носача за имобилизацију алкалазе, алгинатних честица. Наиме, алгинатне честице су 

припремљене електростатичком екструзијом и ултразвучном атомизацијом, а затим су 
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карбоксилне групе носача модификоване коришћењем 1-етил-(3-диметил-

аминопропил)-карбодиимида и искоришћене за ковалентну имобилизацију са амино 

групама алкалазе. Да би се пронашли оптимални услови за имобилизацију алкалазе 

испитани су следећи параметри: концентрација ензима, pH и моларност пуфера, однос 

масе карбодиимида и носача, време третмана носача карбодиимидом и време 

имобилизације. Након извођења експеримената и анализирања добијених резултата 

установљено је да су оптимални услови имобилизације алакалазе: време активације 

носача карбодиимидом је 30 мин, однос масе карбодиимида и носача је 10 mg/0,5 g, 

оптимална концентрација алкалазе је 5,32 IU. Под наведеним условима, имобилизација 

је изведена у 50 mM Tris-HCl пуферу, 50 mM у трajању од 20 h. Честице добијене из 0,4 

% (w/v) раствора алгината ултразвучном атомизацијом су потом искоришћене за 

имобилизацију алкалазе под утврђеним оптималним условима, при чему је забележено 

везивање 671,6 ± 4 mg/g алкалазе, односно имобилисана алкалаза је носила 2716,1 IU/g 

активности. Са друге стране, честице добијене из 2 % (w/v) раствора алгината су 

добијене електростатичком екструзијом, а потом су искоришћене за имобилизацију 

алкалазе под утврђеним оптималним условима, при чему је имобилисано 592,3 ± 6,7 

mg/g алкалазе, односно забележена је активност имобилисане алкалазе 2600,8 IU/g. 

Алкалаза имобилисана на алгинатне честице добијене ултразвучном атомизацијом у 

поређењу са алкалaзом имобилисаном на алгинатне честице електростатичком 

екструзијом је показала боље перформансе у реакцији хидролизе протеина соје и 

беланцета. Овако добијен биокатализатор је било могуће применити у седам 

узастопних циклуса хидролизе протеина соје уз незнатан пад активности. Евидентно је 

да постоји велики потенцијал да се на алгинатне честице добијене новом техником 

ултразвучне атомизације могу применити различите технике имобилизације.  

Поред наведених радова, др Наташа Шекуљица је коаутор на раду 2.2.2.5./43. У 

овом раду су приказани резултати који се односе на могућност синтезе деривата 2-

пиридона катализоване аминокиселинама. У оквиру рада је приказана синтеза 4,6-

диметил-3-цијано-2-пиридона катализована аминокиселинама. Синтеза 4,6-диметил-3-

цијано-2-пиридона је остварена коришћењем глицина као најједноставније киселине 

(0,2 mmol/ml). Такође, утврђено је да је оптимална концентрација цијаноацетамида 3,0 

mmol/ml (молски однос цијaноацетамид:ацетилацетон је 3:1) и реакционо време 24 h. 

Користећи оптималне реакционе услове, испитан је утицај 17 аминокиселина: глицин 

(Gly), аланин (Ala), валин (Val), леуцин (Leu), изолеуцин (Ile), серин (Ser), тирозин 

(Thr), фенилаланин (Phe), цистеин (Cys), метионин (Met), аспарагин (Asn), глутамин 

(Gln), аргинин (Arg), лизин (Lys), хистидин (His), пролин (Pro) и хидроксипролин 

(Hyp), на принос пиридона. Резултати су показали да се највећи принос остварује са 

аргинином (скоро 90 %) и хистидинм (око 85 %), док је са већином осталих 

аминокиселина остварен принос био у распону 50-60 %. 

 

2.5. ЦИТИРАНОСТ НАУЧНИХ РАДОВА (без аутоцитата) према бази SCOPUS (на 

дан 27. фебруар 2022. године) 

Према бази Scopus (на дан 27. фебруар 2022. године), радови др Наташе 

Шекуљицe наведени су 367 пута укључујући аутоцитате (h-индекс : 11), односно 312 
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синтетичким бојама у различитим конфигурацијама биореактора. Процеси су у 

потпуности окарактерисани са аспекта оптималних параметара уклањања одабране 

групе синтетичких боја, кинетичког профила процеса, производа биоразградње и 

њиховог утицаја на животну средину у погледу токсичности. Такође, запажен је 

допринос резултата истраживања др Наташе Шекуљице области примене ензимских 

технологија за модификације протеина биљног и животињског порекла. На овај начин 

развијени су потпуно контролисани поступци за добијање протеина побољшаних 

технолошко-функционалних својстава и биолошке активности, који имају велики 

потенцијал примене као компоненте функционалне хране, од којих су неки заштићени 

патентом, а неки су добили и практичну потврду кроз техничка решења. Развој 

поступака за искоришћење отпадних токова индустрије су посебна област у којој је 

кандидаткиња својим истраживањима дала значајан допринос у смислу искоришћења 

пољопривредног отпада за производњу индустријски значајних ензима, а затим и за 

добијање производа са додатном вредношћу. Истраживања у наведеним темама 

верификована су радовима у часописима националног и међународног значаја, као и 

саопштењима националног и међународног значаја. 

У листи научних остварења кандидаткиње пре избора у звање научни сарадник 

налази се један рад објављен у међународном часопису изузетних вредности 

(категорија – М21а), три рада објављена у врхунским међународним часописима 

(категорија – М21), четири рада објављена у истакнутим међународним часописима 

(категорија – М22), два рада објављена у међународним часописима (категорија – М23), 

један рад објављен у међународном часопису националног значаја (категорија – М24), 

један рад објављен у часопису националног значаја (категорија – М52). Кандидаткиња 

је учествовала на научним скуповима националног и међународног карактера одакле је 

произашло пет саопштења са међународних скупова штампана у целини (категорија – 

М33), пет саопштења са међународних скупова штампана у изводу (категорија – М34), 

једно саопштење са националног скупа штампано у целини (категорија – М63) и три 

саопштења са националног скупа штампана у изводу (категорија – М64). Научна 

остварења кандидаткиње пре избора у звање научни сарадник, изражена преко М 

коефицијента, износе укупно 79,10 бодова. У овом периоду (пре избора у звање научни 

сарадник), укупан импакт фактор публикованих радова износи 20,72. Од наведених 

радова, највећу цитираност, 60 хетероцитата, према подацима доступним у бази Scopus 

има рад 2.1.1.3./8, који је објављен у међународном часопису (М22) Journal of 

Photochemistry and Photobiology A: Chemistry, IF (2017) = 2,891. У наведеном раду 

кандидаткиња је дала посебан допринос у планирању, реализацији, презентацији и 

тумачењу добијених резултата који се односе на испитивање токсичности раствора 

након фотокаталитичке разградње никосулфурона. 

У листи научних остварења кандидаткиње после избора у звање научни сарадник 

налази налазе се једно поглавље у књизи М11, два рада објављена у међународним 

часописима изузетних вредности (категорија – М21а), три рада објављена у врхунским 

међународним часописима (категорија – М21), четири рада објављена у истакнутим 

међународним часописима (категорија – М22), пет радова објављених у међународним 

часописима (категорија – М23), један рад објављен у међународном часопису 

националног значаја (категорија – М24), четири рада објављена у врхунском часопису 

националног значаја (категорија – М51). Поред радова, кандидаткиња је узимала 

учешће на националним и међународним скуповима одакле су проистекла четири 

саопштења са међународних скупова штампана у целини (категорија – М33), шест 

саопштења са међународних скупова штампана у изводу (категорија – М34), једно 

предавање по позиву са скупа националног значаја штампано у целини (категорија – 
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М61). Број бодова које је кандидаткиња остварила након избора у претходно звање, 

изражен преко М коефицијента износи 127,06. Укупан импакт фактор радова 

публикованих после избора у звање научни сарадник износи 40,68. Од наведених 

радова кандидаткиње, који су објављени после избора у звање научни сарадник, највећу 

цитираност, 24 хетероцитата има рад 2.2.2.1./30, објављен у међународном часопису 

изузетних вредности (М21а), Industrial Crops & Products, IF (2018) = 4,191. Допринос 

кандидаткиње у овом раду је у оптимизацији процесних услова за изоловање фенолних 

киселина из жуте соје, сорте Лаура, применом микроталаса и технологије ултразвука, у 

што већем приносу, а затим испитивања биолошке активности добијених изолата. 

Практичан значај истраживања и постигнутих резултата кандидаткиње 

потврђује и 1 ново техничко решење примењено на међународном нивоу (категорија – 

М81), 1 регистрован патент на националном нивоу (категорија – М92) и 1 објављен 

патент на националном нивоу (категорија – М94). Техничко решење, 2.2.6.1./59 је 

резултат истраживања које се односи на примену технологије ултразвука високе снаге 

са циљем побољшања својстава протеина животињског порекла. Регистрован патент на 

националном нивоу, 2.2.7.1./60 је резултат истраживања на тему примене 

микроталасног зрачења за екстракцију протеина из соје, прецизније добијање 

протеинског изолата унапређених технолошко-функционалних својстава. Објављен 

патент на националном нивоу, 2.2.7.2./61 је резултат истраживања у области 

искоришћења пољопривредног отпада за добијање ензима који су нашли примену у 

новим микрореакторским системима за уклањање синтетичих боја.  

Свеобухватно, кандидаткиња је у досадашњем научно-истраживачком раду на 

основу М коефицијента остварила 206,16 бодова, док је укупан збир импакт фактора 

61,40. Према бази Scopus (на дан 27. фебруар 2022. године), радови др Наташе 

Шекуљице наведени су 367 пута укључујући аутоцитате (h-индекс : 11), односно 312 

пута без аутоцитата (h-индекс : 9). 

3.2. Утицајност, цитираност и параметри квалитета часописа 

Др Наташа Шекуљица је у свом досадашњем научно-истраживачком раду 

публиковала 61 библиографску јединицу и то: 1 докторску дисертацију, 1 поглавље у 

књизи међународног значаја, 24 рада у часописима међународног значаја, 7 радова у 

часописима националног значаја, 25 саопштења на међународним и националним 

скуповима, 1 ново техничко решење примењено на међународном нивоу, 1 регистрован 

патент на националном нивоу и 1 објављен патент на националном нивоу. Подаци о 

цитираности публикованих радова кандидаткиње на основу базе Scopus и на дан 27. 

фебруар 2022. године су: 367 пута укључујући аутоцитате (h–индекс : 11), односно 312 

пута без аутоцитата (h–индекс : 9). 

У периоду пре избора у звање научни сарадник, др Наташа Шекуљица је 

објавила један рад у међународном часопису са IF > 5; два рада у међународном 

часопису са IF > 2; пет радова у часописима међународног значаја са IF > 1 и три рада у 

часописима са IF < 1. Рад 2.1.1.3./8 који је објављен у међународном часопису Journal 

of Photochemistry and Photobiology A: Chemistry, IF (2017) = 2,891 има 60 хетероцитата 

на основу података доступних у бази Scopus.  

У периоду после избора у звање научни сарадник, др Наташа Шекуљица је 

објавила два рада у међународном часопису са IF > 5; три рада у часописима са IF > 4; 

један рад у часопису са IF > 3; три рада у часописима са IF > 2; два рада у часописима 
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са IF > 1 и седам радова у часописима са IF < 1. Од наведних радова, највећи број 

хетероцитата, 24 има рад 2.2.2.1./30 који је објављен у међународном часопису 

изузетних вредности Industrial Crops & Products, IF (2018) = 4,191. 

Радови др Наташе Шекуљица су објављени у међународним часописима 

изузетних вредности М21а и то: Bioresource Technology, (IF (2017) = 5,807; 

Biotechnology & Applied Microbiology (13/161)), Industrial Crops and Products (IF (2018) 

= 4,191; Agricultural Engineering (2/13) и Poultry Science (IF (2017) = 2,216; Agriculture, 

Dairy & Animal Sciences (5/60)). 

Врхунски међународни часописи категорије М21 у којима су објављени радови 

кандидаткиње су: Environmental Technology & Innovation (IF (2020) =  5,263; 

Environmental Sciences (64/274)), Foods (IF (2020) =  4,350; Food Science & Technology 

(37/144)), Journal of Energy Chemistry (IF (2016) = 2,594; Chemistry, Applied (19/72)),  

The Scientific World Journal, (IF (2014)=1,563), и CLEAN–Soil, Air, Water (IF (2016) = 

1,473; Environmental Sciences (152/229)). 

Истакнути међународни часописи категорије М22 у којима су објављени радови 

кандидаткиње су: Catalysts (IF (2020) = 4,146; Chemistry, Physical (67/162)), Journal of 

Cereal Science (IF (2020) = 3,616; Food Science & Technology (48/144)), Journal of 

Photochemistry and Photobiology A: Chemistry (IF (2017) = 2,891; Chemistry, Physical 

(65/147)), Biotechnology Progress (IF (2019) = 2,334; Biotechnology & Applied 

Microbiology (87/156)), Bioprocess and Biosystems engineering (IF (2016) = 1,870; 

Biotechnology & Applied Microbiology (89/160)), Journal of Food Science (IF (2016) = 

1,815; Food Science & Technology (52/130)), European Food Research and Technology (IF 

(2014) = 1,559; Food Science & Technology (53/122)) и Journal of Food Processing and 

Preservation (IF (2017) = 1,510; Food Science & Technology (77/133)). 

Mеђународни часописи категорије М23 у којима су објављени радови 

кандидаткиње су: Journal of Food Processing and Preservation (IF (2020) = 2,190; Food 

Science & Technology (90/144)), Biotechnology and Applied Biochemistry (IF (2019) = 

1,638; Biotechnology & Applied Microbiology (125/156)), Chemical Papers (IF (2017) = 

0,963; Chemistry, Multidisciplinary (131/171)), Chemical Industry and Chemical 

Engineering Quarterly (IF(2017) = 0,944;  Chemistry, Engineering (124/143)), Macedonian 

Journal of Chemistry and Chemical Engineering (IF (2019) = 0,829) и  Hemijska industrija 

(IF (2016) = 0,459; Engineering, Chemical (125/135)). 

Међународни часопис националног значаја М24 у којeм је објављен рад 

кандидаткиње је: Zaštita materijala (IF (2014) = 0,688). 

Врхунски часопис националног значаја M51 и часопис националног значаја М52 

у којима су објављени радови кандидаткиње су: Journal of Hygienic Engineering and 

Design (IF = (2020) = 0,354; Food Science (261/310)) и Advanced Technologies. 

Радови кандидаткиње су цитирани у међународним часописима са SCI листе из 

различитих области: Agricultural and Biological Sciences (21, 9 %), Chemical Engineering 

(18,8 %), Chemistry (15,6 %), Biochemistry, Genetics and Molecular Biology (10,9 %), 

Engineering (10,9 %), Environmental Science (7,8 %), Energy (3,1 %), Immunology and 

Microbiology (3,1 %), Health Professions (1,6 %), Materials Science (1,6 %) и Other (4,7 

%). 
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Према бази Scopus на дан 27. фебруар 2022. године, радови кандидаткиње су 

цитирани: 367 пута укључујући аутоцитате (h–индекс : 11), односно 312 пута без 

аутоцитата (h–индекс : 9). Цитираност радова је приказана у Табели 1. 

 

Табела 1. Цитираност радова према бази Scopus на дан 27. фебруар 2022. године, без 

аутоцитата. 

Рад Категорија Година публиковања 
Цитираност без  

аутоцитата 

2.1.1.3./8 М22 2017 60 

2.1.1.2./2 М21 2015 41 

2.1.1.1./1 М21а 2017 40 

2.1.1.3./6 М22 2014 37 

2.2.2.1./30 М21а 2018 24 

2.1.1.3./5 М22 2016 21 

2.1.1.3./7 М22 2016 15 

2.2.2.1./29 М21а 2018 14 

2.2.2.3./34 М22 2019 9 

2.2.2.3./35 М22 2020 9 

2.1.1.2./4 М21 2016 8 

2.1.1.4/9 М23 2016 8 

2.1.1.4./10 М23 2016 6 

2.2.2.2./32 М21 2021 5 

2.2.2.4./42 М23 2019 5 

2.2.2.3./36 М22 2021 4 

2.2.2.4./39 М23 2018 2 

2.1.1.2./3 М21 2016 1 

2.2.2.2./31 М21 2021 1 

2.2.2.4./38 М23 2017 1 

2.2.4.1./56 М51 2019 1 

Укупно  312 

 

Наведени радови кандидаткиње су цитирани у радовима објављеним у 

међународним часописима изузетних вредности – М21а и то: Chemical Society Reviews, 

IF (2018) =  40,443; Applied Catalysis B: Environmental, IF (2020) =  19,503; Chemical 

Engineering Journal, IF (2020) =  13,273; Comprehensive Reviews in Food Science and Food 

Safety, IF (2020) =  12,811; Trends in Food Science and Technology, IF (2020) =  12,563; 

Critical Reviews in Environmental Science and Technology, IF (2020) =  12,561; Journal of 

Hazardous Materials, IF (2020) =  10,588; Bioresource Technology, IF (2020) =  9,642; 

Environmental Science and Technology, IF (2020) =  9,028; Environmental Pollution, IF 
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(2020) =  8,071; Journal of Materials Chemistry: A, IF (2016) =  8,867; Science of the Total 

Environment, IF (2020) =  7,963; Environment International, IF (2019) =  7,577; Food 

Chemistry, IF (2020) =  7,514; Ultrasonics Sonochemistry, IF (2020) =  7,491; Journal of 

Cleaner Production, IF (2019) =  7,246; Food Hydrocolloids, IF (2019) =  7,053; Water 

Research, IF (2017) =  7,051; Environmental Research, IF (2020) =  6,498; Food Reviews 

International, IF (2020) =  6,478; Current Pollution Reports, IF (2020) =  6,373; 

Antioxidants, IF (2020) =  6,313; Journal of Agricultural and Food Chemistry, IF (2020) =  

5,279; Food Research International, IF (2019) =  4,972; Journal of the Science of Food and 

Agriculture, IF (2016) =  2,463. 

Врхунски међународни часописи категорије – М21 у којима су цитирани радови 

кандидаткиње су: Environmental Science and Technology, IF (2020) =  9,028; Advances in 

Colloid and Interface Science, IF (2018) =  8,243; Journal of Colloid and Interface Science, 

IF (2020) = 8,128; Separation and Purification Technology, IF (2020) =  7,312; 

Chemosphere, IF (2020) =  7,086; Chinese Chemical Letters, IF (2020) =  6,779; Applied 

Surface Science, IF (2020) =  6,707; Environmental Research, IF (2020) =  6,498; Journal of 

Environmental Chemical Engineering, IF (2020) =  5,909; Journal of the Taiwan Institute of 

Chemical Engineers, IF (2020) =  5,876; International Journal of Hydrogen Energy, IF 

(2020) =  5,816; Catalysis Science and Technology, IF (2019) =  5,721; Journal of 

Environmental Management, IF (2019) =  5,647; Frontiers in Microbiology, IF (2020) =  

5,640; Journal of Environmental Sciences (China), IF (2020) =  5,565; Food Control, IF 

(2020) =  5,548; Microporous and Mesoporous Materials, IF (2020) =  5,455; Journal of 

Food Engineering, IF (2020) =  5,354; Colloids and Surfaces B: Biointerfaces, IF (2020) =  

5,268; Environmental Technology and Innovation, IF (2020) =  5,263; Environmental 

Reviews, IF (2020) =  5,227; International Journal of Biological Macromolecules, IF (2019) =  

5,162; Biomass Conversion and Biorefinery, IF (2020) =  4,987; Reviews in Environmental 

Science and Biotechnology, IF (2019) =  4,957; LWT, IF (2020) =  4,952; Applied 

Microbiology and Biotechnology, IF (2020) =  4,813; Food and Bioproducts Processing, IF 

(2020) =  4,481; Scientific Reports, IF (2020) =  4,380; Foods, IF (2020) =  4,350; Industrial 

Crops and Products, IF (2019) =  4,244; Food Bioscience, IF (2020) =  4,240; Membranes, IF 

(2020) =  4,106; Plants, IF (2020) =  3,935; Materials Science in Semiconductor Processing, 

IF (2020) =  3,927; Applied Clay Science, IF (2018) =  3,890; Nutrients, IF (2015) =  3,759; 

Process Biochemistry, IF (2020) =  3,757; Journal of Water Process Engineering, IF (2018) =  

3,688; Sensors, IF (2020) =  3,576; Biomass and Bioenergy, IF (2019) =  3,551; Journal of 

Applied Research on Medicinal and Aromatic Plants, IF (2020) =  3,400; Poultry Science, IF 

(2019) =  2,659; Agronomy, IF (2019) =  2,603.  

Истакнути међународни часописи категорије – М22 у којима су цитирани 

радови кандидаткиње су: Molecules, IF (2020) =  4,412; International Biodeterioration and 

Biodegradation, IF (2020) =  4,320; Journal of Photochemistry and Photobiology A: 

Chemistry, IF (2020) =  4,291; Environmental Science and Pollution Research, IF (2020) =  

4,223; Catalysts, IF (2020) =  4,196; Materials Science and Engineering: B, IF (2020) = 

4,051; Industrial and Engineering Chemistry Research, IF (2020) =  3,764; Chemical 

Engineering Research and Design, IF (2020) =  3,739; International Journal of Food Science 

and Technology, IF (2020) =  3,713; Waste and Biomass Valorization, IF (2020) =  3,703; 

Applied Sciences, IF (2020) =  2,679; Journal of Cereal Science, IF (2020) =  3,616; New 

Journal of Chemistry, IF (2020) =  3,591; Journal of Inorganic and Organometallic Polymers 

and Materials, IF (2020) =  3,543; Biochemical Engineering Journal, IF (2019) =  3,475; 

Food Analytical Methods, IF (2020) =  3,366; RSC Advances, IF (2020) =  3,361; AMB 

Express, IF (2020) =  3,298; World Journal of Microbiology and Biotechnology, IF (2020) =  

3,312; Bioengineered, IF (2020) =  3,269; Sustainability, IF (2020) =  3,251; Bioprocess and 

Biosystems Engineering, IF (2020) =  3,210; Journal of Chemical Technology and 

https://ezproxy.nb.rs:2071/sourceid/21100332402?origin=resultslist
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Biotechnology, IF (2020) =  3,174; Journal of Food Science, IF (2020) =  3,167; 

CrystEngComm, IF (2019) =  3,117; International Dairy Journal, IF (2020) =  3,032; Applied 

Biochemistry and Biotechnology, IF (2020) =  2,926; Topics in Catalysis, IF (2020) =  2,910; 

Journal of Bioscience and Bioengineering, IF (2020) =  2,894; Food Science and Nutrition, IF 

(2020) =  2,863; Natural Product Research, IF (2020) =  2,862; International Journal of 

Environmental Analytical Chemistry, IF (2020) =  2,826; Environmental Science and 

Pollution Research, IF (2017) =  2,800; Journal of Food Biochemistry, IF (2020) =  2,720; 

Journal of Food Science and Technology, IF (2020) =  2,701; International Journal of 

Gastronomy and Food Science, IF (2020) =  2,537; Journal of Chemistry, IF (2020) =  2,506; 

Journal of Materials Science: Materials in Electronics, IF (2020) =  2,478; Journal of Food 

Process Engineering, IF (2020) =  2,356; International Journal of Phytoremediation, IF 

(2018) =  2,237; Italian Journal of Animal Science, IF (2020) =  2,217; Environmental 

Monitoring and Assessment, IF (2016) =  1,687; Journal of Animal and Feed Sciences, IF 

(2020) =  1,525; International Journal of Dairy Technology, IF (2018) =  1,522. 

Mеђународни часописи категорије – М23 у којима су цитирани радови 

кандидаткиње су: Clean Technologies and Environmental Policy, IF (2019) =  2,429; 3 

Biotech, IF (2020) =  2,406; Journal of Basic Microbiology, IF (2020) =  2,281; CYTA - 

Journal of Food, IF (2020) =  2,255; Journal of Food Processing and Preservation, IF (2020) 

=  2,190; Biocatalysis and Biotransformation, IF (2020) =  2,181; Preparative Biochemistry 

and Biotechnology, IF (2020) =  2,162; ChemistrySelect, IF (2020) =  2,109; Canadian 

Journal of Chemical Engineering, IF (2020) =  2,007; Journal of Water Reuse and 

Desalination, IF (2019) =  2,000; Crystal Research and Technology, IF (2020) =  1,639; 

Water Science and Technology, IF (2018) =  1,624; Biotechnology and Applied Biochemistry, 

IF (2018) =  1,559; Chemical Engineering Communications, IF (2018) =  1,431; Polish 

Journal of Environmental Studies, IF (2019) =  1,383; Acta Chimica Slovenica, IF (2019) =  

1,263; Turkish Journal of Chemistry, IF (2020) =  1,239; Desalination and Water Treatment, 

IF (2018) =  1,234; Journal of Aquatic Food Product Technology, IF (2018) =  0,707; 

Chemical Industry and Chemical Engineering Quarterly, IF (2020) =  0,638; Chiang Mai 

Journal of Science, IF (2020) =  0,523; Tekstil ve Konfeksiyon, IF (2020) =  0,500; Acta 

Biologica Colombiana, IF (2019) =  0,471; Journal of the Chemical Society of Pakistan, IF 

(2019) =  0,300; Journal of the Indian Chemical Society, IF (2020) =  0,284. 

Од укупног броја часописа из категорије М20 у којима су радови кандидаткиње 

цитирани, 18,25 % су часописи категорије М21а; 31,39 % су часописи категорије М21; 

31,12 % су часописи категорије М22 и 18,25 % су часописи категорије М23. 

 

3.3. Оцена самосталности кандидаткиње 

Др Наташа Шекуљица се научно-истраживачким радом бави уз поштовање свих 

начела етичких и моралних вредности у свим фазама истраживања, од припреме и 

спровођења истраживања, до анализе и интерпретације резултата, публикације, 

презентoвања и коришћења научних радова. У току досадашњег рада код др Наташе 

Шекуљице је наглашена самосталност у дефинисању научног проблема, постављању 

хипотезе, изради плана истраживања са циљем прикупљања, обраде и класификације 

података, интерпретацији резултата, прихватању или одбацивању хипотезе, 

презентацији и објављивању резултата. Истраживања кандидаткиње су 

експерименталног карактера прожета мултидисциплинарношћу што обухвата примену 

одговарајућих метода, савремених методологија рада и техника истраживања 

различитих дисциплина. Из самосталности кандидаткиње у уочавању и креирању идеја, 

али и у практичној примени добијених резултата произашла су коауторства на 
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техничком решењу и патентима. Поред научне самосталности, др Наташа Шекуљица је 

показала и организациону зрелост кроз успешну координацију послова и активности 

везаних за истраживања на националном пројекту финансираном од стране Фонда за 

Иновациону делатност, Иновациони ваучер број 1179. 

Др Наташа Шекуљица је објавила двадесет четири рада у међународним 

часописима, од чега је три публиковано у међународним часописима изузетних 

вредности – М21а, шест радова је публиковано у врхунским међународним часописима 

– М21, осам радова у истакнутим међународним часописима – М22 и седам радова у 

међународним часописима – М23. Поред тога, кандидаткиња је објавила и два рада у 

међународном часопису националног значаја – М24, четири рада у врхунском часопису 

националног значаја – М51 и један рад у националном часопису међународног значаја – 

М52. Такође, коаутор је двадесет пет саопштења са скупова националног и 

међународног значаја, једног техничког решења на међународном нивоу – М81, једног 

регистрованог патента – М92, једног објављеног патента – М94 и учествовала је на 

изложби. 

Кандидаткиња је први и аутор за кореспонденцију на поглављу објављеном у 

књизи М11. Од 26 радова категорије М20, кандидаткиња је први аутор на 7, од којих 

су три рада категорије М21, два рада категорије М22 (на једном раду је и први аутор и 

аутор за кореспонденцију), један рад категорије М23 и један рад категорије М24. На 

раду објављеном у националном часопису међународног значаја М52, кандидаткиња је 

први аутор и аутор за кореспонденцију. Кандидаткиња је била први аутор и на два 

саопштења категорије М33, три саопштења категорије М64 и једном саопштењу 

категорије М61. Кандидаткиња је други аутор на два рада категорије М21 и на оба рада 

је била и аутор за кореспонденцију. Додатно, кандидаткиња је била други аутор и на 

једном раду категорије М22, једном раду категорије М23 и на једном раду категорије 

М24. Као други аутор, кандидаткиња се наводи на једном саопштењу категорије М33. 

Кандидаткиња је наведена као претпоследњи аутор на једном раду категорије М23, 

два рада категорије М51 и пет саопштења категорије М34. На техничком решењу 

категорије М81, кандидаткиња је први аутор. Наведена расподела је доказ активног 

учествовања кандидаткиње у свим фазама научног рада, од припреме и спровођења 

истраживања, преко анализе и интерпретације резултата, до публиковања добијених 

резултата. Радови су резлтат успешне реализације плана активности пројеката 

Министарства просвете, науке и технолошког развоја, као и националних и 

међународних пројеката на којима је кандидаткиња била ангажована као истраживач.  

3.4. Ангажованост у формирању научних кадрова 

У току научно-истраживачког рада др Наташа Шекуљица је развила знања и 

вештине које је пренела на своје млађе колеге кроз помоћ приликом планирања и 

израде завршних, завршних мастер радова и докторских дисертација. Као резултат 

сарадње произашла су 19 завршних и 10 завршних мастер радова. Др Наташа 

Шекуљица је активно учествовала у планирању, реализацији, анализи и презентовању 

добијених резултата завршних радова следећих кандидата (Прилог 13): 

 Виолета Видаковић, „Имобилизација пероксидазе из рена на комерцијалном 

полимерном носачу“, датум одбране: 26. фебруар 2013. године, ментор: проф. др 

Зорица Кнежевић-Југовић; 
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 Јелена Јовановић, „Имобилизација пероксидазе из рена на синтетском 

кополимеру глицидилметакрилата и етиленгликолдиметакрилата“, датум 

одбране: 26. фебруар 2013. године, ментор: проф. др Зорица Кнежевић-Југовић; 

 Јелена Вукосављевић, „Ензимска разградња синтетске антрахинонске боје“, 

датум одбране: 30. септембар 2013. године, ментор: проф. др Зорица Кнежевић-

Југовић; 

 Наташа Моснак, „Разградња антрахинонских боја пероксидазом из рена 

имобилисаном на полимерном носачу“, датум одбране: 3. март 2014. године, 

ментор: проф. др Душан Мијин; 

 Марина Велимировић, „Кинетика ензимски катализоване реакције 

деколоризације антрахинонских боја“, датум одбране: 30. септембар 2014. 

године, ментор: проф. др Душан Мијин; 

 Тијана Жегарац, „Имобилизација пероксидазе из рена на синтетски носач са 

примарним амино групама“, датум одбране: 16. септембар 2016. године, ментор: 

проф. др Душан Мијин; 

 Татјана Анђелковић, „Утицај примене претретмана ултразвуком средњег 

интензитета на ензимску екстракцију протеина из жуте соје“, датум одбране: 28. 

април 2017. године, ментор: проф. др Зорица Кнежевић-Југовић; 

 Сабина Скендери, „Утицај pH, температуре и микроталасног претретмана на 

ензимску екстракцију протеина из жуте соје“, датум одбране: 30. мај 2017. 

године, ментор: проф. др Зорица Кнежевић-Југовић; 

 Илијана Коврлија, „Ковалентна имобилизација пероксидазе из рена (Armoracia 

rusticana) Purolite® A-109“, датум одбране: 4. септембар 2017. године, ментор: 

проф. др Душан Мијин; 

 Нина Миловановић, „Изоловање и пречишћавање пероксидазе из рена и њена 

примена у обезбојавању отпадних вода“, датум одбране: 30. септембар 2017. 

године, ментор: проф. др Зорица Кнежевић-Југовић; 

 Исаак Трајковић, „Унапређење функционалних својстава сојиних протеинских 

концентрата применом ултразвука високог интензитета и ензимске хидролизе“, 

датум одбране: 24. септембар 2018. године, ментор: проф. др Зорица Кнежевић-

Југовић; 

 Вишња Косић, „Производња целулаза и пектиназа помоћу Bacillus sp. 

ферментацијом на сојиној сачми“, датум одбране: 25. септембар 2018. године, 

ментор: проф. др Зорица Кнежевић-Југовић; 

 Милица Ерцег, „Производња амилаза и протеаза ферментацијом на сојиној 

сачми помоћу новоизолованог соја Bacillus sp.“, датум одбране: 28. септембар 

2018. године, ментор: проф. др Зорица Кнежевић-Југовић; 

 Исидора Милошевић, „Утицај ултразвука високог интензитета на структуру и 

функционална својства сојиних протеинских концентрата“, датум одбране: 28. 

септембар 2018. године, ментор: проф. др Зорица Кнежевић-Југовић; 

 Ана Теодоровић, „Примена ултразвука високе фреквенце на изолацију и 

функционална својства протеина соје“, датум одбране: 28. фебруар 2019. године, 

ментор: проф. др Зорица Кнежевић-Југовић; 

 Марта Никчевић, „Унапређење антиоксидативне активности сојине сачме 

биотехнолошким поступком ферментације помоћу Bacillus subtilis“, датум 

одбране: 27. септембар 2019. године, ментор: проф. др Зорица Кнежевић-

Југовић; 

 Светозар Гавриловић, „Производња амилаза, пектиназа, целулаза и компонената 

сточне хране ферментацијом на јабучном тропу помоћу Bacillus subtilis“, датум 
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одбране: 30. септембар 2019. године, ментор: проф. др Зорица Кнежевић-

Југовић; 

 Тамара Петровић, „Биотехнолошка обрада пшеничних мекиња и сламе 

ензимском хидролизом и биолошка активност добијених пребиотских 

ксилоoлигосахарида“, датум одбране: 29. септембар 2021. године, ментор: проф. 

др Зорица Кнежевић-Југовић; 

 Јелена Томић, „Производња ксилоолигосахарида ензимском хидролизом помоћу 

ксиланазе из Penicillium chrysogenum“, датум одбране: 30. септембар 2021. 

године, ментор: проф. др Зорица Кнежевић-Југовић. 

Др Наташа Шекуљица је активно учествовала у планирању, реализацији, анализи и 

презентовању добијених резултата завршних мастер радова следећих кандидата 

(Прилог 14): 

 Марија Живковић, „Деколоризација синтетске комерцијалне антрахинонске 

боје помоћу слободне и имобилисане пероксидазе из рена“, датум одбране: 27. 

септембар 2013. године, ментор: проф. др Душан Мијин; 

 Драгана Зрнић, „Деколоризација антрахинонске боје пероксидазом из рена 

имобилисаној на каолину“, датум одбране: 30. септембар 2014. године, ментор: 

проф. др Душан Мијин; 

 Милица Светозаревић, „Имобилизација пероксидазе из свежег екстракта рена 

глутаралдехидом у умрежене ензимске агрегате“, датум одбране: 30. септембар 

2015. године, ментор: проф. др Душан Мијин; 

 Јелена Јовановић, „Имобилизација пероксидазе из рена на каолину“, датум 

одбране: 30. септембар 2014. године, ментор: проф. др Зорица Кнежевић-

Југовић; 

 Виолета Видаковић, „Уклањање антрахинонске боје из синтетске отпадне воде 

имобилисаном пероксидазом из рена“, датум одбране: 30. септембар 2014. 

године, ментор: проф. др Зорица Кнежевић-Југовић; 

 Катарина Косорић, „Утицај ултразвука на техничко-функционална својства 

сојиних протеина“, датум одбране: 4. јул 2017. године, ментор: проф. др Зорица 

Кнежевић-Југовић; 

 Вишња Косић, „Производња протеаза и мананаза ферментацијом сојине сачме 

помоћу пробиотског соја Bacillus subtilis“, датум одбране: 26. септембар 2019. 

године, ментор: проф. др Зорица Кнежевић-Југовић; 

 Милица Ерцег, „Ферментација сојине сачме помоћу пробиотског соја Bacillus 

subtilis у циљу производње амилаза и целулаза“, датум одбране: 30. септембар 

2019. године, ментор: проф. др Зорица Кнежевић-Југовић; 

 Исидора Милошевић, „Унапређење нутритивних својстава сојине сачме 

ферментацијом помоћу пробиотског соја Bacillus subtilis“, датум одбране: 30. 

септембар 2019. године, ментор: проф. др Зорица Кнежевић-Југовић; 

 Марта Никчевић, „Производња ксиланаза на лигноцелулозном 

пољопривредном отпаду помоћу плесни Aspergillus flavus и Penicillium 

crysogenum“, датум одбране: 30. септембар 2020. године, ментор: проф. др 

Зорица Кнежевић-Југовић. 

У знак захвалности студенти су у захвалници истакли помоћ кандидаткиње у 

реализацији наведених завршних и мастер завршних радова (Прилог 13, Прилог 14). 
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Кандидаткиња је остварила успешну сарадњу и са колегама из других институција 

у земљи. Потврда добре сарадње је и навођење кандидаткиње у захвалницама 

докторских дисертација (Прилог 15): 

 „Имобилизација алфа-амилазе на полианилину и магнетним честицама 

модификованим полианилином“ кандидата Мирјане Радовановић, датум 

одбране: 12. септембар 2018. године, ментор: проф. др Зорица Кнежевић-

Југовић; 

 „Антибактеријска и фитохемијска својства пшеничних клијанаца и њихов 

утицај на квалитет кекса“ кандидата Весне Ђуровић, датум одбране: 10. 

септембар 2021. године, ментор: проф. др Лека Мандић, Агрономски 

факултет у Чачку, Универзитет у Крагујевцу; 

 „Утицај различитих поступака екстракције на садржај и биолошка својства 

полифенола и протеина из семена жуте соје различитог порекла“ кандидата 

Сање Ђуровић, датум одбране: 20. септембар 2019. године, ментор: проф. др 

Зорица Кнежевић-Југовић. 

Поред тога, кандидаткиња доприноси и Центру за научно-истраживачки рад 

студената Технолошко-металуршког факултета у Београду кроз рад са студентима 

треће и четврте године основних академских студија, као и студентима мастер студија 

пружањем стручне помоћ у извођењу и писању научно-истраживачких радова (Прилог 

16): 

 Olivera Vukoičić, Nataša Šekuljica, Zorica Knežević-Jugović, „Xylanase production 

from Penicillium crysogenum and its application in degradation of agricultural waste“. 

Nineteenth Young Researchers Conference – Materials Science and Engineering: 

Program and the Book of Abstracts, December 1-3, 2021, Belgrade, Serbia, page 20, 

Editor: dr Smilja Marković, ISBN: 978-86-80321-36-3. 

Потврда о учествовању у формирању научних кадрова др Наташе Шекуљице је и 

учествовање у раду Комисија на Технолошко-металуршком факултету, Универзитета у 

Београду и то: 

1. Комисија за одбрану мастер радa – (Прилог 17): 

 Милица Ерцег, „Ферментација сојине сачме помоћу пробиотског соја Bacillus 

subtilis у циљу производње амилаза и целулаза“, одлука број 30/638; 

 Вишња Косић, „Производња протеаза и мананаза ферментацијом сојине сачме 

помоћу пробиотског соја Bacillus subtilis“, одлука број 30/517; 

 Марта Никчевић, „Производња ксиланаза на лигноцелулозном 

пољопривредном отпаду помоћу плесни Aspergillus flavus и Penicillium 

crysogenum“, одлука број 30/688; 

 Невена Станишић, „Оптимизација имобилизације пероксидазе из 

пољопривредног отпадног материјала у цевном микрореактору за разградњу 

антрахинонске боје“, одлука број 30/946. 

2. Комисија за оцену подобности теме и кандидата за израду докторске 

дисертације – (Прилог 18): 

 На седници Наставно-научног већа Технолошко-металуршког факултета од 31. 

јануара 2019. године, усвојена је Комисија за оцену подобности теме и 

кандидата Abdalla Ali Salim, за израду докторске дисертације под називом 
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„Прoизвoдњa хидрoлитичких eнзимa фeрмeнтaциjoм нa пoљoприврeднoм 

oтпaду пoмoћу рaзличитих врстa из рoдa Bacillus (Production of hydrolytic 

enzymes by fermentation on agricultural by-products using Bacillus sp.)“, (број 

одлуке: 35/39); 

 На седници Наставно-научног већа Технолошко-металуршког факултета од 24. 

децембра 2020. године, усвојена је Комисија за оцену подобности теме и 

кандидата Милице Светозаревић, за израду докторске дисертације под називом 

„Биоразградња антрахинонске боје пероксидазом излованом из отпадног 

материјала у шаржном и континуалном систему“, (број одлуке: 35/385). 

3. Комисија за оцену и одбрану докторске дисертације – (Прилог 19): 

 На седници Наставно-научног већа Технолошко-металуршког факултета од 30. 

јануара 2020. године, усвојена је Комисија за оцену и одбрану докторске 

дисертације кандидата Abdalla Ali Salim, за израду докторске дисертације под 

називом „Прoизвoдњa хидрoлитичких eнзимa фeрмeнтaциjoм нa 

пoљoприврeднoм oтпaду пoмoћу рaзличитих врстa из рoдa Bacillus (Production of 

hydrolytic enzymes by fermentation on agricultural by-products using Bacillus sp.)“, 

(број одлуке: 35/19); 

 На седници Наставно-научног већа Технолошко-металуршког факултета од 3. 

фебруара 2022. године, усвојена је Комисија за оцену и одбрану докторске 

дисертације кандидата Милице Светозаревић, за израду докторске дисертације 

под називом „Биоразградња антрахинонске боје пероксидазом излованом из 

отпадног материјала у шаржном и континуалном систему“, (број одлуке: 35/29). 

4. Менторство дисертације на докторским студијама – (Прилог 20): 

На седници Наставно-научног већа Технолошко-металуршког факултета од 24. 

децембра 2020. године, донета је одлука број 35/385, о именовању Комисије за оцену 

подобности теме и кандидата Милице Светозаревић, за израду докторске дисертације 

под називом „Биоразградња антрахинонске боје пероксидазом изолованом из отпадног 

материјала у шаржном и континуалном систему“. Поред проф. др Душана Мијина, др 

Наташа Шекуљица је именована као ментор поменуте докторске дисертације. 

Резултати рада на теми докторске дисертације докторанда Милице Светoзаревић до 

сада су два рада објављена у врхунском међународном часопису – М21, један рад 

објављен у међународном часопису – M23, једно саопштење са међународног скупа 

штамано у целини – М33 и један објављен патент на националном нивоу – М94.  

Поред научно-истраживачког рада уз сагласност Наставно-научног већа 

Технолошко-металуршког факултета, кандидаткиња је била ангажована и у извођењу 

наставе на основним и мастер академским студијама и то (Прилог 21): 

 Ангажовање на извођењу вежби из предмета Ензимско инжењерство на 

профилу Биохемијско инжењерство и биотехнологија на основним студијама 

до 15 часова по семестру у зимском семестру школске 2015/16 године од 

01.10.2015.-20.01.2016. године (број одлуке: 35/609); 

 Ангажовање на извођењу вежби из предмета Биотехнолошки пратикум 2, за 63 

студента VII (до 24 часова по семестру са материјалном надокнадом) у зимском 

семестру школске 2016/17 године, од 01.10.2016.-20.01.2017. године (одлука 

број: 30/57); 

 Ангажовање на извођењу вежби из предмета Ензимско инжењерство до 8 

часова без материјалне надокнаде и Биотехнолошки практикум 2 (до 30 часова 
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са материјалном надокнадом) у зимском семестру школске 2017/18 године 

(број одлуке: 35/498); 

 Извођење наставе из предмета Технологија паковања хране са фондом 1 часа 

предавања у зимском семстру и Примена ензима у прехрамбеној индустрији са 

фондом 1,67 часова вежби у летњем семестру школске 2021/2022 године, са 

укупним бројем часова активне наставе на нивоу године 2,10 (број одлуке: 

30/410); 

 За потребе акредитације студијских програма Технолошко-металуршког 

факултета Универзитета у Београду, даје се сагласност за извођење наставе из 

предмета Технологија паковања хране са фондом од 1 часа предавања у 

зимском семестру и Примена ензима у прехрамбеној индустрији са фондом од 

1,67 часова вежби у летњем семестру школске 2021/22 године, са укупним 

бројем часова активне наставе на нивоу године 2,10 (број одлуке: 35/143); 

 Ангажовање на извођењу вежби и предмета Технологија паковања хране на 

мастер студијама са укупним фондом до 15 часова у зимском семестру школске 

2021/22 године, од 04.10.2021.-21а.01.2022. године (уз материјалну надокнаду), 

(број одлуке: 35/307). 

3.5. Нормирање броја коауторских радова, патената и техничких решења 

Нормирање броја коауторских радова, патената и техничких решења 

кандидаткиње извршено је на основу Правилника о стицању истраживачких и научних 

звања „Службени гласник РС“, број 159 од 30. децембра 2020. У складу са 

Правилником, утврђено је да се за биотехничке науке са пуном тежином признају 

радови до седам коаутора. Број поена за научно остварење одређује се по формули 

К/(1+0,2(н-7)), н>7, ако је више од седам аутора. Нормирању подлежу радови 

кандидаткиње: 2.2.2.1./30; 2.2.2.3./36; 2.2.2.3./37; 2.2.2.4./42 и рад 2.2.4.1./56, као и 

саопштења: 2.2.3.2./49; 2.2.3.2./51 и 2.2.3.2./53, а ефективни број радова и број радова 

нормиран на основу броја коаутора што је узето у обзир при квантитативном 

исказивању научно-истраживачких резултата кандидаткиње је дат у Табели 2. 

Табела 2. Ефективни број радова и број радова нормиран на основу броја коаутора. 

Рад 
Број/Од 

претходног избора 
Вредност 

Укупно/Од 

претходног избора 

М13 – до 7 аутора 1/1 7,00 7,00/7,00 

М21а – до 7 

аутора 
2/1 10,00 20,00/10,00 

М21а – више од 7 

аутора 
1/1 8,33 8,33/8,33 

М21 – до 7 аутора 6/3 8,00 48,00/24,00 

М22 – до 7 аутора 6/2 5,00 30,00/10,00 

М22 – више од 7 

аутора 
2/2 3,13/4,17 7,30/7,30 

М23 – до 7 аутора 6/4 3,00 18,00/12,00 

М23 – више од 7 

аутора 
1/1 2,50 2,50/2,50 

М24 – до 7 аутора 2/1 3,00 6,00/3,00 
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М33 – до 7 аутора 9/4 1,00 9,00/4,00 

М34 – до 7 аутора 8/3 0,50 4,00/1,50 

М34 – више од 7 

аутора 
3/3 0,42 1,26/1,26 

М51 – до 7 аутора 3/3 2,00 6,00/6,00 

М51 – више од 7 

аутора 
1/1 1,67 1,67/1,67 

М52 – до 7 аутора 1/0 1,50 1,50/0,00 

М61 – до 7 аутора 1/1 1,50 1,50/1,50 

М63 – до 7 аутора 1/0 0,50 0,50/0,00 

М64 – до 7 аутора 3/0 0,20 0,60/0,00 

М81 – до 7 аутора 1/1 8,00 8,00/8,00 

М92 – до 7 аутора 1/1 12,00 12,00/12,00 

М94 – до 7 аутора 1/1 7,00 7,00/7,00 

Укупно  200,16/127,06 

 

Радови кандидаткиње су нормирани у складу са Правилником о стицању 

истраживачких и научних звања „Службени гласник РС“, број 159 од 30. децембра 

2020. На основу овог правилника, нормирању подлеже један рад категорије М21а – 

2.2.2.1./30, 8,33 бодова уместо 10; два рада категорије М22 – 2.2.2.3./36 и 2.2.2.3./37 који 

се уместо са 5 бодују са 3,13 и 4,17 бодова, редом; један рад категорије М23 – 

2.2.4.1./42 уместо 3 се бодује са 2,50 бодова док се један рад категорије М51 – 

2.2.4.1./56 бодује са 1,67 уместо са 2 бода. Поред наведених радова, нормирању 

подлежу  три саопштења категорије М34 – 2.2.3.2./49; 2.2.3.2./51 и 2.2.3.2./53, која се 

бодују са 0,42 бода, уместо 0,50 бодова. Након нормирања и сумирања бодова, утврђује 

се да је кандидаткиња у току целокупног научно-истраживачког рада остварила 206,16 

бодова, прецизније 127,06 бодова од претходног избора у звање. 

 

3.6. Руковођење пројектима, потпројектима и пројектним задацима 

Од 27. јануара 2022. године кандидаткиња је руководилац пројекта 

„КАРАКТЕРИЗАЦИЈА И УНАПРЕЂЕЊЕ ПРОИЗВОДЊЕ ЗА МАКСИМАЛНУ ПРОДУКЦИЈУ 

БАКТЕРИЈСКИХ ЕНЗИМА ЦЕЛУЛАЗЕ И КСИЛАНАЗЕ“, за наручиоца услуге BIO-TECH 

SOLUTIONS INKUBATOR D.O.O., који је одобрен у децембру 2021. године. Средства 

за финансирање овог пројекта се издвајају из буџета Иновационог фонда (програм – 

ИНОВАЦИОНИ ВАУЧЕРИ – Иновациони ваучер број 1179), (Прилог 5). 
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3.7. Учешће на пројектима 

3.7.1. Учешће на националним пројектима 

Др Наташа Шекуљица је учествовала као истраживач на 8 националних пројеката: 

 Пројекат под називом „MULTIFUNCTIONAL LEAF PROTEIN AND ASSEMBLED 

NANOCARRIER STRUCTURES DELIVERED BY ENZYME TECHNOLOGY“ – 

MultiPromis. Пројекат је финансиран од стране Фонда за науку Републике 

Србије (програм – ИДЕЈЕ), период реализације од 2022. до 2025. године, 

руководилац пројекта: проф. др Зорица Кнежевић-Југовић. 

 Пројекат под називом „КАРАКТЕРИЗАЦИЈА И УНАПРЕЂЕЊЕ ПРОИЗВОДЊЕ ЗА 

МАКСИМАЛНУ ПРОДУКЦИЈУ БАКТЕРИЈСКИХ ЕНЗИМА“, за наручиоца услуге 

BIOUNIK. Пројекат се финансира из буџета Иновационог фонда (програм – 

ИНОВАЦИОНИ ВАУЧЕРИ), период реализације 2021. година, руководилац 

пројекта: проф. др Зорица Кнежевић-Југовић.  

 Пројекат Министарства науке, просвете и технолошког развоја Републике 

Србије, бр. пројекта: 451-03-68/2022-14/200287, период од 2021. до 2022. године; 

бр. пројекта: 451-03-9/2021-14/200287, период од 2020. до 2021. године; бр. 

пројекта: 451-03-68/2020-14/200287, период од 2019. до 2020. године. 

 Пројекат основних истраживања „ЕЛЕКТРОХЕМИЈСКА СИНТЕЗА И 

КАРАКТЕРИЗАЦИЈА НАНОСТРУКТУИРАНИХ ФУНКЦИОНАЛНИХ МАТЕРИЈАЛА 

ЗА ПРИМЕНУ У НОВИМ ТЕХНОЛОГИЈАМА“,(евиденциони број пројекта – ОИ 

172046). Пројекат је финансиран од стране Министарства просвете, науке и 

технолошког развоја Републике Србије (период реализације од 2014. до 2019. 

године), руководилац пројекта: проф. др Бранимир Гргур. 

 Пројекат „РАЗДВАЈАЊЕ ОЛИГОМЕРНИХ ФРАКЦИЈА“ у оквиру индивидуалног 

ТТФ пројекта „Хидрогелови са синтетисаним лигнинским олигомерима као 

антимикробне супстанце и средства за зарастање рана, број 1075“. Пројекат је 

финансиран од стране Института за мултидисциплинарна истраживања, 

Универзитета у Београду (период реализације 2019. година), руководилац 

пројекта: проф. др Зорица Кнежевић-Југовић. 

 Иновациони пројекат „ИНОВАТИВНИ ПОСТУПЦИ ПРОИЗВОДЊЕ 

ФУНКЦИОНАЛНИХ ПРОИЗВОДА НА БАЗИ ЖИТА ОБОГАЋЕНИХ 

НЕАЛЕРГЕНИМ ПРОТЕИНИМА И БИОАКТИВНИМ ПЕПТИДИМА“ – ЛАВГЛУ. 

Пројекат је финансиран од стране Министарства просвете, науке и технолошког 

развоја Републике Србије (период реализације од 2017. до 2018. године), 

руководилац пројекта: проф. др Зорица Кнежевић-Југовић. 

 Пројека „ОДРЕЂИВАЊЕ АКТИВНОСТИ АЛФА-АМИЛАЗЕ У УЗОРЦИМА 

КОМЕРЦИЈАЛНИХ ЕНЗИМА СТАНДАРДНОМ СПЕКТРОФОТОМЕТРИЈСКОМ 

МЕТОДОМ“. Пројекат сарадње са привредом је финансиран од стране наручиоца 

услуге, Фабрика хартије Београд (период реализације 2017. година), 

руководилац пројекта: проф. др Зорица Кнежевић-Југовић. 

 Пројекат интегралних и интердисциплинарних истраживања „РАЗВОЈ НОВИХ 

ИНКАПСУЛАЦИОНИХ И ЕНЗИМСКИХ ТЕХНОЛОГИЈА ЗА ПРОИЗВОДЊУ 
БИОКАТАЛИЗАТОРА И БИОЛОШКИ АКТИВНИХ КОМПОНЕНАТА ХРАНЕ У 

ЦИЉУ ПОВЕЋАЊА ЊЕНЕ КОНКУРЕНТНОСТИ, КВАЛИТЕТА И БЕЗБЕДНОСТИ“ 

(евиденциони број пројекта – ИИИ 46010). Пројекат је финансиран од стране 

Министарства просвете, науке и технолошког развоја Републике Србије (период 

реализације од 2012. до 2014. године), руководилац пројекта: проф. др Зорица 

Кнежевић-Југовић. 
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3.7.2. Међународна сарадња 

У свом досадашњем раду др Наташа Шекуљица је била ангажована на 5 

међународних пројеката: 

 Међународни Еурека пројекат под називом „НОВИ БИОТЕХНОЛОШКИ 

ПОСТУПЦИ ЗА ПРОИЗВОДЊУ ФУНКЦИОНАЛНИХ ПЕКАРСКИХ ПРОИЗВОДА 

СА ДЕТОКСИКОВАНИМ ГЛУТЕНОМ ОБОГАЋЕНИХ ДИЈЕТЕТСКИМ 

ВЛАКНИМА“ – Е! 13082, земље учеснице на пројекту Република Србија и 

Румунија. Пројекат је финансиран од стране Министарства просвете, науке и 

технолошког развоја Републике Србије (период реализације од 2021. до 2024. 

године), руководилац пројекта: проф. др Зорица Кнежевић-Југовић. 

 COST акција под називом „Protection, Resilience, Rehabilitation of damaged 

environment“ – PHOENIX (CA19123), период реализације од 2020. године до 

2024. године, руководилац: Dr. Andrea Pietrelli, Универзитет у Лиону. 

 Истраживачко-развојни пројекат Републике Србије и Народне Републике Кине, 

под називом „РАЗВОЈ НОВИХ БИОТЕХНОЛОШКИХ ПОСТУПАКА ЗА ДОБИЈАЊЕ 

ПРОИЗВОДА СА ДОДАТНОМ ВРЕДНОШЋУ НА АГРОИНДУСТРИЈСКОМ 

ОТПАДУ“. Пројекат је финансиран од стране Министарства просвете, науке и 

технолошког развоја Републике Србије (период реализације од 2018. до 2021. 

године), руководилац пројекта: проф. др Љиљана Мојовић. 

 Пројекат „ОПТИМИЗАЦИЈА ЕНЗИМСКОГ ПОСТУПКА ХИДРОЛИЗЕ ПРОТЕИНА 

РИБЉЕГ БРАШНА И БРАШНА ОД ПЕРЈА ЗА ДОБИЈАЊЕ ПРОИЗВОДА СА 

ПОБОЉШАНИМ ФУНКЦИОНАЛНИМ СВОЈСТВИМА. ИСПИТИВАЊЕ УТИЦАЈА 

ТЕХНОЛОГИЈЕ УЛТРАЗВУКА КАО НЕТЕРМИЧКОГ ТРЕТМАНА НА ЕНЗИМСКУ 

ХИДРОЛИЗУ, КАО И НА КВАЛИТЕТ И ПРИНОС ПРОТЕИНА РИБЉЕГ БРАШНА И 

БРАШНА ОД ПЕРЈА“, земље учеснице на пројекту Република Србија и 

Краљевина Норвешка. Пројекат је финансиран од стране компаније Skretting 

Aquaculture Research Centre, Норвешка (период реализације од 2017. до 2018. 

године), руководилац пројекта: проф. др Зорица Кнежевић-Југовић.  

 Међународни ЕУРЕКА пројекат под називом „РАЗВОЈ НОВИХ ЕНЗИМСКИХ 

ТЕХНОЛОГИЈА ЗА МОДИФИКАЦИЈУ СОЈИНИХ ПРОТЕИНА И УНAПРЕЂЕЊЕ 

ЊИХОВИХ ФУНКЦИОНАЛНИХ СВОЈСТАВА“ – SOYZYME E! 9936, земље 

учеснице Република Србија и Република Румунија. Пројекат је финансиран од 

стране Министарства просвете, науке и технолошког развоја Републике Србије 

(период реализације од 2016. до 2019. године), руководилац пројекта: проф. др 

Зорица Кнежевић-Југовић. 

3.6. Допринос кандидата у реализацији радова у научним центрима у земљи и 

иностранству 

У периоду после избора у звање научни сарадник просечан број аутора на 

научним остварењима на којима је др Наташа Шекуљица аутор/коаутор износи 5,92 и 

то: за научно остварење категорије М13, просечан број аутора износи 4,00; за научно 

остварење категорије М21а, просечан број аутора износи 7,50; за научно остварење 

категорије М21, просечан број аутора износи 6,00; за научно остварење категорије М22, 

просечан број аутора износи 8,00; за научно остварење категорије М23, просечан број 

аутора износи 6,00; за научно остварење категорије М24, просечан број аутора износи 

4,00; за научно остварење категорије М33, просечан број аутора износи 7,00; за научно 

остварење категорије М34, просечан број аутора износи 7,17; за научно остварење 

категорије М51, просечан број аутора износи 6,25; за научно остварење категорије М61, 

просечан број аутора износи 3,00; за научно остварење категорије М81, просечан број 
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аутора износи 7,00; за научно остварење категорије М92, просечан број аутора износи 

7,00; за научно остварење категорије М94, просечан број аутора износи 7,00. 

Табела 3. Допринос реализацији коауторских радова после избора у претходно 

звање (период од 2017. до 2022. године): позиције и улога на листи аутора за објављена 

поглавља радове, саопштења, техничка решења и патенте. 

Позиција 

аутора 
1 2 3 4 5 6 7 Укупно % 

Коресподенција 

бр. радова 

 

- (%) 

М13 1       1 2,94 1 - (100,00 %) 

М21а    1  1  2 5,88 0 

М21  2 1     3 8,82 2 - (66,67 %) 

М22 1 1 1 1    4 11,76 1 – (25,00 %) 

М23  1 3 1    5 14,71 0 

М24  1      1 2,94 0 

М33 1  3     4 11,76 1 – (25,00 %) 

М34   1  2 1 2 6 17,67 0 

М51   3    1 4 11,76 0 

М61 1       1 2,94 1 – (100,00 %) 

М81 1       1 2,94 0 

М92    1    1 2,94 0 

М94   1     1 2,94 0 

Укупно 5 5 13 4 2 2 3 34 100,00 6 – (17,65 %) 

Проценат,

% 
14,71 14,71 38,24 11,76 5,88 5,88 8,82 100,00 

  

 

 Др Наташа Шекуљица је у периоду после избора у звање научни сарадник била 

ангажована на националним пројектима и пројектима међународне сарадње. Сарадња 

између институција, Технолошко-металуршког факултета и Института од националног 

значаја у Румунији, са седиштем у Букурешту, који координира Министарство за 

истраживање и иновације са истраживачком активношћу у 4 стратешке области: 

безбедност хране, исхрана, понашање потрошача и прехрамбене (био)технологије, као 

и мобилност у оквиру истраживачког простора земаља учесница, Републике Србије и 

Републике Румуније били су од посебног значаја у погледу размене знања, искуства и 

методологија које је др Наташа Шекуљица применила у реализацији плана активности 

предвиђеног међународним ЕУРЕКА пројектом „РАЗВОЈ НОВИХ ЕНЗИМСКИХ 

ТЕХНОЛОГИЈА ЗА МОДИФИКАЦИЈУ СОЈИНИХ ПРОТЕИНА И УНAПРЕЂЕЊЕ 

ЊИХОВИХ ФУНКЦИОНАЛНИХ СВОЈСТАВА“ – SOYZYME E! 9936. Наиме, у току 

реализације наведеног пројекта, др Наташа Шекуљица је у оквиру два истраживачка 

боравка (фебруар 2018. године и мај 2019. године), имала прилику да стиче знања и 

вештине у Лабораторији за сензорну анализу, Лабораторији за хемију хране као и у 

Пилот постројењу за житарице, које се налазе у саставу Института. У наведеним 

јединицама Института, др Наташа Шекуљица је обогатила знања са методологијама 

које се односе на испитивања реолошких својстава теста обогаћених модификованим 

протеинима соје који су резултат истраживања наведеног пројекта. Тако је у 

Лабораторији за сензорну анализу кандидаткиња имала прилику да се упозна са 

текстурним анализама и сензорним анализама, тачније техникама за утврђивање боје и 

мириса производа, коришћењем електронског носа. У Лабораторији за хемију хране др 

Наташа Шекуљица је стекла искуства у раду на фаринографу, алвеографу, 

екстензиографу као и искуства која се односе на термичке анализе, прецизније, 

диференцијалну скенирајућу калориметрију. Кроз процес имплементације добијених 
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модификованих протеина соје у функционалне пекарске производе, др Наташа 

Шекуљица је имала прилику да се упозна и да ради у пилот постројењу за житарице. 

Као резултат ове успешне међународне сарадње произашли су резултати са колегама из 

иностранства: 2.2.2.4./40; 2.2.3.2./48; 2.2.3.2./49; 2.2.3.2./50; 2.2.3.2./51 и 2.2.4.1./56. 

Учешћем на заједничком-развојном пројекту са Народном Републиком Кином „РАЗВОЈ 

НОВИХ БИОТЕХНОЛОШКИХ ПОСТУПАКА ЗА ДОБИЈАЊЕ ПРОИЗВОДА СА ДОДАТНОМ 

ВРЕДНОШЋУ НА АГРОИНДУСТРИЈСКОМ ОТПАДУ“, остварена је успешна сарадња и 

са Кинеском Академијом наука, која је потврђена радом објављеним у међународном 

часопису, М22 (2.2.2.3./36). Из сарадње са Норвешком компанијом Skretting на 

међународном пројекту „ОПТИМИЗАЦИЈА ЕНЗИМСКОГ ПОСТУПКА ХИДРОЛИЗЕ 

ПРОТЕИНА РИБЉЕГ БРАШНА И БРАШНА ОД ПЕРЈА ЗА ДОБИЈАЊЕ ПРОИЗВОДА СА 

ПОБОЉШАНИМ ФУНКЦИОНАЛНИМ СВОЈСТВИМА. ИСПИТИВАЊЕ УТИЦАЈА 
ТЕХНОЛОГИЈЕ УЛТРАЗВУКА КАО НЕТЕРМИЧКОГ ТРЕТМАНА НА ЕНЗИМСКУ 

ХИДРОЛИЗУ, КАО И НА КВАЛИТЕТ И ПРИНОС ПРОТЕИНА РИБЉЕГ БРАШНА И 

БРАШНА ОД ПЕРЈА“, произашло је техничко решење на међународном нивоу, 

2.2.6.1./59. Поред међународне сарадње на заједничким пројектима, др Наташа 

Шекуљица је остварила успешну сарадњу и са Институтом за Кукуруз „Земун поље“ из 

које су произашле публикације 2.1.2.1./16 и 2.2.2.1./30. 

4. ОСТАЛИ ПОКАЗАТЕЉИ УСПЕХА У НАУЧНОМ РАДУ 

4.1. Награде и признања 

Докторска дисертација кандидаткиње под називом „Ензимско обезбојавање 

антрахинонских боја из отпадних вода“, је награђена посебним признањем за докторску 

дисертацију која је дала највећи научни допринос из области заштите животне средине 

на Универзитетима у Републици Србији. Свечана додела награда, коју додељује 

Фондација „Доцент Др Милена Далмација“ одржана је у Новом Саду, 26. октобра 2019. 

године (Прилог 3). 

4.2. Патенти 

Резултати истраживања кандидаткиње приказани у патенту регистрованом на 

националном нивоу припадају области биотехнологије и односе се на нови технолошки 

поступак за добијање сојиних протеинских изолата који се заснива на примени 

микроталаса и комерцијалне смеше хидролитичких ензима. Поступак чије је признање 

одобрено омогућава добијање сојиног протеинског изолата унапређених емулгујућих 

својстава (индекс емулгујуће активност и индекс емулгујуће стабилности), везивања 

уља (капацитет везивања уља), везивања воде (капацитет везивања воде) и 

растворљивости (утицај рН на однос хидрофилних и хидрофобних региона молекула 

протеина, као и садржај укупних сирових протеина), у поређењу са својствима изолата 

комерцијално доступног на тржишту који је у власништву компаније Сојапротеин из 

Бечеја. Патент је резултат истраживања у оквиру међународног пројекта „РАЗВОЈ 

НОВИХ ЕНЗИМСКИХ ТЕХНОЛОГИЈА ЗА МОДИФИКАЦИЈУ СОЈИНИХ ПРОТЕИНА И 

УНAПРЕЂЕЊЕ ЊИХОВИХ ФУНКЦИОНАЛНИХ СВОЈСТАВА“ – SOYZYME E! 9936. 

Проналазак је регистрован под бројем 6330, Број и датум решења о признању права: 

2020/7955, 22. јун 2020. године, (Прилог 11). 

Поред патента регистрованог на националном нивоу, кандидаткиња је коаутор 

на објављеном патенту, Патентна пријава П-2020/1145, број решења и датум објаве: 

2022/2373, 7. март 2022. године, под називом „Нови поступак за биодеградацију 

антрахинонских боја у континуалном микрореакторском систему пероксидазом 

изолованом из пољопривредног отпада“ која је резултат истраживања у оквиру 
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докторске дисертације докторанда Милице Светозаревић (Прилог 12). Предмет 

патентне пријаве је развој поступка којим се побољшава степен биоразградње 

синтетичких боја у отпадним водама, уз високу економичност и поштовање свих 

принципа зелене хемије при чему настају производи реакције који су мање штетни и 

токсични. Посебан акценат у проналаску је развој поступка биоразградње синтетичких 

боја у микрореакторским системима којим се поступак аутоматизује и управљање 

процесом поједностављује, што даље утиче на добијање хомогене смеше производа и 

константног степена биоразградње. 

4.3. Техничка решења 

Поред патента регистрованог и објављеног на националном нивоу, из 

истраживања кандидаткиње произашло је и ново техничко решење примењено на 

међународном нивоу. Развијен је оригиналан поступак који се заснива на примени 

технологије ултразвука високог интензитета као физичког третмана протеина и 

накнадне ензимске хидролизе протеолитичким ензимима. Применом овог поступака 

могуће је повећати садржај растворљивих протеина рибљег брашна и брашна од перја и 

на тај начин додатно утицати на нутритивни профил ових протеина. 

Функционализацијом протеина, значајно се побољшава профил сварљивости, па је на 

тај начин потребно у свакодневне оброке унети знатно мање протеина, што даље значи 

и мање губитке и мање загађење животне средине. Техничко решње је произашло као 

резултат истраживања на међународном пројекту „ОПТИМИЗАЦИЈА ЕНЗИМСКОГ 

ПОСТУПКА ХИДРОЛИЗЕ ПРОТЕИНА РИБЉЕГ БРАШНА И БРАШНА ОД ПЕРЈА ЗА 

ДОБИЈАЊЕ ПРОИЗВОДА СА ПОБОЉШАНИМ ФУНКЦИОНАЛНИМ СВОЈСТВИМА. 

ИСПИТИВАЊЕ УТИЦАЈА ТЕХНОЛОГИЈЕ УЛТРАЗВУКА КАО НЕТЕРМИЧКОГ 

ТРЕТМАНА НА ЕНЗИМСКУ ХИДРОЛИЗУ, КАО И НА КВАЛИТЕТ И ПРИНОС ПРОТЕИНА 

РИБЉЕГ БРАШНА И БРАШНА ОД ПЕРЈА“. Техничко решење је усвојено на 39. седници 

Матичног научног одбора за биотехнологију и пољопривреду Министарства просвете, 

науке и технолошког развоја Републике Србије која је одржана 30. јула 2020. године, и 

додељена му је категорија М81 - M81 (Прилог 10). 

4.4. Рецензије научних радова 

Др Наташа Шекуљица је до сада била рецензент у часописима категорије М20 и 

рецензирала је више радова и једно поглавље (Прилог 22): 

 Yao, Y., Li, H., Li, J., Zhu, B., Gao, T. (2021). Anaerobic Solid-State Fermentation of 

Soybean Meal With Bacillus sp. to Improve Nutritional Quality. Frontiers in 

Nutrition, IF (2021) = 6,576 _ M21; 

 Boukhemkhem, A., Rida, K. (2017). Improvement adsorption capacity of methylene 

blue onto modified Tamazert kaolin. Adsorption Science & Technology, 35(9-10), 

753-773, IF (2020) = 4,232 _ M21. 

 Garcia, H. S., Santiago-López, L., González-Córdova, A. F., Vallejo-Cordoba, B., 

Hernández-Mendoza, A. (2022). Evaluation of a pseudocereal suitability to prepare a 

functional fermented beverage with epiphytic lactic acid bacteria of Huauzontle 

(Chenopodium berlandieri spp. nuttalliae). LWT, 155, 112913, IF (2020) = 4,952 _ 

M21. 

 Jayasree Radhakrishnan, A., Venkatachalam, S. (2020). A holistic approach for 

microwave assisted solvent extraction of phenolic compounds from Ficus 

benghalensis fruits and its phytochemical profiling. Journal of Food Process 

Engineering, 43(11), e13536, IF (2020) = 2,356 _ M22. 
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 Varamini, M., Zamani, H., Hamedani, H., Namdari, S., Rastegari, B. (2021). 

Immobilization of horseradish peroxidase on lysine-functionalized gum Arabic-coated 

Fe3O4 nanoparticles for cholesterol determination. Preparative Biochemistry & 

Biotechnology, 1-11, IF (2020) = 2,162 _ M23. 

 Đurić, V. R., Mitić, V. D., Deletić, N. R., Ilić, M. D., Ćirković, B. M., Stankov-

Jovanović, V. P. (2020). A novel kinetic cholinesterase-inhibition based method for 

quantification of biperiden in pharmaceutical preparations. Hemijska industrija, 74(4), 

265-271,  IF (2020) = 0,607 _ M23. 

 Amnah Yusaf, Muhammad Usman, Ali Raza Naqvi, Muhammad Saeed, Nadia 

Akram, Chapter name: Recent advances in dye removal processes: Methods to 

minimize toxicity level of wastewater: Approach for environmental safety protocols, 

Book name: Advanced Environmental Materials; Editors of the Book: Shadia Jamil 

Ikhmayies. 

4.5. Чланство у научним и стручним друштвима 

 Др Наташа Шекуљица је члан Српског хемијског друштва. 

КВАНТИТАТИВНА ОЦЕНА НАУЧНИХ РЕЗУЛТАТА 
Преглед укупних коефицијената научне компетентности др Наташе Шекуљице 

после избора у научно звање научни сарадник је приказан у Табели 4. 

Табела 4. Преглед броја радова и коефицијената научне компетентности остварених 

после избора у претходно звање (период од 2017. до 2022. године). 

Група 
Назив  

Групе 

Врста 

резултата 

Ознака 

резултата 

Вредност 

коефицијента 

Број 

радова 
Ʃ 

М10 

Монографије, 

монографске 

студије, 

тематски 

зборници, 

лексикографске 

и картографске 

публикације 

међународног 

значаја 

Поглавље у 

књизи М11 
М13 7 1 7,00 

М20 

Радови 

објављени у 

научним 

часописима 

међународног 

значаја 

Рад у 

међународном 

часопису 

изузетних 

вредности 

М21а 
10 

8,33* 

1 

1* 18,33 

Рад у 

врхунском 

међународном 

часопису 

М21 8 3 24,00 

Рад у 

истакнутом 

међународном 

часопису 

М22 

5,00 

3,13* 

4,17* 

2 

1 

1 

17,30 

Рад у М23 3,00 4 14,50 
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међународном 

часопису 

2,50* 1 

Рад у 

међународном 

часопису 

националног 

значаја 

М24 3,00 1 3,00 

М30 

Зборници 

међународних 

скупова 

Саопштење са 

међународног 

скупа 

штампано у 

целини 

М33 1,00 4 4,00 

Саопштење са 

међународног 

скупа 

штампано у 

изводу 

М34 
0,50 

0,42* 

3 

3 
2,76 

М50 

Радови у 

часописима 

националног 

значаја 

Рад у 

врхунском 

часопису 

националног 

значаја 

М51 
2,00 

1,67* 

3 

1 
7,67 

М60 

Предавања по 

позиву на 

скуповима 

националног 

значаја 

Предавање по 

позиву са скупа 

националног 

значаја 

штампано у 

целини 

М61 1,50 1 1,50 

М80 
Техничка 

решења 

Ново техничко 

решење 

примењено на 

међународном 

нивоу 

М81 8,00 1 8,00 

М90 Патенти 

Регистрован 

патент на 

националном 

нивоу 

М92 12,00 1 12,00 

Објављен 

патент на 

националном 

нивоу 

М94 7,00 1 7,00 

Укупно 127,06 
*У складу са Правилником о стицању истраживачких и научних звања „Службени гласник РС“, број 159 

од 30. децембра 2020. године, нормирању подлеже један рад категорије М21а – 2.2.2.1./30, 8,33 бодова 
место10; два рада категорије М22 – 2.2.2.3./36 и 2.2.2.3./37 који се уместо са 5 бодују са 3,13 и 4,17 

бодова, редом; један рад категорије М23 – 2.2.4.1./42 уместо 3 бодује се са 2,50 бодова док се један рад 

категорије М51 – 2.2.4.1./56 бодује са 1,67 уместо са 2 бода. Поред наведених радова, нормирању 

подлежу  три саопштења категорије М34 – 2.2.3.2./49; 2.2.3.2./51 и 2.2.3.2./53, која се бодују са 0,42 бода, 

уместо 0,50 бодова. 
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Табела 5. Минимални квантитативни захтеви за стицање научног звања виши научни 

сарадник за техничко-технолошке и биотехничке науке. 

Диференцијални услов од првог избора у звање научни 

сарадник до избора у звање виши научни сарадник 
Неопходно Остварено 

Укупно 50 127,06 

Обавезни (1) 

M10+M20+M31+M32+M33+M41+M42+M51+M80+M90+M

100 

40 122,80 

Обавезни (2) 

M21+M22+M23+M81-85+M90-96+M101-103+M108 
22 101,13 

M21+M22+M23 11 74,13 

M81-85+M90-96+M101-103+M108 5 27,00 

 

ЗАКЉУЧАК 

На основу детаљног увида у приложену документацију и остварених 

квантитативних и квалитативних резултата кандидаткиње, Комисија за утврђивање 

научне компетентности констатује да резултати научно-истраживачког рада др Наташе 

Шекуљице представљају значајан допринос у области биотехнологије. Прецизније, 

остварени квалитативни резултати као и квантитативни резултати истраживања у 

областима: 1) примене ензимских технологија у биоремедијацији отпадних вода, 2) 

унапређења квалитета протеина биљног и животињског порекла кроз процесе 

ензимских модификација и 3) стварања додатне вредности кроз искоришћење 

пољопривредног отпада, показују да се ради о формираном и самосталном научном 

раднику, који поседује способност координације и сарадње са другим научним 

радницима у поступку реализације заједничких истраживања и пројеката. 

Др Наташа Шекуљица је самостално или као резултат сарадње са другим 

научним радницима у току реализације заједничких истраживања и пројеката остварила 

следеће резултате: 1 поглавље у књизи међународног значаја, 24 рада у часописима 

међународног значаја, 7 радова у часописима националног значаја, 25 саопштења на 

међународним и националним скуповима, 1 ново техничко решење примењено на 

међународном нивоу, 1 регистрован патент на националном нивоу и 1 објављен патент 

на националном нивоу. Збир импакт фактора часописа у којима су објављени радови 

кандидаткиње након избора у звање научни сарадник је 40,68, а радови су према бази 

Scopus и на дан 27. фебруар 2022. године цитирани: 367 пута укључујући аутоцитате 

(h–индекс : 11), односно 312 пута без аутоцитата (h–индекс : 9). 

Др Наташа Шекуљица је ангажована на 8 националних пројеката (пројекти 

финансирани од стране Министарства просвете, науке и технолошког развоја и 

пројекти сарадње са привредним субјектима у земљи; пројекти финансирани од стране 

Фонда за науку; пројекти финансирани од стране Фонда за Иновациону делатност) и  5 

међународних пројеката. Уз сагласност Наставно-научног већа Технолошко-

металуршког факултета, кандидаткиња је била ангажована и у извођењу наставе на 

основним и мастер академским студијама на предметима: Ензимско инжењерство, 

Биотехнолошки практикум 2 и Технологија паковања хране. У периоду након избора у 

звање научни сарадник, др Наташа Шекуљица је боравила у Румунији и Аустрији са 

циљем реализације међународног пројекта и постдокторског усавршавања, редом. 
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Имајући у виду критеријуме  за стицање научних звања, као и чињенице и оцене 

из овог Извештаја, Комисија закључује да је др Наташа Шекуљица компетентан, 

комплетан и свестран научни радник који задовољава све услове прописане 

Правилником о стицању истраживачких и научних звања („Службени гласник РС“, број  

159 од 30. децембра 2020. године), да буде изабрана у звање ВИШИ НАУЧНИ 

САРАДНИК у области Биотехничких наука, грана науке Биотехнологија и научна 

дисциплина Индустријска биотехнологија и предлаже Наставно-научном већу 

Технолошко-металуршког факултета у Београду, да овај Извештај прихвати и упути 

надлежној Комисији Министарству просвете, науке и технолошког развоја Републике 

Србије, на коначно усвајање. 

У Београду, 

8. април 2022. године. 
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