Oo6pa3zan 4 B
B) TPYITAITUJA TEXHUYKO-TEXHOJIOIIKUX HAYKA

CAXKETAK
PE®EPATA KOMHUCHJE O ITIPUJAB/JbBEHUM KAHUJATUMA
3A U3BOP Y 3BAILE

I - O KOHKYPCY

Hazus dpakynrera: Yuusep3urteT y Beorpany, TexHoJionmko-mMeTanypukn ¢gaxky/arer

V3ka Hay4Ha, OTHOCHO YMETHHYKA 00siacT: BnoXxeMujcko HHKeHePCTBO H OMOTEXHOJIOTHja
Bbpoj xanauaara koju ce 6upajy: 1

Bpoj mpujaBrennx xkangumata: 1

Vmena npujaB/beHUX KaHIUATA!

1. Comwa Jakoseruh Tanackosuh

Il - O KAHAUJIATUMA

1) - OcHoBHM OHoOrpadcku nmogamu

- Nme, cpenmwe ume u npesume: Coma, Muincasn, JakoBeruh TanackoBuh

- Hatym u mecto pohema: 11.12.1984. KpabeBo, Cpouja

- YcraHoBa re je 3amociieH: YHuBep3uteT y beorpany, Texnosomko-mMeraaypuku paxkyarer
- 3Bame/palHO MECTO: ACHCTEHT ca 1oKTopaToM, KaTenpa 3a 6MoxeMHjcko HHIKEHEPCTBO H
OMOTEeXHOJIOTHjy

- Hayuna, omHOCHO yMeTHHYKa 00nacT: BnoxeMujcko HH:KemepcTBO U OMOTEXHOJIOTHja

2) - CtpyuHa 6uorpadmuja, TuiiioMe 4 3Bamba

Ocnosne cmyoduje:

- HazuB ycranose: YHuBep3urteT y Beorpany, TexHosiomKko-MeTanypuku ¢gaxky/arer
- Mecro u roguna 3aBpuetka: beorpan, 2008.

Macmep:

- Ha3us ycraHose:

- MecTo 1 rosnHa 3aBpIIeTKA:

- V’xa Hay4Ha, OTHOCHO yMETHHYKA 00JIacT:

Macucmepujym:

- Hasus ycraHose:

- MecTo 1 rosmHa 3aBpIIeTKA:

- Y>xa Hay4Ha, OTHOCHO yMETHHYKa 00J1acT:

[oxmopam.

- HazuB ycranose: YuuBepsureT y Beorpany, TexnoJsiomko-meranypmkn gpaxkyarer
- Mecro u ronuna onbpane: beorpan, 2016.

- HacnoB mucepranuje: EH3uMcka npou3Boamka ectapa peHOJHUX KHCeJIHHa

- Yka Hay4YHa, OTHOCHO YMETHHYKa 00JacT: BuoxeMujcko HH:KeHepCcTBO U OMOTEXHOJI0THja
Hocadawrmu u360pu v Hacmasua u HayuHa 36ared:

-Hayunu capagnuk: TexHosiomko-mMeraaypmku pakyarer, 26.10.2017.

-AcHucTeHT ca JokTopaTtoM: TexHo0mKO-MeTanypuiku ¢gakyiarer, 06.07.2018.




3) Ucnymenn ycaosu 3a uzoop y 3same JOLHEHTA

OBABE3HMU YCJIOBH:

(3A0KpYyHCUMU UCHYIbEH YCIL08 3d 36aRbe Y Koje
ce bupa)

oneHa / Opoj roaMHa pagHOT HCKYCTBA

[IpucrynHo npenaBame U3 00JaCTH 3a KOjy ce
Oupa, TO3UTHBHO OLCHEHO O CTpaHe
BHCOKOIIKOJICKE YCTAHOBE

OmnyHo 5 (mpoceydHa o1eHa 5).

O

[lo3uThBHA oOmeHa WeJaromikor pazga y
CTYJEHTCKUM aHKeTaMa TOKOM LEJIOKYITHOT
MIPETXOJHOT H300PHOT Ieproaa

[Nenaromika akTHBHOCT KaHAUIATKUGE Y CTYJCHTCKIM
aHKeTaMa y TICpUOJY OJ] MPBOT M300pa y HACTABHO 3BAHE
(2018.-2022.) je ouemena kao ommuuna-4,60 ox 153
yuecHuka ankera (I111=5).

)

HckycTBO y negaromkom paay ca CTyJeHTUMa

KannunaTkuma je aHrakoBaHa Ha W3BOlCHY HacTaBe y
3BaBy ACUCTEHTA ca JOKTOpPaToM Ha TexHONoIKo-
MeTanmypimkoM Qakynrety on 2018. rogure. Ox 2013. mo
2018. roguHe aHTa)KOBaHA je Y UCTPAKUBAUYKHM U
Hay4YHHUM 3BambUMa.

(3a0KpyHCUU UCTYTHEH YCI08 34 36a1be Y KOje
ce bupa)

Bpoj menTopcTBa / yyemtha y komucuju u ap.

kareropuje M21. M22 wm | M20

M23 u3 HayuyHe 00J1aCTH 3a | Kareropuja:

KOjy ce Oupa 4xM21a 7xM21
7xXM22 5xM23

4 | PesynTaTH y pa3Bojy Hay9HOHACTABHOT Huje ycnog 3a usbop y 36arwe doyenma.
MoJMJIIaTKa
5 | Yuemhe y xomucuju 3a ogOpany Tpu 3aBpiuHa | Huje ycioe 3a usbop y 36are doyenma.
paga Ha aKaZeMCKUM  CIICLHjaTHCTHIKHM,
MacTep HJIM JOKTOPCKHM CTyAWjama YitaH koMHcHje 32 010paHy JOKTOPCKE AUCEpTaLje.
Bpoj panosa, Hagectu yaconuce, CKynoBe, Klure 1 Ipyro
(3aoKpyscumu  UChyreH | camuTemba,
ycnos 3a 36amwe y Koje ce | HUTATA U AP
oupa)
6 | OCjaByeH jemaH pama u3 | YkymHo 23 paga | M2la
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CaomuteHa JBa pajga Ha
HAyYyHOM WM CTPYYHOM
ckyny (kareropuje M31-
M34 u M61-M64).
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CaoMTeHha Ha
MehyHapoaHUM
Y HallMOHAIHUM
CKYIIOBHMa
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6xM63

2xM64
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O0jaBibeHa 11Ba paja U3
kareropuje M21, M22 wumm
M23 on mpBor m3bopa y
3Bambe JIOLIEHTA U3 Hay4yHe
o0nacTy 3a Kojy ce oupa

Huje ycnos 3a u36op y 36arbe OoueHma.

CaonmTeHa Tpu paza Ha

MehyHapogHIM i
noMahum Hay4YHUM
CKymoBuMa  (KaTeropuje

M31-M34 u M61-M64) on
n300pa y IpeTxoIHO 3Bakbe
U3 Hay4YHe 00JIaCTH 32 KOjy
ce Oupa.

Huje ycnog 3a uzbop y 36are doyenma.

OpHrHHAIHO CTPY4YHO
OCTBapeme WIIN
pyxoBoheme mm yuemnthe y
MIPOjEKTY

4 M105
5 M107

M105




1. Meljynapomuu npojekar OunarepaiiHe capaime umelhy
Penyonuke Cpbuje u Hapoane Peny6Onuke Kune
»lIpUMEHa MOJFOIIPUBPEAHOr OTHaZa 3a MPOU3BOIILY
ensuma’, pykosoamian 3. Kuexesuh-Jyrosuh, 2013-2015.
TOJINHE.

2. EYPEKA mpojekar monx Ha3mBoM ,,Pa3Boj HOBHX
EH3UMCKHX TEXHOJIOTHja 3a MOAU(UKAIN]Y COJHHUX
mporernHa © yHampeheme BUXOBHX (YHKIMOHATHUX
cojcraBa®“ — SOYZYME E! 9936, 2016-2019. roause,
pykoBoamnan 3. Kuexesuh-Jyrosuh, 3emibe yudecHuIe
Peny6nuka Cpouja u Pymynuja.

3. TexHonomko-pa3BojHM TMpojekaT ca PemyGuukom
Kunom: ,Pa3Boj HOBHX OHOJOIIKMX TIOCTyHakKa 3a
no0ujambe MPOou3BOJa ca JOJaTHOM BpeqHolnhy Ha arpo-
MHJIYCTPHjCKOM oTnaay ", pykosoauian Jb. Mojosuh, 2019.
TO/INHE.

4. EYPEKA mpojekat ,,HoBH OHOTEXHOIOMIKH ITIOCTYTIIHN 32
MPOM3BOBY (YHKIMOHAIHUX TMEKapCKUX IPOHM3BOAA ca
JIETOKCUKOBAHUM TJIyTCHOM o0oraheHux [HjeTeTCKUM
BaakanMa“ — E! 13082, pyxoBommman 3. KrexeBuh-
Jyroeuh, nepuos peanusanuje 2021.-2024. roaune, 3eMibe
yuecHuIle Ha npojexTy Pemy6iuka Cpouja u PymyHuja.
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1. ,,Pa3Boj OMOTEXHOJIOMIKMX IMOCTYIaKa 32 MPOU3BOIY
aIuTHBa W HOBHX (QopMyiandja 3a mOpexpamOeHy
unnyctpujy TP20064 MuHucTapcTBO 32 HayKy U
TEXHOJIOWIKH Pa3Boj, pykoBoamiarn 3. Kuexesuh-Jyrosuh,
2010. roguHe Kao UCTPAKUBAU-CTUIIEHAHCTA.

2. ,Pa3Boj HOBHX WHKAaICyJAIMOHUX W EH3UMCKHX
TEXHOJIOTHja 3a TIPOM3BOJY OWOKaTanuzaTtopa H
OMOJNIOIIKM AKTHBHUX KOMIIOHEHATa XpaHe Yy LWbY
noBehama HEHE  KOHKYPEHTHOCTH,  KBalUTeTa W
6e3beqnoctn™ MMM 46010, MwuHHCTapCTBO NPOCBETE,
HayKe ¥ TEXHOJIOLIKOT pa3Boja, pykoBomwial b. Byrapcku
2011-2015.; 3. Knexepuh-Jyrosuh 2015-2019. roaune.

3. ,,IIpousBonatba HOBUX JujeTeTCKUX GopMmyJiaiuja Ha 6a3u
NPUPOJHUX  TNPOTEMHa Ca  AHTHOKCHIATUBHUM U
AHTUTYMODPCKUM  JigjcTBOM™  VIHOBanmoHM  Tpojexar,
MWUHHCTApCTBO MPOCBETE, HAYKE W TEXHOJIOIIKOT Pa3Boja,
pyxoBommnar 3. Kaexesuh-Jyrosuh, 2014-2015. ronune.

4. ,Kapakrepuzanmja u yHampeheme NpOU3BOABE 32
MaKCHMaJTHy MPOAYKIHjy OaKTepHjCKUX eH3MMa Ieiyase
n kcwianaze“, Ilpojekar ¢QuHancupan ox cTpaHe
WuoBarmonor ¢oxaa (mporpam — MHOBaIMoHN BaydepH),
pyxoBoamnarl H. Hlexysenita, 2022. rogune.

5. ,,Multifunctional leaf protein and assembled nanocarrier
structures delivered by enzyme technology* —
MultiPromis, [Ipojekar ¢unancupan ox ctpane @onza 3a
Hayky Pemy6nmke Cpbuje (nporpam — MIEJE),
pykxoBonunan 3. Kaexxesuh-Jyrosuh, nepuoa peanusanuje
2022-2025. ronuHe.
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) Onobpes 1 oGjaBiben
ylIOeHHK 3a YKy 00JacT 3a
KOjy ce oupa,

MoHorpaduja, NPaKTUKYM
win 30upka 3ajgaraka (ca
ISBN 6pojem)

1132

Mupjana  Pajunuh-CrojanoBuh, Coma  JakoBeruh
Tanackouh, Mapuja hoposuh u Mununa Lapesuh, (2021)
buorexnonomku mnpaktukym. W3maBau TM®, beorpan
ISBN 978-867401-376-2

Huje ycnog 3a usbop y 38are doyenma.

12

O0jaBibeH jemaH pan w3
kateropuje M21, M22 uiu
M23 'y nmepuomy o
mociuenmer  m3bopa W3
HAy4YHE 00JIacTH 3a KOjy ce
oupa. (3a nomosHu uzO0p

8aup. npogh)

Huje ycnog 3a usbop y 38are doyenma.

13

CaommTena Tpu pazma Ha

Mehynapoaaum WIH
noMahum Hay4YHUM
CKymoBUMa  (KaTeropuje

M31-M34 u M61-M64) y
HepuoJy OJ IOCHENHEr
n300pa U3 Hay4HEe O0NaCTH
3a Kojy ce Owmpa. (3a
NOHOBHU — u300p  BaHp.

npog)

Huje ycnos 3a usbop y 38are doyenma.
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O0jaBibeHa [I1Ba paja W3
kareropuje M21, M22 wumm
M23 on mpBor uzbopa y
3BabEC BaHPETHOT
npodecopa W3  HaydHe
00sacTH 3a Kojy ce oupa.

Huje ycnog 3a uzbop y 36are doyenma.

@

Hurtupanoct ox 10 xerepo
UTaTa

IIpema uHIeKCHO] 0a3u ,,SCOPUS™ pamoBu ap Come
Jakosetnh TanackoBuh nuTHpaHu Cy yKymHO 376 myTa,
oxHOCHO 314 myT 6e3 ayTonuTaTa M IUTaTa KOayTopa.
(29.07.2022.) uma ,,h“-uumgexc 11.

Huje ycnog 3a uzbop y 36are doyenma.
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CaonmTeHo reT pajoBa Ha
MelyyHapoJHUM WU
noMahum CKyIIOBMMa
(xareropuje M31-M34 u
M61-M64) ox kojux jeman
Mopa aa Oyae IUIEHApHO
IIpe/iaBambe WM pe/iaBambe
1o TIO3UBY Ha
MelyyHapogHOM WA
nomaheM HAay49HOM CKYITy
ox u3bopa y MpPEeTXOIHO
3Bam€ W3 Hay4He o0iacTu
3a Kojy ce Oupa

Huje ycnog 3a uzbop y 36are doyenma.
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Kwmura w3 peneBaHTHE
obmnactu, 0j00peH OEHUK
3a yXy objacT 3a Kojy ce
6upa, TIOTJIABJBE y

Huje ycnos 3a uzbop y 36are doyenma.




0/100pCHOM  YUIOCHUKY 3a
YKy 00J1acT 3a Kojy ce Oupa
WM _NPEeBOJ HHOCTPaHOT
yibeHnka omo0peHor 3a
yKy obmact 3a Kojy ce
6upa, o0jaBJpeHH y
mepuoxy on m3bopa y
HACTABHHYKO 3Barbe

18 | Bpoj pagoBa kao ycioB 3a
MEHTOPCTBO 'y Bohemy
JIOKT. TUCEPT. — (CTaHmapi
9 IIpaBunnuka o
CTaHIapINMa...)

23 4xM21a
7xM21
xM22
5xM23

N3B0PHU YCJIOBU:

(uzabpamu 2 00 3 ycnosa)

3aoxpyocumu 6audice oopeonuye
(najmarve no jeona uz 2 uzabpana yciosa)

1. Ctpyuno-nipodecrnoHaTHHA
JOTIPHHOC

1 Tlpencennuk wiu 4ian ypehuBaukor ogdopa HaydHOT Yacomuca WU
300pHHUKA PaJ0Ba Y 3eMJbH WK HHOCTPAHCTBY.

.qlpeacenHUK WM wWiaH OPraHU3alHOHOT OA0Opa WM YYECHHK Ha
CTPYYHUM WJIM HAy4YHUM CKYyIOBMMa HaI[OHAJIHOT WM MelyHapoHor
HHUBOA.

IpeaceaHUK WK 4YiaH y KOMHCHjaMa 3a U3pajy 3aBpIIHHX PajoBa Ha
AKaJCMCKHM CIICIIHjAIMCTHIKUM, MAaCTep U JOKTOPCKUM CTYIUjaMa.

4. AyTop WU KoayTop enadopaTa Win CTyAuja.

PyKOBOAMITALL HUTH CapaHUK Y PeaIM3allijH [pojeKara.

WHoBarop, ayTop WM KOAayTop NpHxBaheHOr MaTeHTa, TEXHUYKOT
yHanpelema, ekcriepTusa, pelieH3rja paoBa Wik IpojeKaTa.

7. IlocenoBame JHIEHIIE.

2. JlonpuHOC aKaJieMCKOj U
IIMPOj 3ajeTHUII

PEICeIHUK HITH WIAH OpraHa ynpaBibaiba, CTPYYHOT OpraHa, moMohHux
CTpYYHHX OpraHa Wik KOMUCH]ja HA (aKyJITeTy WU YHUBEP3UTETY Y 3€MIbU
WIIK UHOCTPAHCTBY.

2. UnaH cTpy4HOT, 3aKOHOABHOT MJIM JIPYrOr OpraHa U KOMKCH]ja y IIHPOj
JPYLITBEHO] 3ajEAHULIH.
3. PykoBoljerme akTHBHOCTHMA OJ1 3Ha4aja 3a pa3Boj u yriea (hakyirera,

@HOCHO YHuBep3urera.

PykoBoheme uinu yuenihe y BAHHACTABHUM aKTHBHOCTHMA CTY/ICHATA.
5.Yuemrhe y HacTaBHiM akTHBHOCTHMA KOju He Hoce ECIIB 6omoBe
(mepMaHEeHTHO 00pa30Bambe, KYpPCeBH Y OPraHU3aLijy MpodecHOHaTHIX
YApYXeHha U HHCTUTYLHja WIH CIL.).

6. lomahe nim MehyHnapoiHe Harpazie v Ipu3Hama y pa3Bojy o0pa3oBama
VM HayKe.

3. Capaama ca Ipyrum
BUCOKOIIKOJICKHM,
HAYYHOMCTPAKUBAUYKHM
YCTaHOBaMa, OJTHOCHO
yCTaHOBaMa KyJIType WIx
YMETHOCTH Y 36MJBH U
UHOCTPAHCTBY

(1. yqemhe y peain3aiuju rnpojexara, CTyiuja Win Jpyriux HayqHUX

CTBapema ca JIPyruM BUCOKOILIKOJICKAM WM HAyYHOUCTPA)KUBAUKHM
YCTaHOBAaMa y 3€MJbH UM UHOCTPAHCTBY.
2. PagHO aHT@)XOBamke y HACTABH WM KOMICHjaMa Ha IPYTHM
BHCOKOIIIKOJICKMM FUTH HAyYHOHUCTPAXMBAYKUM YCTaHOBAMa y 3€MJbH WIIH

OCTPaHCTRBY,
YKOBOh€He WM WIAHCTBO Y OPTaHUMAa WA TIPO(HEeCHOHATTHM

YApYXemhHUMa WiIH OpraHn3allijaMa HallHOHAIHOT WK Mel)yHapoaHoT
HHUBOA.

(4)Yuemhe y nporpamMuma pasMeHe HaCTABHUKA H CTY/IEHATA.
e




5. Yuemhe y uzpaau u cnpoBolhery 3ajeIHUYKUX CTYHMjCKUX IIporpama.
6. I'ocToBama 1 npeiaBama 110 M03UBY Ha YHUBEP3UTETHUMA Y 36MJbU HIIH
WHOCTPAHCTBY.

*HanomeHa: Ha kpajy mabene Kpamko onucamu 3a0Kpyxicery 00peOHuyy

1.2. Jip Coma JaxoBeruh TanackoBuh je Ouia yd4ecHHK HayYHUX CKYIOBa HAllMOHAIHOT U MeljyHapoIHOT 3Hayaja ca
26 caomNIuTema.

1.3. Ip Coma JakoBernh TanackoBuh je Omiia 4iaH KOMUCH]jE 32 00paHy JOKTOPCKE IHCEpTaIlyje.

1.5. ip Coma JakoBeruh TanackoBuh ydecTBoBaja je MM y4ECTBYje Ha IIET HAIIMOHAIHUX IIpOjeKkaTa (pMHAHCHPaHUX
oJ1 ctpaHe MUHHCTapCTBa NPOCBETE, HAyKe U TEXHOJIOMIKOT pa3Boja, Ponna 3a Hayky Penyonuke Cpouje nim Gonna
3a HHOBAIMOHY AenatHocT PemyOnuke CpOuje n detupu Mel)yHapoaHa mpojekra.

1.6. KoayTop je jeaHOT HOBOT TEXHHYKOT peliermha MPUMEmEHOT Ha Mel)yHapoaHoM HEUBOY. Perensmpana je 4 pama
yaconucuma kateropuje M20. buna je perieH3eHT jeqHOT OnnaTepaiHor MpojeKkTa MUHICTapCTBa IPOCBETE, HAYKE U
TEXHOJIOIIKOT pa3Boja.

2.1. Kaamunatkuma je ox 2018. romure wian Kommcuje 3a mspany pacnopena TM® a ox 2019. romune je wiaH
Komucuje 3a npahemwe n yHanpeheme kBanutera HactaBe TMO.

24. buna je uran Komwucuje 3a u300p HajOOJBEr HCTPAKUBAYKOT pajga CTyAcHaTa y okeupy lleHTpa 3a
HAYYHOUCTPaXUBauKu pan cryaeHara TM®-a (LIHUPC).

3.1. JIp Coma Jaxkoseruh TamackoBuh je octBapuia capaiawy ca Hayunum wmuctutyTom y Illanrajy-Shanghai
Advanced Research Institute y okBupy TeXHOJOIIKO-pa3BOjHOT mpojekta ca Pemy6iaukom Kunom; MHCTUTYTOM OXT
HAIMOHAITHOT 3Havaja ca cequiuteM y Bykypemry - National research and development institute for food bioresources
— IBA, y oxBupy pama Ha Eypeka mpojektuma SOYZYME E! 9936 u E! 13082, MHCTUTYTOM 332 MCAWITMHCKA
UCTpaXXMBama y OKBUpPY MHoBaruoHor npojekra, Texnonomkum ¢axynrerom y HoBom Cany nmpuimkom paaa Ha
Eypeka mpojekty u mpojekTy (QoHaa 3a HayKy u3 mporpama Mnaeje. [lopen Tora uma 3ajeHUYKE MyOJUKAIMje ca
KoJIeTaMa M3 BUCOKOIIKOJICKUX HIIM HAyYHOHCTPAKMBAYKUX YCTAHOBA Y 3¢MJBH WIIM HHOCTPAHCTBY.

3.3. Ynan CX]J1 2012. roquse.

3.4. YyecToBana y mporpamy pasMeHe CTyIeHTa MOKTOPCKHX CTyauja Ha MelyHapomHom HuBoy, Rafael Picazo-
Espinosa, Instituto Universitario de Investigacion del Agua, Universidad de Granada.

111 - 3AK/JbYYHO MUIIVBEWLE U ITPEJJJIOT KOMUCHUJE



Ha ocHoBy Onorpadckux nogaraka v npukasa JocaJallbuX pesyirara KaHauaara, wiaHoBu Komucuje cmarpajy na
je np Coma JakoBetnh TanackoBmh ocTBapmia M3y3eTaH ycCleX y nocajamrmeM paxy. Onemyjyhu menokynHy
HACTaBHY, [I€IarOIIKy M HAyYHO-UCTPAXKUBAYKY JENIATHOCT, WiaHOBH KoMIcHje cMaTpajy 1a KaHAWAAT y TOTIYHOCTH
UCITyHaBa CBE YCIJIOBE 3a 300D y 3Bame JOLEHTa, AeUHNCaHe 3aKOHOM O BUCOKOM 00pasoBamy, [IpaBuiHHKOM O
HauMHYy W MOCTYNKY CTHIAWba 3Bamkba M 3aCHUBamka pPaJHOT OJHOCAa HACTaBHMKA Ha YHUBep3uTery y beorpamy n
[TpaBHIIHMKOM O HAa4YMHY U MOCTYIKY CTHIAaHk-a 3Baka M 3aCHHBAbA PaJHOr OJHOCA HACTABHUKA Ha TeXHOJIOMIKO-
MeTalnypiikoM ¢akynrery YHuBepautera y beorpany. Crora, Komucuja npeanaxe M36opHom Behy Texnomomko-
MeTanyplikor ¢akynrera 1 Behy HaydHnx oOnmacti TeXHHMYKUX Hayka YHuBepsutera y beorpamy na ce np Coma
JakoBernh TanackoBumh, m3abepe y 3Bame HOIEHTAa 3a YKy Hay4yHy oOiacT BHoxeMujcko HHXKEHEpCTBO H
OMOTEeXHOJIOTH]a.

Mecto u natym: beorpaa, 22.08.2022. ronuxe

HNOTIINCHU
YJIAHOBA KOMUCHUIJE

Hp 3opunma Kuexesuh-JyroBuh, penoBau  mpodecop
Yuuep3utera 'y  beorpamy, TexHOIOMIKO-METAITypIIKHA
dakynrer

Hp Cyzana [IumurtpujeBuh-bpankosuh, penoBHu mpodecop
YuuBep3urera 'y  beorpagmy, TexHOJIOIMIKO-METAIypILIKH
¢akynrer

Hp Mupjana AHTOB, peloBHM npodecop YHUBEp3UTETa Y
Hosowm Cany, Texnonomku (axynrer.




